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LE MOT DU MINISTRE

N Fridiric Rvema

Mata atu nous invite au voyage dans ce numero du mois de juin !

Sur la Route du Monoi, grace au groupement interprofessionnel du
monoi de Tahiti, laissez vous guider pour découvrir ou redécouvrir
les étapes fabuleuses du savoir faire traditionnel, les secrets
botaniques de |a fabrication du monoi. Observez le mariage subtil
de la fleur du tiare Tahiti et de I'huile sacrée.

Un voyage qui commence aux Tuamotu, plus précisément a
Rangiroa, avec Maevatua qui nous fait découvrir son quotidien de
copraculteur. Une vie simple, un regard posé entre le bleu du lagon
et celui du ciel paumotu : pourvu qu'il ne pleuve pas pour que le
coprah séche vite avant 'arrivé de la goélette !

Mata atu vous propose une &tape gourmande avec les parfums
subtils de la Vanille de Tahiti, la plus belle vanille du monde | C'est
le salon de la vanille pour partager, humer, réveiller les papilles. Un
désir, une envie tout simplement | C'est une rencontre avec les
professionnels de la filiére, des échanges, des moments partagés
pour construire 'avenir plus sereinement.

Mata atu vous propose les spécialites des Australes : le popoi et le
tuparu de Tubuai ! Celui qui n'en a pas mangé dans sa jeunesse ne
peut en comprendre les golts subtils. Cette onctuosite, cette
douceur, ce mielleux qui colle au doigt, cette pointe d'acidité, ce....
comment dire ? C'est notre madeleine de Proust ! Le tuparu qui
aprés 24 heures a mijoter au ahima’a délivre enfin son fruité |
Qui aurait deviner que le taro en est I'ingrédient principal ?
Comment ne pas étre tenté d'y adjoindre quelques gousses de
vanille de Tahiti, pour une rencontre de deux terroirs ? Pourquoi n'y
avons nous pas pensé avant 7 C'est notre avenir alimentaire qu'il
faut conserver et re-inventer, le sommet sur la sécurité alimentaire
recemment tenu au Vanuatu nous le rappelle.

Mata atu a rendez-vous le 11 juillet 2010 pour I'éclipse totale du
soleil. Pensez a vous munir dés maintenant de lunettes spé-
ciales pour protéger vos yeux ! Sans cela comment se revoir
prochainement ?

Savourons cet instant, ce nouveau voyage pour
partager |'agriculture de nos iles : a mata atu !

SOMMAIRE 3

Page ACTUALITES
4  Actualité du ministre
5 Sommet océanien de la sécurité alimentaire
6  Eclipse solaire totale : 11 juillet 2010

EVENEMENTS
8 Lasemaine de la Vanille
10 La Route du monoi

ENTREPRISES ET MARCHES

12 Copraculture: la double vie de Maevatua
14 Popoiou tuparu de Tubuai?
17 La conférence agricole

FICHE TECHNIQUE
18 Le greffage des agrumes
Choix des porte-greffes
LONGUEUR D'AVANCE
20 Péche lagonaire : Matorai le pécheur
22 Calendrier de Coupe de Vanille 2010
23 Joumées techniques : Diagnostic maladies et ravageurs
24  Regementation : les autorisations d'embarquement
25  Avis dinvasion de la Galle de I'Erythrine
26

Agenda/Entomocroisés

Mata atu - Regards sur I'Agriculture
est ke magazine mensuel gratuit du Ministére de leconomie rurale, en
charge de lagriculture, de l'élevage, des foréls el de
la promotion des agro-biotechnologies ef de ses éfablissements
tire a 5000 exemplaires sur les presses de
limprimene Tahiti-Graphics 8 Punaauia.

Regie publicitaire : 52 18 88 /81 09 36
Directeur de publication : Maurice Wong
Maguette : Claude Beucherie
Service du Développement Rural
BFP 100 Fapeete - Tel: 4281 44 Fax:420831
email | mataatu@rural.gov.pf
ISSN 2107-6790
depdt légal : a parution

Ont collaboré a ce numéro :

Valerie Antras, Claude Beucherie, Julie Grandgirard, Tatiana Hart,
Coninne Laugrost, Jérdme Lecerf, Teupoo Poulard, Rudoph Putoa,
Valére Roy, Gustave Sanford, Vincent Vaucherol, Enc Vaxelaire,
Taraina Vota, Christine Wong.

= Crédits photographiques et documentaires

=" Vialénie Antras, Syhviana Aumeran, Claude Beucherie,

EVT, GIMT, Julie Grandgirard, Teupoo Pouwlard,

Rudolph Putoa, Valénie Roy, Gustave Sanford ,Vincent Vaucherot,
Eric Viaxelaire, Taraina Vota, Christine Wong, Maurice Wong.

Mata atu est transporté dans les fles Australes par la SNA Tuhaa Pae ;

Mata atu juin 2010 n" 3



4

K‘

X
b =)

|
A

B
R W

Privatiser I'abattoir de Tahiti

e faatere hau de I'economie rurale en charge de l'agriculture

Fredéric Riveta s'est rendu & I'abattoir de Tahiti situé a Papara.
Le Ministre a effectué cette visite accompagné par de nombreux
acteurs de la filiére de I'élevage : le président de la coopérative des
éleveurs, le président du syndicat des éleveurs, le vétérinaire et chef
du département QAAY (qualité alimentaire et action vétérinaire) du
SDR. Le conseiller spécial du vice-président a également fait le
deplacement. C'est avec une grande safisfaction que Frédéric Riveta
a constaté I'avancement des travaux de réhabilitation qui ont été
effectués depuis une année. Le matériel d'exploitation a entiérement
éte remis a neuf : la chaudiére, les chambres froides et la station
d'épuration. Deux nouveaux camions frigorifiques complétent linves-
fissement.. Le colt de linvestissement s'éléve a 84 millions de francs.
Il a éte finance sur les fonds propres et avec le concours d'un poal

Par ailleurs, le ministre a exprimé son souhait de privatiser a terme
I'abattoir de Tahiti, un moyen pour relancer cette entreprise et dela
développer. Les salariés ont bien accueilli cette nouvelle démarche.
Depuis sa création en 1989, aucun travail de réhabilitation n'avait été
effectué sur cet abattoir. Cette entreprise compte actuellement 24
salariés. La S.A.E.M « Abattoir de Tahiti », outil indispensable de la
filiére « élevage », abat 15 000 porcs par an,100 bovins et 50.000
poulets.
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¥ CALLA : Wﬂ lntrc attribués i Raiatea et 4 Tahaa

bancaire socredo-sofidep mais sans faire appel aux fonds publics. §

ACTUALITE DU MINISTRE

es membres de la commissions d'attribution des lots des

lotissements agricoles (CALLA) se sont réunis au ministére
de I'agriculture sous la présidence du ministre de |'economie
rurale Frédéric Riveta. Cette commission est composée de 12
membres, des ministres, des representants de 'Assemblee de
Polynésie Frangaise, de maires, de la Chambre de |'agriculture
et du SDR. Les membres ont examiné les dossiers de de-

. mande d'attribution des lots des lotissements agricoles de

Raiatea et Tahaa. lls ont aussi fait un bilan des parcelles de
terres occupées depuis 2 ans. Ces lots agricoles sont situés 3
Faahue sis a Tahaa, Hamoa sis a Raiatea, Maraeroa, lotisse-
ment Bachelier, Opoa et Faaroa sis a Raiatea. Ces attributions
représentent pres de 160 lots repartis sur 418 hectares. 30 lots
ont éte attribues aux nouveaux agriculteurs, les 130 autres
parcelles ont déja été attribuées en 2008. Ces terres sont
occupées a 70% de cultures vivrieres et 30% de cultures
maraichéres. Les membres de la CALLA ont résilié 8

conventions, donne 24 avertissements, ils ont aussi modifie
les cahiers des charges qui fixent les conditions de locations de
ces parcelles de terres.
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Sommet océanien de la sécurité alimentaire

Valérie Roy

Le sommet océanien de la sécurité alimentaire s'est déroulé a Port-vila (vanuatu) du 21 au 23
avril 2010. selon la définition établie par le sommet alimentaire mondial de 2009, la securité
alimentaire existe lorsque tous les étres humains ont, a tout moment, un accés physique et
économique & une nourriture suffisante, saine et nutritive leur permettant de satisfaire leurs
besoins énergétiques et leurs préférences alimentaires pour mener une vie saine et active.

e sommet avait pour objectf de faire approuver par les

ministres chargés de la santé, de lagriculture et de
I'économie de chaque pays du Pacifique un projet de
cadre d'action formulé en réponse & un appel & Faction
surla sécunté alimentaire lancé par des responsables du
Pacifique au 3%me Forum des fles du Pacifique qui s'est
tenu & Mive les 19 et 20 aoll 2008, Le projet de cadre
d'action figure sur le site www.foodsecurepacific.org.
Il explique |a démarche du Pacifique pour garantir |la
sacurnite alimentaire.

raditionnellement, les Tles garantissent la sécurité

alimentaire en préservant durablement les pratigues
agncoles et de péche et en sappuyant sur les aliments
de base locaux tels que les racines ef les fubercules, les
bananes et les uru, Plus récemment, les aliments importss
ont permis de contribuer & la sécurité alimentaire en
répondant & la demande croissante pour une plus
grande guantité et une plus large vaniété d'aliments.
Toutefois, Mévolution de l'offre et de la demande en
matiere d'aliments met davantage en péril la sécurité
alimertaire et cette menace se refiéle sur la santé des
populations du Pacifique.

La sécurité alimentaire est tributaire dun ensemble
complexe de facteurs. Le lait materned est la base
méme de la sécurité alimentaire pour les nourissons,
rrais ke nombre des femmes qui allaitent reste faible, et est
méme en baisse dans certains pays. Si les importations
ont contrixué 3 la séounté almentaire en rendant davantage
d'aliments disponibles, elles la mettent également en pénl
en offrant aunx populations des aliments moins chers et de
qualité médiocre. Les aliments bon marché font concur-
rente aux aliments produits lcalement et augmentent la
dépendance & l'égard des fournisseurs éfrangers. Les
aliments de faible qualité nutritive (leneur &evée en calones
mais faible en vitamings et en sels mineraux) coniribuent aux
taux élevés de diabéte, de cardiophathies, d'accidents
vasculaires cérébraux el de cancer. Avec la faible con-
sommalion de fruits et de légumes, ils contribuent égale-
ment & des carences en vilamines et en sals minéraux.
Quils solent produits localement ou importés, les aliments
sont parfois insalubres (pas frais ou contaminés) ef peuvent
étre 4 l'ogine de toxi-infections alimentaires el tant au
niveau national gu'a [ échelon régional, ils compromettent
ainesi la capacilé des produits du Pacifique & répondre aux
nommes d'exportation.

‘environnement et les crises économiques ont aussi

une incidence sur la sécunté alimentaire. Avec le
changement climatique, on s'attend & une accélération
de la vilesse maximale des cyclones tropicaux (jusqu'a
20 %), Ia variabion des précipitations déstabilise les termes
cultivées (70 % de la surface cultivée est amosée par les
pluies), les terres agncoles son endommagées, les zones
chtigres sont inondées, l'eau douce est salinisée, les
bancs de thons se déplacent loin des zones d'exclusivité
du Pacifique et les maladies et les risques sanitaires
(dengue, ciguatera) sont en augmentation. Les crises
éoonomiques lides par exemple & la flambée récente des
prix des denrées alimentaines et du carburant entrainent
une réduction du budget des ménages qui ont plus de dif-
ficultés a acheter la nourmriture, particuliérement dans
les zones urbaines de plus en plus &lendues ol il est
difficile de disposer de terains pour le jardinage.

I est urgent de prendre des mesures pour influencer les

poliiques, lenvironnement, les organisations el les indi-
vidus qui contribuent & la sécurité aimentaire. Il n'est pas
réaliste denvisager ke retour & un mode de subsistance
qui permettrait de nourir toute une population. Toutefois,
la production locale doit demeurer au coeur du systéme
alimentaire et il faul soutenir el préserver la capacité des
agriculteurs et des pécheurs & vendre leurs produits
localement et sur les marchés régionaux et infema-
tionaux. || est indispensable de développer et dinvestir
dans des méthodes d'agriculture durable et de développer
la capacilé des agriculteurs & résister aux changements
environnementaux et & s'y adapter. De méme, un com-
merce infermational bien géré et favorable a b santé, dans
les exportations comme dans les imporations, st indis-
pensable pour préserver la sécuriteé alimentaire. Des
mesures doivent étre prises pour améliorer la qualite
nutrtionnelie des produits importés et pour modemiser ke
systéme de sécurité alimentaire afin qu'il puisse
effectivement tenir son role de protecteur. Lindustrie
dimentaire, qu'elle of implantée & Ninténieur ou & Medéneur
du Pacifique, peut confribuer de fagon significative &
améliorer la qualité nutritionnells des aliments disponibles
grace & la diversification des produits et & leur refor-
mulation (réduction de leur teneur en sel, en sucre ou
en gras et enrichissement en nutriments par exemple),

Lss six thémes suivants sont détaillés dans le
ocument et ont été discutés lors du sommet :

- direction et coopération ;

- cadres réglementaires, mise en ceuvre et conformite et
collaboration entre secteurs public et privé ;

- développement el parennisation de la production, de la
transformation el du commerce d'aliments locaux sains
et nulritifs |

- protection des nourmssons ef des groupes vuinérables

- responsabifisation des consommateurs et mobilisation
des parlenaires ;

- systeme d'information sur la sécunte alimentaire,

auxquels s'est rajouté un sepliéme théme incluant la prise

en comple du systéme de propriélé fonciére, des trans-
ports, de I'énengie et des technologies de [information el
de la communication a la demande des parficipants.

Le ministre en charge de l'économie &lall représentd
par MPabice PERRIN, chef du senice des affaies
eoonomigues, le ministre en charge de la santé était
represents par Mme Yolande MOU de la direction de la
santé et celui de l'agriculiure était représentd par Mme
Valéne ROY, chef du departement de la qualité
alimentaire et de I"'action vétérnaire du service du
développement rural. Les missionnaires ont approuvé
le projet de cadre d'action et assuré les participants de
la pleine adhésion de la Polynésie 4 la vision de la
sécurité alimeniaire et aux thémes et siratégies
déclines.

Faisanl suite & ce sommet, une communication en
conseil des ministres va élre préparée par les mis-
sionnaires pour la présentation et la mise én
oeuvre du cadre d'action en Polynésie francaise.
Une commission de sécurité alimentaire a récemment
&1é créde aux Samoa, une est en cours aux fles
Cook, des collogues de I'alimentation ont &té
organisés aux iles Cook, Fiji, Kiribati, Marshall,
Samoa et au Vanuatu.

e s
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Attention les yeux !

ue faisiez vous le 11 juillet 2010 entre Th15 et 10019 2

C'est la question que l'on vous posera dans
quelques temps ! Cet événement astral est suffisamment
exceplionnel pour se préparer & le voir sans laisser de
séquelle.

U ne éclipse solaire se produit quand la lune passe devant le soleil,

Vu de la tere, la lune et le soleil ayant quasiment le méme diamétre,
la lune masque le soleil. Le ciel s'obscurcit alors en pleine journée durant
quelques minutes, Léclipse tolale, ou éclipse annulaire, inlervient quand ke
soleil est complétement caché par la lune, il faut la conjonction parfaite
des astres par rapport a leurs distances (voir schéma). Elle est rare et
ne dure que quelques minutes. Celle de juillet 2010 durera 5 minutes et
20 secondes pour des observateurs placés sur la ligne centrale de '&clipse,
La derniere eclipse visible de Tahiti avait eu lieu le 8 avrl 2005, visible aux
Raromalal, certains s'en souviennent encore,

E Hikueru Tatakoto Hao  Anaa Tahiti
§| Débutde I'éclipse Th22 Th27 7h24  Th19 Thi6
¢| Maximum 8h39 8his 8hi3  8h33 8h27
¢| Findeléclipse  10h07  10h19  10h13 10h00  9h50
5| Duedubphocionle 4mn20  dmn38  3ma03  2mnd0 5

Faut-il kuisscr son chien regarder Uéclipse ¥ Pour Dui aussi le risgoe de bridure est réed,
mais il Byt bien convenir qu'il ne viendrait pas i Fidée, ni ao chien, ni i b vache, de
regarder le soleil | Pendant la phase totale, c'est bien ka baisse sondaine d'intensité
lumineuse et cette impression de fraichenr qui saisit toos ceus qui ont veeu cet
événement. Les oiseaux, les cogs et Jes poules s'arrétent soudain de chanter et
cherchent un abri crovant la nuit arrivée, Pas de panique, cela ne perturbe pas la
ponte des poules, ni ne fait tourner le lait des vaches. En revanche, Vingquiétude des
humains est ressentie par les chiens qui dsquent de donner un concert d aboiements,
Les poissons, eux, vont s¢ cacher dans les patés de corux pendant la phase obsoure .,
Avis aux pécheurs !

Mata aty jin 2000 n*3

-

=/

e ’ Cone de pénomb ‘\
A

Observateur

e des pdles
La totalite du soleil est eclipsee P

Trajectoire
L‘éclipse solaire totale du 11 juillet 2010 pourra étre observée depuis
une bonne partie du Pacifique sud et nolamment depuis I'archipel
des Tuamotu en Polynésie francaise, Rapa nui, 'extrémité sud du Chili
et de I'Argentine en Amérique du sud. La zone grisée de la carte in-
dique la trajectoire de I'eclipse et la zone geographique dans laquelle
elle sera totale. Plus l'le ou 'atoll est proche de cetfe zone, plus 'éclipse est
visible méme si elle n'est plus que partielle. Ainsi, I'éclipse sera totale
depuis certaines fles des Tuamotu notamment les atolls de Anaa,
Hikueru, Marokau, Tauere, Amanu, Hao, Tatakolo mais aussi Molutunga,
Marutea, Nihiru, Tehuata, Reitoru, Ravahere, Tehuata. Depuis Tahiti,
elle sera de 99% (la lune masquera 99% du soleil), de 94% a Bora-Bora,
82% & Tubuai, 77% a Rapa aux Ausirales, 77% a Nuku Hiva aux Marquises,
et de 90% a Fangataufa aux Gambier.
Attention les yeux , lunettes obligatoires !

Lorsque I'on regarde directement le soleil, méme pendant quelques

secondes, la lumiére qui pénétre dans ['oeil est tellement concentrée
qu'elle peut briler les cellules de la rétine. Les cellules sont alors imémédia-
blement defruites et la partie blessée de la rétine devient inactive ef rend
aveugle. Il fautvraiment faire attenfion aux yeux des enfants qui sont encore
plus fragiles. La brillure n'est pas immédiatement douloureuse et le danger
en est d'autant plus grand. Quelques secondes d'observation suffisent pour
provoquer des dégats imemeédiable sur la vue. i n'y a qu'un seul moyen de
protection : les lunettes spéciales de protection certifiées « CE ». Les lunettes
de soleil ou tout autre moyen sont a proscrire absolument. Les lunettes
spéciales “éclipse” sont vendues en pharmacie au prix de 250F environ la
paire. Entre la finale du mundial de foot et la phase maximale de '&clipse, il
est parfois des choix comeliens | Pounvu que la lune n'eclipse pas totalement
I'equipe de France !
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La Route du Mon01

Le Groupement Interprofessionnel du Mono'i de Tahiti
(G.LM.T.) appelé Institut du Mono't a pour missions
de développer la connaissance sur le mono'i,
faire la promotion et la protection du
"Mono'T de Tahiti" appellation d'origine.  “=550 "

oi
112 Rout ds Mondt

=

_Eric VAXELAIRE
Directeur du G.I.M.T.

En paralléle de sa principale activité auprés des pmfessmnmﬂs - 3
de I'Industrie cosmétique, I'Institut du Monoi a créé a Tahiti dés 2007, =
un espace inédit de (re)découvertes et d'échange, un rendez vous dL‘hDI‘I‘I’]EIb

incontournable des amoureux du mono'i : Monoi Here, la semaine du Monoi®,

En complément de cet événement, l'Institut du Monoi a inaugulﬁ ce 3 juin 2010, la premiére \;
route touristique en Polynésie frangaise, une animation a l'année baptisée la Route du Monoi @ -
Ce projet élaboré depuis plus de 2 ans a été soutenu dés l'origine par le Ministére de I’ Economie &
Rurale, et supporté depuis plusieurs mois par 'ensemble de I'Industrie Touristique et la CCISM.

Une signalétique particuliére a également été mise e"n place avec I'accord du service des transports terrestres.

"un parcours, généralement circulaire gu’un touriste

entreprend pour fréquenter des attractions formant
un ensemble”. S5i l'idée d'une route touristique n'est donc
pas nouvelle puisqu'il en existe de trés nombreuses (route
du fromage, du vin, de lalavande, du macadamia, de la soie...),
I'originalité de ce projet made in Tahiti est double :

I a définition d'une route touristique peut se résumer a

m la premiére nouveauté est de développer une animation
‘proposant dans un ensemble cohérent la mise en valeur de
nos propres atouts @ la culture ma'ohi, les ressources natu-
relles et la biodiversité de nos archipels, et la population.
Cette route est done destinée a présenter aux visiteurs la
richesse de notre culture, de nos communautés, et d'un produit
unique polynésien.

(”IE deuxiéme intérét, est d'avoir réussi a associer le
traditionnel et le moderne, a4 fédérer 'ancien au nouveau
dans un constant souci de valorisation réciproque. Ce parcours
a en effet pour ambition de présenter la richesse d'un produit
millénaire dont tout polynésien de coeur ou d'adoption
peut légitimement et doit revendiquer une part de patrimoine.
Cette Route est la votre et l'objectif est aussi de vous faire
agir et réagir. Car en effet La Route du Monoi@® doit permetire
a tous les amoureux du meona i de mettre en valeur ce produit
emblématique et d’en montrer sa richesse tout autant que sa
grande diversité.
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EVENEMENT 11

“Le GIMT a été créé en juillet 1992 suite a la reconnaissance de la marque “Mono’i de Tahiti” par
decret le 1er avril 1992. C'est une appellation d'origine simple (AOS) qui garantit une qualite et
i une origine. Le GIMT travaille essentiellement pour l'industrie cosmétique et était peu présent
)| auprés du public. Nous avons pris conscience que le mono'i était de moins en moins présent
dans le paysage polynesien ces dernieres années. Nous sommes donc alles a la rencontre des
producteurs, soit des industriels soit des mamas qui fabriquent encore le mono'i de facon traditionelle,
Bl surtout dans les iles, a la rencontre de ce patrimoine polynésien qui est une vraie richesse”.

utilisent du mono'i dans leurs produits : baumes, gels, cremes, shampoings, produits de maquillage,
etc... C'est une matiere premiere pour l'industrie cosmétique qui a l'intérét d'étre un produit naturel
et agréable avec une image polynésienne tres positive sur le marche”.

“Nous avons donc décidé de créer la “Semaine
du mono'i” puis l'idée de cette “Route du
mono'i" s'est imposée pour ré-ancrer l'image
du mono’i, autant auprés d'une clientéle
touristique que polynesienne. Toute la filiere
“Mono’i” a adhéré a ce projet, le jugeant
intéeressant et realisable, et permettant surtout
de federer autant I'artisanat que l'industrie
cosmetique, les producteurs de tiare et les
copraculteurs, C'est un projet rassembleur”.

La “Route du mono’i” est le fruit d’une collaboration exemplaire entre I'administration et le secteur prive.
Le soutien dont cette idee a fait I'objet, particulierement du ministre de I'agriculture et de celui du tourisme,
marque la reconnaissance de |'intérét d'un tel projet dynamique et fédérateur pour le Pays. C'est une grande
satisfaction.

fabrication de cefte huile précieuse et s'initier aux rituels de beauté polynésiens : vous pourrez composer votre voyage
entre nature, culture et art du soin. Quelques clefs et repéres pour prendre la route...

Les 22 arréts a la carte sur I'ile de Tahiti sont repartis dans 3 themes :
- la botanique avec 8 arréts qui proposent un voyage au cceur de la nature ;
- |la fabrication avec 9 arréts pour une rencontre avec ceux qui fabriquent le mono’i
traditionnel et le Mono'7 de Tahiti appellation d’origine ;
- I'utilisation avec 5 arréts pour s'initier aux rituels de soin polynésiens.

2 formats sont disponibles :
- le premier consiste a créer sa Route du Mono'i®. Quel que soit votre point de départ, que vous
disposiez de quelques heures ou d'une journée compléte, vous pouvez choisir a travers un menu de 22 arréts:

- pour ceux qui préfereront se laisser transporter et guider par un professionnel, des agences de voyage, pourront vous

proposer une sélection d'arréts avec un accompagnement adapté a vos besoins (voir site internet n).
- y
maturité, :

I'amande fraiche du coco,
chargée de lipides,
renferme en moyenne :
40 a 50% d'eau, '
4% de proteines,
30 a 40% de lipides, {T5g®

D s le 3 juin 2010 sur I'ile de Tahiti, il sera donc possible de partir a la rencontre des personnes qui détiennent le secret de

Le monoiest riche en principes actifs. o ; |
' Des analyses ont permis de vérifier la présence : 1;?333@ i
de ces molécules dans le MonoTde Tahiti, - . i s, .
p— on peut notamment citer : \ des matieres minérales, y
HLesalicylatedeméﬂwledmﬁl’amiﬂnapaimestmmnmm, et des vitamines C et B

des composés aux propriétés assainissantes dont : en petite qusmﬁte
des alcools : I'hexanol, I'alcool phényl éthylique + wh

I'. des esters : le benzoate d'éthyle, et le salicylate de méthyle. o‘i 4
e A5 ] 1 on 2
a Ro}utﬂnﬂ‘g% Te ara

Monol

o
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12 COPRACULTURE

La double vie de Maevatua, copraculteur a Rangiroa

Gustave Sanrorn

Maevatua est copraculteur a Rangiroa. Ce pourrait étre le titre d'un film ou 1'affiche d'une publicité
style «Joe le plombier ». Maevatua, lui est copraculteur, non pas a Kaukura, Reiao ou Hereheretue,
mais a Rangiroa. Imaginez une minute 1'affiche dans les rues parisiennes et ca en plein hiver : Maevatua
avec son sac de coprah et son sourire de paumotu, les pieds dans le lagon, bleu bien évidemment. En
arriere plan, imaginez encore la cocoteraie, la plage de sable blanc et le bateau un peu plus loin !
A coup sir, une belle promotion pour Te tourisme en Polynésie ! Faire du coprah, ce n'est pas

seulement une question de muscles et de volonté. C'est un mode de vie ou plutdt de deux vies : celle
de Maevatua, 57 ans et celle de son épouse qui habitent tous deux dans le village de Tiputa, de 1'autre
coté de la passe. C'est une question de point de vue,

Pour Tui, ce sont les autres qui sont de 1'autre
coté ! C'est sa résidence principale. Son lieu de travail est situé a Pavete, au secteur d'Avatoru,
a 6 km du village et n'est accessible gue par le lagon. Aller au « « secteur », comme on dit 1ici,
c'est la seconde vie de Maevatua. Cela signifie s'isoler du monde 6 jours par semaine pour travailler
le coprah. Si Maevatua insiste sur la pénibilité de son travail, 11 est aussi conscient qu’il Tui
pemet d’assur'er le maintien de sa famille sur 1'atoll. _ N
— sonl ensuite fendues & la hache et empilées les unes sur les
aulres pour le séchage, face inferne contre le sable pour éviter le
refrempage en cas de pluie. Deux jours plus tard, Maevatua peut
extraire les amandes (phase de détroquage) et les placer surle
séchair. Celui ¢ ocoupe une surface d'environ 23 m2 (6.5 3.5m).

La durée du séchage est d'environ 4 jours. Maevatua doit la
calculer avec précision car il ne doit pas rater Favis de départ du
cango ou de la godletts qui ransportera sa production jusqu'a
Muderie & Tahiti. C'est la raison pour laguetle, il a loreille coliée

au transistor le soir dés 18 heures et écoute avec attention les avis

et annonces. Il récolte entre 16 & 20 sacs de 50 kios de coprah

par semaine, soil environ 1 tonme, quil fransporie aw refour sur

58 « cogue alu » {un Quintex de 14 pieds) dotée d'un moteur hors

» 4 bord de 25 G\ Achague voyage son bateau lui permet de ramener
350 kg de coprah (soit 7 sacs). Compte tenu de la capacite de son

il ¥, ]
=7 ’#ﬁ""# '_"" Xl
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useckeur, Maevatua a construit un « logement de traval » de 32
instalé prés de la cuve & eau de 3000 | quil résenve aux
usages menagers. C'estsa « résidence secondaine » commied aime
ke dire avec humour, Iy vit sommairement lorsquil iravaile les noix
decocn, [|n'a que la radio pour écouter les nouveles sur AM. Vivies

bateau, cela fait 3 voyages jusqu'au secleur (soit 72 L diessence)

el 3 fois plus d'efforts arrivé & Avatoru (le village principal de

Rangiroa) pour & courir aprés le représentant de Muiere qui doit

virier | queaiité et Sigueter les sacs », charer et décharger e coprah,
. S iyt . .

et eau potable sont 4 chague voyage amenées du vilage. Cestun &

peuKholanta mas sans équipiers. Clest lui contre les moustiques

=°  etlesiupa et ga pour quelques sacs de copreh.

acocoleraie de 27 ha estun hértage familial. Les arbres ont

A plus de: 50 ans el les jaunes cocoliers quil a plantés sont -
e 3 ‘ pour le décor autour de son habitation. Le travail de l'exploitation

consiste au quotidien @ netiover la cocoleraie : ramasser les
- palmes, rassembler les noix, débrousser. Pour le coprah propre-

"'! ment dit, les cocos sont récoltées et transportées le plus prés =
possible du séchoir au moyen d'une petite remorque d'une ;

U capacité de 100 kg, tractée par une vespa de 200 om3. Les noix




t - b7
21 ‘."" ‘_"-r{ "_'
2o PRETE. L AR
aevalua estime que la copraculture est rentable dés lors
quiil est possible de produire 1 a 2 tonnes de coprah par
semaine. Avec une tonne, { est dong juste au seuil de rentabille.
Masvatua pense que, comple tenu de 5a charge de travail, le ré-
sultat est peu satisfaisant : « un copracutteur n'a jamais le
temps.... il est météo, ouvrier et patron 4 la foise.

& que souhailerail Maevatua pour 'avenir ? Comme tout le

moende sans doule, une vie meiligure ! Tout d'abord un plus
large accés aux aides qua proposa le Temitoine, Le copraculteur
estime quil est mal informé et qu'il ne bénéficie de ce fait
d'aucune des mesures mises en place dans le cadre
du développement de ka filiére parce quiil amve trop tard. | n'a
pas pu bénéficer ainsi d'un séchoir subveniionne car il n'y en
avail défa plus lorsgu'll & regu linformation. De méme pour
les engrais ou les bagues de cocotier dont les stocks Stalent
épuises au moment de sa demande, |l oriique également le
dispositif DDA, trop long & metine en ceuve el qui de fait ne
répond pas toujours a lurgence de la demande. Maevatua
souhaiterait ainsi pouvair étre aidé pour lachat d'un monitor
et dune remonue de plus grande capacite. | pense égale-
menl gue le terriloire devrail prendre en charge une parte du
carburant bateau dont b colt, trop lourd, ne permet pas au co-

LP développernent et la vulgarisation de certaines techniques (Mééi‘alua conciut sur !Er- fait qu'i na

permediraient égalemant d amélioner [ rentabiité du coprah pas le pouvoir de changer les choses.
tout en diminuant ta pénibilité de sa préparation. Maevatua |Ce qu'il veul pour demain c'est des
pense essenfiellement au ravai de la noix qui serait facilté par | personnes compélentes dans les senices
la mise en ceuvre de machines permetiant de fendre le coco | administratifs pour ke former et linformer ainsi
et d'en extraire I'amande. Enfin et pour terminer, e copracul | quiun exguiibre poioue oul permede davancer.
teur souhaite que le SDR reprenne l'entretien des cocotersies | Enaliendant Maevatua profite de son femps IR
et le baguage des troncs : « Si feniretiens el 4 cdté clestla Iil‘bre pour taquiner les carangues pour son Wy

iy
brousse, ca ser & fien ». repas du soir | - A
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14 ENTREPRISE pe TRANSFORMATION ARTISANALE

POUR VOUS ...
CE SERA POPOLI...
OU TUPARU DE TUBUAI ?

Spécialité des iles australes, le popoi et le tuparu

se déclinent en autant de recettes que d’iles,
cependant les préparations de Tiare FLORES
a Tubuai font 'unanimité.

Elle nous accueille pour nous faire
découvrir ces spécialités typiques.

Maurice WoNG

u bout des 3 kilométres de la longue plage de sable
lanc partant de I'aéroport, se dresse un petit fare pose
sur le bord de la route. Qui aurait pu croire que le cyclone
Oli qui a déverse sa furie et sa houle au mois de février
ait pu laisser cette cabane debout? Non, sitht détruite,
sitdt reconstruite. Avec Tiare FLORES et sa fribu, on
n'est pas du genre a se plaindre et a rester les bras
croises. Ce n'est pas dans l'esprit des pa'au de
Rapa, ni de celui de Tubuai ! Les leve-tards de [le
auront toujours vu ce fare fermé et pour cause
: pour avoir sa part de popai ou de fuparu, migux
vaut se lever tot et la recuperer a la premiere heure,
de preférence a 6h30 car une heure plus tard, au
mieLx vous aurez un grand sourire et un « afta f2'au »,
au pire il n'y aura plus personne. Ladresse est connue
et les clients fidéles. Car c'est la seule a proposer du
popoi et du fuparu a Tubuai.

riginaire de Rapa, Tiare FLORES (63 ans) vit depuis
' 1964 & Tubuai d'ol son mari est originaire. Avec ses
8 enfants, 23 petits enfants, 5 arriéres petits enfants, c'est
une matriarche comblée. Son ile natale ? Elle y pense tous
les jours, ety retourne pour les vacances de temps & autre.

iare fait du popoi depuis 40 ans. Elle a ga dans le sang.

du poe banane puis, en arrivant a Tubuai, elle découvre
. e tuparu de Tubuai, une spécialite différente de
. VN celle de Rapa. Elle apprend tous les secrets et
; \ . commence a en faire avec le popoi faro de
LA Rapa puis le popoi maniota. Elle continue &

' h, faire de temps en temps du popoi taro
quand elle a du taro, sinon elle utilise
4 le manioc. Actuellement, elle a besoin
=" de 30 a 40 kilos de manioc
par semaine qui proviennent de son

_ exploitation. En penode de manque, elle
1 s'approvisionne chez un autre agriculteur

_ delle. lIn'y a pas, selon elle, de différence
entre les variétés quand les tubercules sont utilisés
" en mélange : manioc jaune, blanc, ufi (elle aime bien !).
% Pour le popoi taro, c'est différent, i faut des variétes
*particuliéres. A Tubuai, elle utilise le taro raiatea.



1Y ;

| U RA |
Rapa on utilise le faro maareva et le faro ara ara qui est trés dur : « il faut fupai quand il est
haud, sinon c'est impossible de ['écraser a froid ». Par contre pour le tuparu, Tiare utilise
toutes les variétés de taro sans distinction. La aussi, 'approvisionnement est issu de sa
propre: production mais il lui amive d'en acheter 2 «de |a famille» environ 20 kilos par semaine 2 350 Flkg.
a préparation du popoi commence dés le mercredi par la récolte du tubercule, puis il est épluché

!_et gardé dans de 'eau pour éviter qu'il ne noircisse. En fin d'aprés midi, commence la cuisson |
ans une grosse marmite noircie par le feu de bois. Pour Tiare, cette énergie est gratuite. Du bois
elle en trouve partout, tous les bois ; aito, burau, pistachier pour la marmite et le four tahitien. Il faut
dire qu'avec le cyclone OLI, ce ne sont pas les aito qui manquent. || suffit de le ramasser : seuls
le courage et le travail font défaut a certain. La cuisson se fait a feu doux pendant 6 heures, puis
elle laisse refroidir jusqu'au pelit matin. Vers 4 heures du matin, Tiare commence le vrai travail du
popoi. Armée de sa planche et de son caillou, elle fravaille le manioc avec de I'eau pour lui donner
la texture du popoi. Le geste est précis et énergique. On voit que le métier est la. lin'y a pas
a refiéchir, Veers la fin du fupai, Tiare ajoute le citron qui aidera la fermentation et donne son godt.
Vient ensuite la mise en paquets, les feuilles de auti récoltées la veille sont déja prétes : le pédoncule
a été « épluché » pour faciliter 'attache. Le puhau avec le auti nécessite 8 feuilles : 3 dedans et 5
dehors suivant la taille des feuilles, puis I'attache finale avec les fibres de la feuille de auti.
Maintenant il ne reste plus qu'a laisser fermenter pendant 24 heures a lombre et 4 température ambiante,
avant de se régaler. Dans cetfte affaire, évidemment, Tiare utilise le citron et le auti de sa plantation.

Pour frapper le popoi, le caillou est un outil trés important. Tiare  ses pierres, ses compagnons du popoi. Les pierres ne sont pas
en a trois de tailles différentes mais venant tous de Rapa. L'un taillées, elles sont juste fagonnées par la nature. Un bon caillou
lui a été donné par la famille, les deux autres, elle les a doit avoir un coté plat, tenir dans la main, pas trop lourd pour ne
trouvés dans la riviére. « On dirait que ce caillou, c'estamoi  pas se fatiguer trop vite. Quand le matin, elle choisit son caillou
I» : c'est sa rencontre avec son caillou. Comme une partie d'elle  pour taper le popoi, cela dépend de 'humeur du moment. Mais
méme ou une partie de son ile natale, Tiare tient beaucoup @ elle a bien entendu son caillou préfére.

—
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_ a fabrication du fuparu est différente. Le taroest  artisanale et son mode de vie, elle y tient plus que tout .
TN épluché, rapé avec une rape électrique, puiselle  Ceci étant il lui arrive de prendre une commande
B rape aussile coco dont le lait exirait est mélangé  spéciale pour ses amis de Tahiti ou une commande de
avec le taro. En terme de proportion il faut 15kg de  personnes repartant & Tahii, elle prépare alors soigneu-
taro, 2 kg de sucre et 2 saladiers de lait de coco  sement les produits sans les mélanger avecles autres.
| pour obtenir une pate & mélanger soigneusement  Une réputation ca ne se refuse pas .
pour éliminer l'action des oxalates qui donnent le
coté wirritants. La pate est maintenant préte & l'em- inalement, elle reconnait que ses seuls investisse-
ballage. Avec des feuilles de auli, et des feuilles de ments sont ses deux rapes électriques : l'une pour
bananier préalablement passées aux flammes du  manioc et taro, lautre pour le coco car la coque de la
feu de bois pour lui donner de la souplesse, Tiare noix use les dents: ‘mania’ de taratara avec le pu haarn.
empaquéte la pate de tuparu. Son mari a déja  Tout le reste c'est une valonsation de son exploitation
allumé le feu du ahima'a et les piemes chauffées &  le manioc, le taro, le citron, les feuilles de auti et de
blanc attendent les paquets confectionnés. Une fois  bananier, le coco : elle n‘achete rien ou presque (le
B dans le ahima'a, couvert, et refermé vers les 5 sucre). Dans la famille chacun a son réle. Son man
B heures du matin , il n'y a plus qu'a attendre le  s'occupe du faa'apu et du ahima'a. Elle, de tupai le
lendemain méme heure pour l'ouverture. Le fupary - popoietdu tuparu. Elle a déja donné tous les secret
est bien cuit et encore chaud : prét 4 étre vendu ! & ses enfants et 4 sa belle fille Heitiare qui I'accom-
pagne réguliérement. Il faut bien que quelqu'un s'en
iare propose du popoiet du fuparu deux fois par - occupe guand elle part en vacances a Rapa ! Cela
semaine a ses clients de I7le : le vendredi matin - donne du travail & ses enfants et 4 ses petit-enfants..

et le dimanche matin. Ce jour 13, le choix est plus . , .
Pl & tuparu de Rapa est différent de celui de Tubuai ou
\SK ek s DUk O 2 JWE 0K 00 Pt de celui de Raivavae LA bas, dans son fle natale,

. ﬁ;ﬂﬁfgﬁﬁg ;T,égrﬁﬂgiéﬁe?guﬁiﬁfﬁ on n'ulilise pas de sucre. On l'extrait du auti dont la ra-
i paquets de popoi et 15 paduets de tuparu & 700  Cine est cuite au four pendant 3 jours puis on enleve la
| Fipaquet. Ne demandez pas 4 Tiare de faire 300 Peau et on lessore pour sortir le jus que I'on mélange
paquets de popoi ou de fuparu pour les amener & - au taro rape. Diailleurs, il y a un bois pour presser la ra-
Tahili toutes les semaines, cela ne lintéresse pas: ~ cine du tijqui se decompose en deux parties : otane et
c'est rop de travail, pas assez de taro, pas assez 0'vahine dans lesquelles on insére la racine de fi et le
= de manioc, pas assez de main d'ceuvre (il faudrait jus coule le long du bois lorsque l'on frotte [un contre

8 embaucher 2 a 4 personnes) et puis la qualité [lautre: cestle neneira fi. Mais cela est une autre histoire...
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MARCHES AGRICOLES
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La conférence agricole

La Conférence agricole se tient tous les mois au Service des affaires éconamiques et réunit tous Tes acteurs du marché des fruits et
légumeslocaux, Cette réunmion a pour but de réguler les inmportations en Témmes et fruits frais afin de permettre & la production
locale de s'écouler et aux consommateurs de trouver des produits frais en quantités suffisantes. La demiére conférence s'est

terue le vendredi 21 mai 2000 a4 8 h30.

Jiésrorrie LECERF

La tendance exprimée lors de la demidre conférence
agricole d'avril, & savoir le retour de la production
agricole locale a la normale, est maintenant confirmée.
Aingi mains de 4 mois aprés le passage du cyclone
OLI, la production agricole est repartie et le recours
exceplonnel aux mportations est terminé. Cefle tendance
sobsene agalement au niveau des prix avec une baisse
des prix des fruits et légumes ce mois-ci conséculif au
retour des productions locales sur les élals (ISPF).

n l'absence de Monsieur William Vanizetie, chef du
Es&m’m du commerce extérieur, c'est M. Hervé
ugquesnay, du service des affaires économigues
(SAE) qui a ouvert la conférence en saluant lous les
participants. Il n'a pas failli a la régle et a ensuite
commence par la présentation de I'évolution des prix
d'un certain nombre de fruils el légumes frais
(Pour rappel, ces prix sont releves s fes mok pares agents
de ce senice auprés d'un ensemble de points de vente
marchés, pelils magasing, supénafte, superet iypemmathés).
Surl'ensemble des produits relevés, le SAE a noté que
47% des fruits et légumes suivis avaient subi des
hausses de prix dont les principales concement :
la courgette (+10%), le haricol long (+7%), ke pohwon rouge
mporte (+7%), ke tana (+7%), ke pedt citron de Tahiti (+8%), e
ponvron vert (+7%).

Parmi les produits qui ont conservé un niveau de
prix stable, on citera I'aubergine locale, la pomme
de terre et la carotte importée, l'orange locale, le coco
sed, le radis et le melon. Enfin des baisses de prix ont
été observées sur certains produits dont les plus
importantes sont : ke concombre (-109%), le pola ved (£%), el
b maved (-7%). M. Duguesnay a alerté les producteurs
el commercants sur l'évaolution des prix remanquée sur
les poivrons avec des prix des poivrons imporiés en
moyenne de 1088 Fikg et du poivron vert local en
hausse au alentour de 802 Flkg. |l pense que ce sont
les prix des poivrons importés qui tirent les prix des
paivrons locaux & la hausse. Un producleur rappelle
que la situation a été difficile pour les producteurs suite
au passage de OLI et que ces derniers ont fait des
effarts pour redémarrer. Selon lui, les prix devraient
bientat revenir 4 la normale, Mous l'espérons tous...

M. Apera lorss, président du syndicat des productaurs de
fruits ef lui méme gros producteur de mandarines sur
Tahiti, s'étonne de voir le prix de la mandanine augmenter
alors que son prix de venlte n'a pas évolué depuis
plusieurs annges. D'aprés lui, cerains commergants ne
respectent pas la réglementalion des prix, qui pour rappel,
impose que la marge de commerciafisation maximale a
se parager entre les presiataines commerciaux (collec-
feurs, négociants, grossistes, détaillants) ne dépasse pas
35% du prix producteur, M Duguesnay invite M. lorss ainsi
que tous les producteurs & saisir le senvice des affaires
gconomigues s'ils constatent des niveaux de prix leur
paraissant anormaux chez keur distributeurs dients afin
de les aider & migux cbler les contrdles et rétablir des ni-
veaux de prix comects. M. lorss s'inquigte egalement de
voir dans les rayons de certains commercants, notam-
ment de Raialea, des mandarines de moindre qualité
qu'il commercialise normalement pour les collectivités
el la transformation. Il regrette que cette démarche
nuise grandement A 'image du produit gu'il cherche
depuis de nombreuses années a valoriser et dont la
qualité est maintenant largement reconnue.

La discussion s'est ensuite portée sur la définition des
guatas dimportation : Malgré une estimation de la
production locale de tomate excédentaire, ke représentant
du grossiste Comptoir Cécile s'est pronance pour |'ouver-
fure de quaotas dimportation, pour palier aux probiémes de
production de son principal fournisseur Hortiplus. || lui a
&g proposé de s loumer vers les autres producteurs de
tomates de la placa et notamment les producieurs de plein
champ dont les productions devraient bientdt amver sur le
marché. Avis donc aux producteurs de tomales de
Polynésie, vous trouveréz peut-glre préneur auprés de
Comptoir Commercial Céclie,

Les quotas ont donc &4 fermés en tomale, concombre
choux, salade, navet, aubergine, courgette, mandarine,
citron, pastéque, pamplemnousse. .. Par contre, absence
de productions en carotie, pomme de teme ef poireau a
conduit & déctarer limportation de ces produits comme
libre, Méanmoins les plantations ont démamé aux
Australes et les premigres productions de carotte sont

prévues fin juillet, début aoil. Les chiffres précis des
importations et de productions seront éudiés lors de
la prochaine conférence afin d'éviter le sur-stockage
des produits importés el permettre 4 la production
locale d'accader au marcha,

Des mangues ont également élé mesurés en poivions
couleurs, haricol vert, radis et oranges, d'ol l'ouverture de
guotas 3 hauteur de 4 tonnes en poivrons coubeur, 4 tonnes
en haricot vert, 1 tonne en radis et 50 lonnes en oranges.

Propuit  |ExcEpent| MasQue | IMrort
omale 6.5 ]
Chou pomme 25,0 1]
Carotie
anues 100,0 Tbre
_-oncombrie 13.0 [4]
avel 45 0
ovron Verl 0
oivron coul 4.0 47
ancol vert 4.3 43T
arcol long 0
Aubergine 4.0 0
Courgette 55 0
oireau K] lbore
adis 0.8 11
ersil 05 1]
de Terre 200 lbre
CHgnon Verl 0
Chou chinats 0
Gingembre 0
Lrange 475 Sl
[Mandarine 3.0 0
Cion Taporo 6.0 ]
C#ron Tanepad [i]
imequat 0
asteque B2 0
alon 5,0 0
45,0 [#]
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18 FICHE TECHNIQUE ‘“AGRUMES”™

Le greffage des agrumes
Choix des porte-greffes et effets sur la qualité des fruits

Pourquoi greffer les agrumes ? Les plants d’agrumes issus de semis ne sont
pas identiques au plant mére. La qualité des fruits n'est pas garantie.
Les plants semés ont en général une entrée tardive en production et un
caractere epineux prononce. De plus, les plants semés ne résistent pas
aux maladies, notamment a la tristeza des agrumes.

L

Taraina VoTa

e marcottage permet de conserver les qualités identiques a Comment se transmet le virus ?

celles du plant mére, par contre, les arbres ainsi obtenus n'ont Le virus de la tristeza peut se fransmetire par les pucerons. |l existe
pas de pivot radiculaire qui Senracine profondément. Il est Plusieurs types de pucerons, mais le vecteur le plus efficace est le
préférable de les planter dans des zones ol la nappe phréatique est PUOSToN brun des agrumes (Toxoplera ditrcidus). Le virus se ransmet

g o aussi durant la taille des arbres lorsque le matérnel de travail est in-
affleurante. De plus, les plants marcottés ne sont pas résistants aux facté. Clest pourquoi, il est 4 da lAaieoher lod lames.dida

Les plants greffiés sont une réplique fidéle du plant mére, ont un Les différents porte-greffes et leurs effets

bon enracinement dii au pivot radiculaire du porte-greffe. Les porte- Le bigaradier n'est plus conseillé comme porte-greffie car il n'est pas
greffes peuvent étre choisis en fonction de leur tolérance ou d'une résistant a la tristeza. Les porte-greffes suivants sont conseillés :
résistance a certaines maladies et caractérstiques édaphigues. 1. Le Citrus volkameriana
Il est conseilié pour le greffage des citronniers et imettiers. Ce porte-
Comment reconnaitre la tristeza des agrumes ? greffe diminue légérement la quantité de jus dans les fruits, c'est
pourquoi il n'est pas conseillé pour le greflage des mandarines,
aristeza des agrumes est présente aux IDV et ISLV. Au demier Oranges et pamplemousses. Le Citrus volkameria esl trés
Lrecensement les Marquises, Australes et Tuamotu Vigoureux, il necessite détre taillé pius souvent et resiste bien aux
étaient indemnes. La tristeza est due a un virus qui crée sols?gms. "Eﬂt?usﬂi aiapba ol sola mﬁ%% ptihaaly
des occlusions dans le phiodme. Le flux de séve est alors bloqué mﬁﬁﬁmm%ﬁwﬁegﬁm
et I'arbn:e dégenere. Cela peut é.‘tre Gt a LI Ve O aflére d'un plant greffé sur Citrus volkameriana en pepiniére du semis
bouchée dans le corps humain. Le virus existe sous plusieurs jusqu'a la livraison du plant est rapide et prend de 11 a 12 mois.
formes plus ou moins sevéres. Les symptdmes sont multiples ) i
et sont surtout visibles sur les arbres semés ou marcottés : 2. Le Citrange Carrizo
- Le tronc des arbres atteints pl'éSEm'[E des crevasses Ce pﬂt&greﬂe estle pIUE utilise dans le monde. Il est conseille pour

i .. le greffage des agrumes doux (oranges, mandarines ...). Il resiste
Lincision d'une fenétre dans le tronc de lfarbre montre des épines mieLxx au phytophthora que le Citrus volkameriana, Il a une produc-

qui rentrent dans le bois « stem pitling » ; o tivité élevée sans diminution de Ia taille des fruits. Le Citrange
- Les veines des jeunes feuilles s'éclaircissent « vein clearing » | Carrizo est par exemple plus adapté pour l'orange pineapple, le
- Lafinalité est le dépérissement des arbres, Tangelo Crando et la mandarine Fremont,
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3. Le Poncirus trifoliata Flying Dragon

Ce porte-greffe a pour particularité
principale d'étre nanifiant. Sa produc-
tivité plus faible est compensée par les
densités de plantations plus élevées.
Le Flying Dragon augmente la qualite
des fruits : coloration, jus et fruits plus
golteux. Il faut toutefois faire attention
car il diminue la taille des fruits surtout
en fin de saison. Il est par exemple
adapté pour les oranges Valencia Late
| et autres agrumes de calibre relative-
ment eleve. La durée de production en
pépiniére peut durer 2 ans du semis
jusqu'a la livraison du plant, car la
croissance du porte-greffe est lente et
le greffage délicat.

4. La mandarine Cléopétre

Greffe réussie
avec bonne
reprise du
greffon

b
i
:

Ce porte-greffe a une productivite
moyenne et ses fruits sont de tailles et
de poids inférieurs & ceux des autres
porte-greffes. Mais il est conseillé pour
les atolls des Tuamotu car il résiste bien
aux calcaires et moyennement aux
chlorures, présents dans I'eau de mer.

Le tableau ci-dessous récapitule quelques aptitudes des différents porte-greffes

Citrange Citrus Poncirus Mandarine
Carrizo volkameriana trifoliata Flying Cléopatre
Dragon
ite en pépiniér Facile Facile Trés difficile Difficile
ractéristi I’
Terre sableuse Mon adapte Bien adapte MNon adapte Moyennement adapte
Terre limoneuse Bien adapteé Mon adapte Bien adapte Moyennement adapte
Résistance & la sécheresse Moyen/ adapté Bien adapté Mon adapté Moyennement adapté
Sol calcaire Mon adapté Moyennement adapté Moyen/ adapté Bien adapté
Sol acide Bien adapte Moyennement adapté Bien adapte Moyennement adapte
Chlorures Mon adapté Moyennement adapté Mon adapté Moyennement adapté
M ies etr rs dus
Phytophthora Tolérant Sensible Résistant Sensible
Pourridiés Sensible Résistant Tolérant Sensible
Viroses
Tristeza Tolérant Tolérant Résistant Tolérant
Psorose Tolérant Tolérant Tolérant Résistant
Eff | lité frui ror rin i
Calibre Moyen Eleve Faible Moyen
Epaisseur peau Fine Epais Fine Moyen
Couleur peau Moyen/ colorée Peau colorée Trés colorée Moyennement colorée
Teneur en jus Elevé Moyen Elevé Elevé
Extrait sec Eleve Faible Eleve Eleve
Acidité titrable Elevé Faible Elevé Moyen
Vigueur Moyenfvigoureux Trés vigoureux Peu vigoureux Maoyennement vigoureyex
Rendement Moyen Elevé Faible Moyen
Mise a fruit Precoce Precoce Tardive Tardive

8s - CIRAD:
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20 PECHE LAGONAIRE

ck Pani, dic “Matorai”

le pécheur...

Bio express

Ne a Uturoa, le 11/10/62,
Marie, 2 enfants
CJA3ans
- puis petits boulots :
;‘"1 agriculture, maconnerie
S e et depuis 5 ans
agriculteur & son compte
| tout en allant a la péche
pour son plaisir puis de
facon professionnelle.
Il pratique volontiers
toutes les techniques
(fusil, ligne et filet).
Aujourd’hui il nous
emmene pécher au filet
dans le lagon de :
Tahaa, Raiatea.




<ol

UNE PARTIE DE PECHE AU FILET par Vincent VAUCHERQT
n part avec le pelit bateau que Matorai a fabriqué lui-méme avec des planches et du contreplagué sur lequel il a monté un moteur de 40CV. On
file sur le sable, et puis tout & coup, une accélération brutale, il faut s'accrocher.. Matorai jette e filet qui se déroule & toute vitesse dans un grand

fracas, un petit tour, le bateau décrit un cercle presque parfait et on s'améte pour jeter l'ancre. Matorai miinvite & plonger mais je ne viois pourtant aucun

poisson dans le filet ! Matorai est mort de rire ! Alors je m'équipe d'un masque, tuba et palmes et je comprends Ihilarité du pécheur quand je découvre
au moins une dizaine de carangues manini, que j'attrape non sans difficultés, ce qui amuse encore beaucoup Matorai. Aprés ce premier coup de
filet, il y en aura d'autres dans la journée qui rempliront & ras bord 2 bacs de poissons. Je suis épaté !

atorai m'explique qu'il voit sur le sable un certain nombre de signes ; sillages, sable remué, etc...qui lui indiquent comment mener sa péche.

Clestinné ; il sait que selon telle ou telle espéce, la fuite du poisson se fera vers le lagon ou vers le rédf et il positionne son bateau en fonction
de ces indices. Bien sir, il garde le secret sur ses coins préférés ol le poisson est toujours présent, découverts au cours de ses 20 ans de péche. |l
conserve aussi jalousement le secret de ses amers et devient trés évasif quand on le questionne sur ses techniques personnelles...Ce grand gaillard
rieur et sympathique fut aussi l'un des premiers & Raiatea a ramasser les taramea pour en faire un engrais et un amendement calcaire. Il les met
a macérer dans |'eau pendant plusieurs mois puis utilise le jus et le squeletie calcaire des acanthasters pour fertiliser son faa'apu, et les résultats
sont visibles. Chapeau, Matorai |
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CALENDRIER VANILLE 2010

CSVM
'

JUIN

Date iLE

Date

JUILLET  AOQOOT

iLE CSVM DaTE IiLE

CSVM

p aapili VIDOREA guloruy =
RAIATEA RAISTEA Vailoare V l I
TaHAA : TaHaa | Tapuamu Rawrea | Tevailoa a n I, e
Tanaa | Fouforu IAHAA | Poutoru TaHaa [Haamene de TAHITIL
Tamaa | Tiva TAHAA TaHm | Taravao _ )
Tanm | Taravao TAHITI e
HuaHME RAIATEA 13 | Moorea | Haapili MOOREA | Haanili
TAHAA [Feamene] 13 | Rawtea | Fuohine RAIATEA [ piohing
10 TaHaa | Fafio 15 TAHAA Palio TaHaa | patis B
11 TaHAA [Faaahall 16 TaHas | Faaaha § 16 | TaHan | Faoopa |
HuaHMe 15 Raatea] Uluroa 20 [Huawmne | Filii 20 | Huasie | iy
15 | Moorea | Haapiti Maroe Maroe B
15 HusHNE [ Filii Telarari Tefaradil
12 TaHAA [Haamene Bares
TAHAA 20 Rawrea | Uluroa 20 | Raatea
Raatea | Avera RalaTEA
18 TaHAA [Haamens HUAHNE 21 Huaxine | Maeva HuAHINE
19 Raatea | Cpoa Haapu
20 Raatea | Fetuna Fare
21 TaHaa | Fatio 16 Raiatea| Opoa 22 Rawsres | Vaiaau RAIATEA | vajaay
25 | Raatea | Uluroa i 77  [Ratea| Fetuna TAnm_| Taravao TANM | Taravao
25 | Moorea | Haapili =19 | TaHm |Fapara Woores | Haapili WOOREA | Haaniti B
26 | Raatea | Avera 22 | Tanaa [ Hipu Tanaa | Hipu 27 | Tamaa | Higy
27 | Ratea | Vaiaau 23 |Raatea| Avera | 28 | RAIEA | Opoa 28 | RAATEA | Opoa
TaHAA | Tiva 24 |RAATEA| Valaau | 29 | Ramiea | Fetuna | 29 | RAIATEA | Fetung
25 Tanaa | Tiva TAHARA Tiva
TAHAA
SEPTEMBRI NOVEMBR!

DaTE ILE Date | iLE CSVM iLE CSVM ILE
5 malaTEA | Uturoa 3 AHAA | Tapuamu AHAA | Tapuamu
TAHAA 5 | Moorea | Haapili 4 TaHAA |Poutoru TAHAA | Foutoru
TaHAA [Vaitoarel] 6 Tanpa [lapuamull 5 Tanaa [Vaitoare Tanea | Vaitoare
Moorea | Haapiti 7 Tanea |Poutorul 9 RAIATEA |Fuohing HUAHIRE | Fitii
RAIATEA 8 Tanes [Vailoare] 9 [Huanme| Fitii Maroe
12 | Raatea | Tevailoa Maroe Tedarers
TaHAr |Haamenel 12 HUAHINE | Filli Tefaren Parea
TAHAA Falio Maroe Harea Maeva
10 TAaHAA | Faaaha letaren MEE".I'E HEEPU
14 | Raitea |Tevaiioa Farea Haapu Fare
15 | RAATEA | Avera Maeva Fare 7 Tanaa | Hipu
Haapu | 10 [ Rawtea | Opoa 8 TaHAA [Haamene
16 | RAIATEA | Feluna P p
Raatea | Fetuna '
18 Tarm | Taravaoj—1o—| JAHAA [Haamenel 12
57 Faree=t=rn 14 TaHaa | Patio E TaHsa | Patio B
P 15 TaHaa [Faaahal] 16 [ Rawrea [Tevailoa § 10 TaHaA | Faaaha
22 | RAATEA | Up08 B—3g—TTaum [Taravaol 17 | Tawas |Haamenel 14 | Rawiea | Uluroa
23 | RAIATEA | Vaiaau B9 [Rauiea |Puchine |18 Tanan | Palio 15 | Ruatea | Avera
21 | HuAHINE | Maeva B0 [Ramtea| Opoa | 19 | TAHAs |Faaaha | 16 | Ratea | Vaiaau §
24 | Tanan | Tiva 21 |Rawtea | Feluna | 23 | Rawtea | Uturoa § 17 | TAHAA | Tiva
Huaive | Fitil B—28 [ Tanaa | Hipu B 24 | RAWEA | Avera B 21 | RAIATEA | Tevalioa
27 | Rwmatea]| Avera 25 | Ruiatea ]| Vaiaau § 28 | Raatea [Puchine
28 | Rawatea | Vaiaau 26 TaHAA Tiva 29 |Rawatea| Opoa
29 Tanpa | Tiva 30 | Tanaa | Hipu 30 | Raatea | Fetuna
29 [ HuaHme \/ \/ ALl
VENTE pe VANILLE MUR

Haapu

E
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JOURNEES TECHNIQUES 23
Diagnostics maladies et ravageurs

n se bousculait des 8h30 ce mercredi matin 19 mai pour la journée

technique de diagnostic sur les maladies et les ravageurs des cultures
tenue a la station de recherche du SDR de Papara. Deux agriculteurs
sont venus avec des échantillons (voir photos).

a prochaine journée technique sur ce méme théme se déroulera le jeudi
17 juin de 8h a 12h toujours au SDR - DRA de Papara (57 40 04).

Virus du pota

Symptomes : feuilles ayant des décolorations
diffuses avec des nuances de verts,, effet de i

Mineuse des tomates

Symptimes : sur feuille, galeries dans les S ; :
tissus des feuiles dabord de peftes tailes. | | ©10ques. Il s'agit d'une mosaique due au virus B
iméquliére puis s dlargissant, avec uné de la mosaique du chou-fleur (CaMV) transmis
pefie larve qui se ransf én pupe de par les pucerons. Pas de traitement curatif,

traitement préventif contre les pucerons.

couleur jaune ou orange puis en une
petite mouche. Utliser un insecticide a
base de cymomazine ou d'abamectine en
altemance, en associant au deftamétrine.

Mildiou sur concombre Symptomes :
taches brun-noir
Symptomes : sur feuilles, taches mar- sétalantetau &
ron délimitées par les nervures, se né- centre des points &2
crosant rapidement (trou), dues au noirs dues &

champignon Pseudoperonospora cu-
bensis. Afttention son developpement
est explosif et peut détruire toute la cul-
ture en une semaine.

Utiliser des variétés tolérantes ou un
fongicide & base de manébe, manco-
zébe, azoxystrobine, Chlorothalonil sur
les jeunes plants en début de culture. Ne pas insister.

Mycosphaerella = : 2. S
brassicicola. BT el
Attaque rapide et [ -

Cercosporiose sur salade
Symptdmes : sur feuille, taches marron avec un point blanc
au centre qui fini par se dessécher et se trouer, Taches délimitées
par les nervures .1l s'agit de la cercosporiose di au champignon
cercospora longissima.
On peut utiliser un fongicide a base de manébe, mancozébe,
azoxystrobine, Chlorothalonil.
Attention & ne traiter qu'une seule fois aprés |le repiquage et
attendre 4 semaines avant la récolte. On peut utiliser
des variétes tolérantes.
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FEmIE
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REGLEMENTATION
| i

Embarquement des animaux pour les 1les
Les autorisations d'embarquement

Les animaux vivants peuvent transporter des parasites et étre a I'origine de graves dommages
pour I'élevage. Par leur action directe mais aussi parce qu'ils transmettent des maladies, un peu
comme le moustique qui, en plus de vous piquer, peut transmettre la dengue.

Les parasites ont souvent un hite préférentiel
mais peuvent aussi inléresser plusieurs
espéces. Par exemple |a tique des bovins préfére
les baving mais peut aussi infester des chevaux
ou des chiens. Les tiques sont les vecteurs des
maladies les plus redoutables. En Polynésie elles
peuvent transmettre la piroplasmose, une
maladie des bovins qui peut entrainer une mort
brutale chez les animaux qui n'y ont jamais été
confrontés. Cette maladie, largement présente &
Tahiti, épargne un certain nombre d'les qu'il faut
continuer de protéger. Tahiti est a la fois le
carrefour de la Polynésie francaise et son ou-
verture vers le trafic international, ce qui fait
que d'une maniére générale, les lles du \ent sont
les plus contaminees par les organismes
indésirables, qu'il s'agisse de plantes, dinsectes,
de parasites, de maladies animales....

Pourprdégerle reste de la Polynésie francaise,
les animaux qui quittent les lies du Vent, par
avion ou par bateau sont soumis a un traitement
antiparasitaire, en application de [arrété
n"205/elev du 4 février 1955 modifig, réglemen-
tant le transit interinsulaire des animaux. Ce trai-
tement est gratuit et c'est seulement lorsqu'il a
été réalisé qu'une autorisation d'embarquement
est délivrée.
Les autorisations sont délivrées par les agents
du SDR dans les 48h avant le départ préwu,
aprés un traitement contre les tiques
» Soit & Pirae, route de I'hippodrome

(tel : 42 35 18) de Th30 & 12h
+ Soit a Faa'a au bureau du département de
l'aéroport (ted : 8334 27 ; vini: 77 9647) de Tha Sh
du lundi au samedi ou exceplionnellement selon
la disponibilite des agents en dehors de ces heures.
Mata atu juin 2010 n*3

Arrivée
Départ

Toutes les autres fles

Tahiti, Moorea,
Raiatea, Tubuai,
Rurutu, Hiva Oa

Seuls les chiens et chats voyageant par avion
sur certains trajets peuvent étre dispensés
d'autorisation mais attention, Air Tahiti reclame
souvent |'autorisation méme lorsqu'elle n'est
pas obligatoire.

ttention : en application de I'ar-
F=\rété n°48 CM du 9 janvier 2004
modifié relatif a I'identification des
carnivores domestiques et la créa-
tion d'un fichier central territorial :
tous les chiens et chats de plus de 4
mois doivent étre identifiés par
tatouage ou par puce électronique.
Seuls les animaux en conformite
avec la reglementation pourront faire
I'objet d'une autorisation de transport.

nfin, rappelons que ceraines espéces sont

inscrites sur la liste des nuisibles pour I'envi-
ronnement et ne peuvent donc étre autonsees.
C'est le cas en particulier des rats, des torfues
vertes de floride, des merles et des bulbuls.

Tahiti, Moorea,
Raiatea,
Rurutu, Hiva Oa

Tubuai, | Toutesles autresiles

Les animaux appartenant & des espéces proté-
gees inscrites a la convention de Washington
sont également interdites de fransport.

POUR TOUT RENSEIGNEMENT CONTACTER LE 42 3518



Avis d'invasion : Galle de I'Erythrine

La guépe de la galle de 'érythrine Quadrastichus erythrinae a éte découverte en mai 2010 sur des erythrines
panachées Erythrina variegata a Papeete. Dans la zone Pacifique, cet insecte est présent aux Samoa
américaines, 4 Fiji et & Hawaii. Il cause de graves dégats sur les espéces d'ERYTHRINE (arbres & baleines
ou atae). Les femelles pondent des ceufs a [lintérieur des jeunes feuilles et des tissus de la tige. A mesure que
les larves se nourrissent et se développent, elles provoquent la formation de GALLES (nodules sur les
feuilles, gonflement des pétioles et des tiges). Cela peut conduire & une défoliation, un rabougrissement, voire
la mort de l'arbre. Pour éviter la prolifération de cette peste et tenter de I'éradiquer, tant qu'il est encore temps,
il est indispensable de TAILLER LES BRANCHES INFESTEES ET DE LES BRULER, et surtout ne pas les
mettre sur le tas de déchets verts pour le ramassage des ordures. Pour nous aider dans le recensement des
sites infestés, veuillez contacter le laboratoire d'entomologie agricole de Papara :

Tél : 575933 — email : rudolph.putoa@rural.gov.pf ou julie.grandgirard@rural.gov.pf
— . _
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AGENDA

Contacts

Ministére de Féconomie rurale, en charge de Fagriculture,
s Mievage, des foréts el de la promotion des agro-bioechnologies.

BP 2551 Papeste 504455
Service du Développement Rural

BP 100 Papeste

Direction centrale Standard 42.81.44

Dpt Qualité Alimentaire et Aclion Vétérinaire ;

Pirag 42.35.18/42.35.30
Agropor de Fasa 83.34.27
Part de Péche #2.96.12
Dipt de la Protection des Veégetaus ;
Mot Ua 54,4585
Adroport de Faaa 824090
Dipt de ta Protection des Végétaux ;
Laboratoire d'Entomologie 57.50.33
Dpt de ka Rechenche Agronomigue :
Papara 5740004
Dipt des industries alimentairas ©
Papara 57.33.77
SOR_des lles du Vent
Papara 574202
Tahiti-Est - Firae 42.61.44 | 42.34 65
Taravag 57.10.95
Moorea Afareaitu 56.14.86
Opunohu 56.11.35
Station horticole de Mataiea 57.41.55
Station forestiene de Papedi 574788
SDR des lles sous la Vent
Faiatea 60.21.00
Tahaa 65.61.27
Huahing 68.62.35
Bora Bora 67.70.76
SDR des llas Australes
Tubuai 95.03.25
Ruruly (Tel' Fax) 840320
Raivavae 954385
Rimatara 944284
Standard 42.81.44
Rangiroa 96.83 99
Fakarava (Tell Fax) 934273
Muku Hiva 92.07.20
Hiva Oa 927362
Ua Huka 92.65.51
s Pou 92.54,18

EI PE&E& Plra& Emge Papeehe 50

Antenne de Taravao (Tel’ Fax) 57.17.98
Antenne de Tubuad 95.07.77
Antenne de Huahine (Tel Fax) B8.72.75
Ets Vanille de Tahiti
Sigge 50.69.50
Laboratoire Uturoa fi6.46, 59
LF'#. Slﬂndard 56.11.34
E [ FPP.
BF 1007-Moorea- Standard 56.30.45
CPMFR [TekFax) 582700042 23.37
Vairao S7.18.25057.TB.77
Papara 57.44.58/57 56.55
Tahaa 65.60.8272.64.29
Rurubu 94.06.79
Hao 97.05.80
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FLORALIES 27 Mal AU 6 JUIN
PLace Vaitura FAAA.
Contact : Yvetle 78 08 32

INAUGURATION DE LA ROUTE DU MONOI

3 Jumw 2010

JOURNEE TECHMIQUE
9 Juin 2010
BiooiversiTe ou MAPE
8H & 124,
SDR DpT RECHERCHE PAPARA.
Avec Rusen AMARU (CAPL)

SALON DE LA VANILLE
15 au 19 Jun
HALL DE L'ASSEMBLEE

JOURNEE TECHNIQUE
17 Juin 2010
DIAGNOSTICS MALADIES ET RAVAGEURS
RESERVE AUX PROFESSIONMELS.
8H A 124, DPT RECHERCHE PAPARA.
APPORTEZ VOS ECHANTILLONS.

CONFERENCE AGRICOLE
22 Juin 2010

APPORTEZ VOS VARIETES
(BRANCHES ET MAPE)

REGENMERATION DE LA COCOTERAIE
11 Juin 2010
Maurim ET MoOPELIA

PLAN DE GREFFAGE 2011
AVOCAT | MANGUE | AGRUMES
COMMANDE POUR LES PROFESSIONNELS
Jusau'au 30 Juin 2010.
Livraison avriL 2011.
Contact : vulgarisateurs SDR
de Tahiti et Moorea,

MISSION DU MINISTRE

FOIRE AGRICOLE A TAPUTAPUATEA RAIATEA
6 au 8 JuiLLer 2010

J

. s& porte aussi sur la téte ou autour
de la taille

. chair rose et pleine de graines

. aux Australes en decembre

. petit fruit jaune, meilleur confit

. fréquente aussi les tribunaux

. photo 1

. certains ont perdu des doigts en

. mission, papa gros, julie

. anonacee a chair blanche,
excellent en sorbet

. je peux heberger un virus
&n anneau

. agrume de Tahiti ou

1. alph‘daﬂ auiﬂ.upul‘ifiﬁpﬁniﬂfﬁ chevratte/

&.lys/7 lantana/8.orchidée/S.anthurium/10.aute/

11.fiare/12.chrysanthéme/1 3.pitate.

de Ua Huka

le monoi me doit une
reconnaissance




