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A ML 'outil que représente une chambre d'agriculture est | Page ACTUALITES
indispensable pour répondre aux bescins de la profession tel
ique cela est prévu dans les missions statutaires de ce type
d'établissement. Cependant il estutile que les producieurs
ipuissent se regrouper et s'organiser afin de pouvoir s'ex-
B primer el agir dans un autre cadre que celui d'une Chambre

bconsulaine, qui doit toujours consenver un caracne officel et public.
1C'est pourquol nous nous réjouissons de la création de la DOSSIERS DU MOIS
@ Fedération «Te Rima Hotu Raux et de sa coopéralive par des
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Actualité de la CAPL
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agnculteurs dynamiques qui ouvrent de nouvelles voies et de nouvelles perspectives - . . . .
dedéveloppenent dans note secteur, usau'lrs,en Poynésie rangaise, pusieurs | © | L@ frét subventionné des produits agricoles
syndicats de producteurs existaient, mais uniquement pour la défense des intéréls des iles vers Tahiti

de fa filiére autour de laquelle ils &taient organisés comme c'est le cas chez les - -
éleveurs,les producteurs d'agrumes et quelques autres fiéres rés spécifiques. | 4 4 Chou fleur et brocoli de Tubuai :
Mais  manquait une vériable fédération syndicale agrcole qui pourra notamment: les atouts sante !

fiéderer les intéréts de tous les professionnels de lagnculture sur ceraines grandes .

questions lorsque cela est nécessaire, porter le débat surles questions importantes ENTREPRISES ET MARCHES

el préoccupantes en matiéne dagriculture et de piche lagonaire, faire entendre [a vole £
des professionnels ave Ia force approprise aupeés des pouvairs publics, exigerla | 10 Le café, C'estles Australes...!
mise en oeuvre d'une vraie politique agricole 4 long terme, et enfin demander ? o
bkt bl aoiidsort cpad rcens 12  Les pastéques du motu Auira de Maupiti
dans ce secteur. 16 Yaourths et confitures : Roche !

De nombreux sujefs imporiants ne sont pas aujourd hui abordés face aux pouvoirs . :

publics, et l'agricuftune et la péche laganaine sontmalheureusement presque toujours 18  Laconférence agrme

ignorés ou négligés sur la liste des secteurs économiques considérés comme

susoeptibles d apporter leur part de soluions aux ciflérents problémes de la société FICHES TECHNIQUES

polymésienne.

Certes, nous recevons pénodiquement dans nos faa‘apu la visite de quelgues élus 19 Avieulture :b CEé,EL,mé : iespmiamers

de tous bords politiques, venus pour découvrir notre dure réalité quotidienne et | 20 ~ Comprendre la limite maximale de residus
5'enquérir avec bienveilance des problémes de notre secleur d'activités comme si dans les pesticides
la situation &tait nouveile et soudainement plus digne d'intéréts que leurs Elevage : 1 porc
affaires courantes ! Ces rencontres n'ont jamais débouché sur grand chose | 22 I contention du

Pourtant ceda fait de trés nombreuses années que des responsables professionnels
e Nagriculture sont conscients de lmpérieuse nécessité de développer une poliique LONGUEUR D’AVANCE
nouvelle toumée vers la mise en valeur de notre espace rural et [a mise en oeuvre ; . - ; : s ;
d'un programme rationnel d'exploitation des richesses potentielies du Pays. 23 Reglementation : denrées alimentaires diongine animale

: 2 24  Péche lagonaire : Arséne et les nehu de Raiatea
Cela doit commencer par la résolufion d'un probléme majeur qui handicape tous les

problémes de développement depuis plus de 30 ans et pourlequel Il faudrabiendy | 26 Agenda - Enfomocroises _

courage & nos élus pour Faffroner et e résoudre : le probléme foncier. 27 Joumeées techniques : diagnostics “Ravageurs”
Alors seulement, nous pourmons envisager une politique de grands travaux pour
ouvrir de nouvedes routes de panétration, conqueéi de nouvedies lemes agricoles et
développer un formidable chantier qui fournira du travail et de lespérance &
des milers de jeunes polynésiens pendant des années el pour les générations
Avenirqui enviont, carnous savons bien auoundhul, que nos enfants ne ravaileront plus
dans la perle ou le tourisme, mais plultt dans une production agricole & forte valeur
ajoutée ef exportable, avec tous les senvices qui vont avec, qui emploienont tout aussi
bien nos jeunes diplimeés que la main d'ceuvre toujours plus abondants qu'il fawudra
bien former el occuper,

Cest un choix de socéls qui dépasse les clivages politiques et les inténéts calégonels
ou personnels et finvite cordialement nos &lus A considérer ke développement de
lagricuiture comme le moteur & réaction de ia relance et du renouveau du Pays.

Mata atu - Regards sur I'Agriculture
est ke magazine mensuel gratuft du Ministere de léconormie rurale, en
charge de l'agricuffure, de l'élevage, des foréls et de
la promation des agro-biotechnologies ef de ses éfablissements
tirg & 5000 exemplaires sur les presses de
limprimernie Tahiti-Graphics 4 Punaauia.

Ont collaboré a ce numéro :
Claude Beucherie, Georges Brotherson, Julie Grandgirard,
Corinne Laugrost, Jérdme Lecerf, Teupoo Poulard, Philippe Ratst,

' Valérie Roy, Joél Tejpoari, Vincent Vaucherot,
Frangis Vognin, Taraina Vota, Christine Wong.
.:. Crédits photographiques et documentaires
C.‘Iaude Beucherie, Georges Brotherson, Julie Grandgirard,
Teupoo Poulard, Valenie Roy, Mairetahi Tokoragi, Vincent
Vaucherot, Frangis Vognin, Christine Wong, Maurice Wong.

Regie publicitaire : 52 18 88 /81 09 36
Directeur de publication ; Maurice Wong
Maquette : Claude Beucherie
Service du Développement Rural
BP 100 Papeste - Tél : 428144 Fax 420831
email : mataatu@rural.gov.pf
ISSN 2107-6790

dépdt légal : a parution Mata atu est transporté dans les iles Australes par i SNA Tuhaa Pae.

Mata atu Aol 2010 n° 5



=

MISSION DE DEUX INGENIEURS DU CIRAD EN POLYNESIE

Dans le cadre du parenariat entre FEtat (Ministére de ['alimentation, de I'agri-
culture et de la péche) et la Polynésie francaise dans le domaine de I'agriculture,
le ministre de feconomie rurale en charge de |'agriculture, M. Frederic Riveta,
a accueilli du 4 au 9 juillet 2010 deux experts agronomes du Centre de coopéra-
tion intemationale en recherche agronomique pour le développement (CIRAD),

Il s'agissait d'une mission d'appui aux programmes et aux activités de recherche-
développement conduits par le service public de |'agriculture du pays dans les
filiéres maraichéres, fruitigres et café. Elle doit permetire de dresser un bilan
des actions de recherche déja engagees sur les frois filieres identifiges, de definir
les besoins en fonction des objectifs de la poliigue agricole du pays (valonsation
des ressources génétiques polynésiennes, développement de l'agriculture
raisonnée et de l'agricullure biologique, adaptation de nouvelles variétés
maraichéres et fruitiéres) d'établir des propositions de programmes et d'identifier
les moyens nécessaires pour la mise en ceuvre de ces aclions,

Les experts du CIRAD ont visite plusieurs exploitations agricoles aux Australes
(Tubuai et Rurutu), & Tahiti et & Moorea, ainsi que les centres de recherche du
service du développement rural et de FUPF ; ils ont abordé également |a filiére
de commercialisation des produits agricoles au travers des contacts avec des
grossistes et distibuteurs de la place. Lexpertise de |a filiére cafe se déroulat
sur les fles Australes ol les objectifs  atteindre sont la régénération des
caféiéres existantes et la plantation de nouvelles caféiéres avec
du matériel végélal a haute polentialitd, ainsi que 'amélioration de la qualité
du cafe pour entrer en concumence avec le cafe importe de maniére & reduire
progressivement notre dépendance économique dans cetle fiiére,

Dans le domaine agronomique, le CIRAD dispose d'une expertise reconnue
surle plan intemational et 4 laguelle la Polynésie francaise a déja fait appel dans
le cadre des contrats de développement passés avec 'Etat de 1994 3
2003. Le partenariat avec 'Etat dans le domaine de I'agriculture, au travers de
celte nouvelle mission du CIRAD, est le signe que le pays peut concilier l'objectf
de souveraineté alimentaire, qui constitue une des onentations de sa politique
agricole, avec une volonté d'ouverture et de coopération fructueuse pour
le développement de son secteur pimaire.

REUNION PREPARATOIRE DE LA FOIRE AGRICOLE 2010

Le comité organisateur de |a foire agricole 2010 compose du ministére de
I'économie rurale en charge de l'agriculture, de la fédération Hei Tini Rau, du
SOR etdes présidents de fédérations du monde agricole s'est réunile 20 juillet
au ministére de I'agriculture afin de préparer la foire qui se déroulera du 30 sep-
tembre au 10 oclobre 2010 & Vaitupa Faa'a. Plusieurs points ont &té abordés

- Approbation de la composition du comité organisateur
- Modalités des concours de « ufi »

(cette annee, la pesée des « ufi » se déroulera avant la foire agricole)
- Réglement des concours vanille et péche.
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- Finalisation du réglement intérieur

Le comite a egalement approuve la date des inscriptions des participants
pour cette manifestation.

Les inscriptions seront donc ouvertes & partir du lundi 19 juillet.
Les agriculteurs, les éleveurs et les commergants sont invités a contacter
M™ Cécile TARAHU : 42 81 44 ou: 79 0518 ou Louise MAITERE au 73.81.49.
Les inscriptions seront closes le 15 Septembre 2010 3 17h00.

La foire agricole 2010 rassemblara cette année plus de 250 exposants
soit une augmentation de 60 stands suppléementaire par rapport a I'edition
précédente. Cette manifestation est trés attendue par la population,
les enfants ne seront pas oubliés car des activités ludiques seront prévues.

COMMUNIQUE DE P

Le Ministére de l'économie rurale en charge de l'agriculture et la Fédération
Hei Tini Rau informent les agriculteurs, éleveurs, et commercants que les
inscriptions a la foire agricole qui se déroulera du 30 septembre au 10 oc-
tobre 2010 & Vaitupa Faa'asont ouvertes a partir du 19 juillet 20102 8h00 auprés
de ;

- Mme Myma CADOUSTEAU pour les agriculteurs (tel : 24 5515)

- Mme Valentine HARRY pour les horticulteurs (tel : 77 1527)

- M Wilber WHITE pour les éleveurs (tel : 7331 54)

-Mme Iréne ATU pour les artisans (tel : 791539)

- Mme Agnés TEARIKI pour les pécheurs (tél :730119)

- Mme Lydia ROOPINIA pour les agriculteurs des ISLV (tel : 78 38 41)

- Mme Louise MAITERE (té1 : 42 34 75) et Cécile Tarahu au 42.81.44 pour
les commercants, snacks, restaurants, «ahima'an, et les agriculieurs des fles
Marquises, Tuamotu, gambier, et Australes.

LES INSCRIPTIONS SERONT CLOSES LE 15 SEPTEMBRE 2010 A 17H00.




LE BIO A PORTEE DE MAIN

Dans le cadre de la promation de l'agriculture biologique, le ministére de
I'economie rurale en charge de ['agriculture et le service du développement
rural (SDR) s'étaient associés a I'action d’accompagnement socio-
éducatif conduite par la fédération des ceuvres laiques (FOL) auprés
d'une dizaine de familles de Moorea.

Lintervention du service public de I'agriculture s'inscrit dans les objectifs
poursuivis par la fédération pour favoriser 'accés des familles les plus
modestes, disposant de faibles ressources, 8 une alimentation saine et
equilibrée & partir d'une auto-production de fruits et de legumes cultives
selon des ilinéraires techniques faisant appel le moins possible & des
intrants (engrais et pesticides) d'crigine chimique et codteusx.

Une demi-journée était ainsi consacrée le 8 juillel, dans le district de Haapili,
& une action de sensibilisation 4 I'agriculture biologique avec démonstration
de fabrication de produits a base d'enzymes et de l'utilisation des dechets
ménagers transformés en engrais pour la fertilisation du sol. Il 8'agit, pour
la cellule agriculture biologique du ministére de I'économie rurale et du
SDR d'adopter une approche pragmatique, adapté aux connaissances du
public ciblé par cetle intervention et susceplible de produire des résultals
opérationnels dans le temps. Cetle action de formation-sensibilisation fera,
d‘ailleurs, I'objet d'un suivi-évaluation par la cellufe agriculfure biologigue
desling & s'assurer de la durabilité du projet.

En privilégiant le partenariat avec la FOL, le ministére de I'économie rurale
et le service du développement rural proposent un axe de developpement
économigue 2 la fois respectueux de I'environnement et de la santé
des populations et, en méme temps, au service de la solidarnite et de
I'émancipation de la personne humaine.

PARAU FAA'ARA

No teie faaiteiteraa rautea e tupu i te 30 no tetepa, te pii nei
te faatereraa o te faa'apu tae noa atu i te amuitahiraa Hei tini
rau i te mau taata faa'apu, tanu tiare e faa’amu anuimara e
ravai na roto ia haere atu e tapa'o i to otuou mau ioa mai te
19 no tiurai mal te hora 8 i te poipoi i piahio ja

- Mme Myrma CADOUSTEAU no te feia faa'apu (tel : 24 55 15)
- Valentine HARRY tanu tiare (tel : 77 15 27)

- M.Wilber WHITE faa'amu animara (tel : 73 31 54)

- Mme Iréne ATU rima'i (tel : 79 15 39)

- Mme Agnés TEARIKI rava'i (tél :730119)

- Mme Lydia ROOPINIA faa'apu no raromatai (tel : 78 38 41)

- Mme Louise MAITERE (tél : 42 34 75) e o Cécile Tarahu : 42.81.44

E OPANI HIA TE MAU TAPAORAA IOA 1 TE 15 NO TETEPA.
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ACTUALITE de la CAPL

Depuis quelques mois, la Chambre d’agriculture a entrepris d’expérimenter de nouvelles techniques
de culture sur le terrain de son antenne de Taravao. Assisté par Georges Durietz, Emile Buillard
supervise ces expérimentations et il enregistre avec soin 1'évolution quotidienne des plantations.
Pour sa part, le Président Henri Tauraa ne ménage pas ses efforts de rassemblement en prévision des
prochaines élections des membres de 1'établissement consulaire de 1'agriculture du Pays.

Claude BEUCHERE

AGRICULTURE NATURELLE

Ces techniques s'inspirent d'une technologie
japonaise écologique et eficace qui consiste 4 ufiiser 3
groupes principaux de bacténes présentes dans la
nature et utiisées dans lindustrie alimentaire : des
baciénes d'acide laclique, des levures et des bacténes
phototrophiques. Ces microorganismes efficaces
(EM) sont utilisés comme engrais organique pour
améfiorer la qualité du sol, pour en modifier Féquilibre
en supprimant d'autres organismes néfastes et
responsables de maladies et pour stimuler les
microorganismes bénéfiques présents dans le sol
mais en faible quantité. Les bacténes lacliques favo-
risent I'&limination des agents pathogénes et créent
un environnement sain propice a la multiphcation des
bonnes bacteres. Les levures confrbuent au processus
de fermentation et favorisent la décomposition
de la matiére organique du sol Le produit de base,
F'EM, est obtenu par le mélange de ces bactéres
qui, une fois réunies, ont la faculté de stimuler les
microorganismes qui protégent et régulent la phy-
siologie des plantes. On utilisera donc ce produit de
base, I'EM. aussi bien pour la préparation du sol que
pour la protection des vegetaux : on y ajoutera
divers élements naturels choisis pour leurs
gualites insecticides, fongicides ou nutrition-
nelles, et, aprés macération et fitrage, on procédera
a des traitements par pulvérisation selon les dif-
ferents besoins de défense des plantes. On utilisera
également IEM pour la fertlisation aprés adjonction
d'un jus obtenu a partir d'une maceration de fruits
ou de plantes riche en eléments nutritifs et
contenant beaucoup d'cligo-&léments.

En vue d'une analyse et d'une expérimentation
sur le terrain, Emile Buillard recherche également
des plantes ayant des propriétés insecticides ou
fongicides qui pourraient étre exploitées pour
réaliser une gamme de produits de traitements
naturels conltre les prédateurs des cultures.
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Le but de ces expériences est, a long terme,
d'arriver & produire des légumes indemnes de pro-
duits chimiques & des colts moindres que ceux de
Fagriculture biclogique utilisant toujours des infrants
onéreux et que des autres techniques de cullure
exigeant des investissements importants. Il sagt id
de produire so-méme tous les raitements de ferilisation
et de protection des végétaux et de réduire d'autant
les colts de produchon,

Il est encore trop 5t pour faire le bilan chiffré de cette
expénence qui se dénulera fout au long de fannée 2010,
meass Emie Builland est confiant ef invite les agriculteurs 4
venir découvrir les principes de ce qu'il appelle
une agriculture naturelle plutdt que biclogique.

AcTuaLTE DU PRESIDENT HENRITAURAS

A sa demande, le président Tauraa a &té requ par le
Haut-Commissaire début juillet afin de l'informer
des divers problémes rencontrés par la CAPL, et
particuliérement celui de I'affectation de locaux a
Outumaoro pour reoger le siége de linsthution.

Des contacts ont également été établis avec la
Commission de I'Agriculture de I'Assemblée
territoriale et son président Jacky Drollet afin qu'ils
se penchent sur les dossiers prioritaires de la CAPL,

& savoir ; -Lefinancement de la chambre consulaire
par d'autres sources que le budget du ministére de
agricutture et de préférence par une taxe affeciée,
par exemple un pourcentage de droits dentrée de
certaing produits importés d'origine agricole.

-La refonte du statut de [établissement.
La demiére mouture des textes qui régissent la CAPL
date de 1998 et lexpérence en a montre les
contraintes et les lacunes qui convient aujourd'hui de
comger pour donner 4 la Chambre plus d'autonomie
et de dyramisme.

- Laffectation prévue de longue date d'une

parelle batie 2 Outumaom pour reloger le siége de
[établissernent .

Conract Rima Homu Rau/ CAPL

Dans le but de renouer des liens distendus et de
faire table rase de rumeurs et de désinformations
passées, le président Tauraa et le président de
la fédération Rima hotu rau Kalani Teixeira, se
sont longuement entretenus pour envisager un
rapprachement et peut-&tre une union dans la
perspective des prochaines élections de la
Chambre d'agriculture. Au deld de celte
échéance, Is ont évoque & grands traits une politique
agricole qui pourrait sortir le Pays de la crise
gu'il traverse acluellement et peut étre pour
longtemps si la politique et le comportement de
nos élus n'évoluent pas.
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La jeune fédération des agriculteurs a tenu dans 1'aprés midi du 23 juin 2010 sa premiére assemblée générale
sur le motu Ovini & Papeari. En soufflant sa premiére bougie, le fédération présidée par Mr Kalani Teixera
a présenté le bureau au grand complet . On remarguera la représentativité de tous les métiers de 1'agriculture
puisque les membres du bureau président, chacun dans son secteur, le syndicat regroupant les exploitations
concernées : maraichage, culture fruitiére, aviculture, élevage porcin, ananas, apiculture, vanilliculture.

ComprosiTioN DU BUREAU

Président : Kalani TEIXERA
1°* Vice-president : Francoise HENRY
2¢™ Vice-président : Roland TERAIHAROA
Trésorier : Eric COPPENRATH
Secrétaire : Raiarii CRAWFORD
Secrétaire adjoint : Vaea STEIN
Assesseurs :  Bruno VALLET, Timeri WHITE
Abel IORSS, Gerald LUCAS

jour de leur colisation, les 196 adhérents agriculteurs ont pu mesurer
e chemin parcouru depuis la création de cette organisation un an plus
téit. En présentant le bilan moral et les principales aclions entreprises (voir
Mata atu n°2), le président n'a pas manqué d'insister sur 'approche
consensuelle de la fédération Rima Hotu Rau. Au dela des participations
pour I'élaboration des projets, textes, réunions concemant directement la
profession avec les services en charge de 'agriculture, la fédération Rima
hotu rau a aussi noué des relations avec les professionnels en amont de
l'agniculture (foumisseurs et prestataires de service dont le SIPOF) mais
aussi avec les professionnels en aval de la production (commercialisation,
transformation). Ces liens permettent d'ores et déja de faire profiter les ;
adhérents 2 des r@ises spéciales dans uertains.mrnmames mais surtout v jation de pétissiers "Got et terroirs en Polynésie” avait Slaboné
de partager une vision future commune de l'agriculture. des petits fours avec les produits locaux : patate douce, coco, fei, banane. ..
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Le fret subventionné des produits agricoles
des iles vers Tahiti

La production agricole commercialisée (hors nono et coprah et hors autoconsommation) a été estimée en 2007

a 20828 tonnes
tonnes de produits animaux.
éloignées,

: 5675 tonnes de légumes,

Toin d'étre négligeable,

8919 tonnes de fruits,

937 tonnes de produits vivriers et 5297
Méme si 75 % de la production provient des Iles du wvent,
permet également d'approvisionner les marchés de Tahiti dont les

celle des iles

besoins augmentent chaque année. Alors que les potentialités en terme de développement agricole sont plus

restreintes sur Tahiti,

bénéficient de conditions plus favorables au développement agricole :
climat plus propice & certaines productions particuliéres (productions nécessitant des températures plus

fraiches aux Australes,

productions fruitiéres aux Marguises..).

en raison notamment de la pression fonciére grandissante, certains archipels
pression fonciére moins importante,

Jérbme LECERF

ependant, I'eloignement des archipels ne facilite

pas [accés de leurs productions aux marches de
Tahiti. La mise sur le marché des productions
agricoles représente pourtant une étape incon-
tournable et un enjeu majeur de développement
d'une agriculture durable, pour la Polynésie
francaise, et en particulier, pour ces archipels.

a commercialisation des productions des fles sur

Tahiti est penalisée par le surcolt di aux frais
d'acheminement de ces productions vers Tahiti et par
le mangue de structure de regroupement des pro-
ducteurs et des productions dans les iles qui per-
mettrait d'améliorer les flux de marchandises et
l'approvisionnement régulier du marché.

Méanmeoins, chaque année, plus de 2000 tonnes de
produits agricoles (hors nono ef coprah) sont trans-
portées des fles vers Tahiti ou entre les iles, ca
qui représente environ 40 millions de francs CFP de
transport. Les tarifs du fret bateau des iles vers Tahit,
tournent au alentour de 11 Flle kilo pour les
Marquises, Tuamotu el Australes en cale non ré-
frigérée et atteignent plus de 50 Fikilo pour du fret
refrigeré en provenance des Ausirales. Les produc-
tion des fles les plus connues destinées 2 la vente sur
Tahiti sont les pastéques des fles sous le vent, les
pommes de terre et carottes des Australes et les
citrons des Marguises.

our inciter el favoriser I'arrivée et la

commercialisation des produils agricoles lo-
caux des iles éloignées sur les marchés de Tahiti,
le gouvernement a mis en place en 2009 un sys-
téme de prise en charge du colt du fret maritime
par le budget du Pays. Le dispositif a pour objectif, en
diminuant les charges liees a l'expedition des pro-
duits, de mettre les exploitants agricoles des iles
4 égalité de chance avec les agriculteurs de Tahili
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pour |'accés aux marches de Papeete. Il vise
egalement & diminuer le prix de vente aux details
des produits agricoles des fles.

Le dispositif fixé par l'amété n®1389CM du 27 aolt
2009 concerne toutes les productions agricoles des
fles autres que Tahifi & 'exclusion du nono et des noix
de coco (ke fret du coprah étant par ailleurs déja pris
en charge par le Pays). Cette prise en charge n'est
effective que sur le fret maritime et uniquement pour
le transport des produits agricoles locaux des iles
vers Tahiti et entre les fles du méme archipel ou entre
archipels & l'exceplion de Tahiti vers les fles.

our beneficier de la prise en charge du colt du
transport maritime, les productions devront
satisfaire aux conditions suivantes : d'une part, elles
devront &tre expédiées pour le compte d'un groupe-
ment agricole de productewrs juridiquement constitue

identifiant le destinataire des marchandises et le prix
de vente unitaire de ces demiéres. De leur coté, les
ammateurs doivent pour benéficier du remboursement
du colt du fret ransmettre au service administratif
compétent, les connaissements justifiant du transport
des produits agricoles, les factures de vente de ces
produits justifiant leur commercialisation, et les
factures comespondant au fransport de ces produits
indiquant le montant de leur transpart,

ou du fitulaire dune patente de commengant. Les 0

groupements agricoles devront au préalable sa faire
connaitre auprés du senvice du développement rural
pour faire valider leur candidature pour bénéficier du
dispositif. D'autre part, et dans la mesure ol le
dispositif vise a favoriser la commercialisation des
productions, elles doivent étre adressées au groupe-
ment de producteurs si ce demier se charge ega-
lement de la commercialisation sur place, ou & des
grossistes, revendeurs, detaillants titulaires d'une
patente de commergant, ou & des structures de
restauration ou 4 la SAEM Abattage de Tahili pour
les animaux vivants.,

es groupements ou les commercants qui expé-

dient des productions des fles n'ont pas 3 avancer |8

la somme correspondant au prix du fret dans la
mesure ou la prise en charge se fait par paiement direct
aux armateurs. lls doivent par contre remettre aux
armateurs une copie des factures des produits




LISTE DE STRUCTURES AGREEES POUR LE FRET SUBVENTIONNE epuis le lancement de l'opération, le ministére de

I'économie rurale a présenté le dispositif dans tous les

AUSTRALES
Tubuai : Coopérative HOTU RAU NO TUHAA-PAE
(TANEPAU Charles, 77 08 76)

Négociant : Laurent VIRIAMU (850 397), TEHOIRI Maurice
Rurutu : Coopérative Rurutu Tu Noa (Gaston CHUNG, 74 54 81)
Rimatara : Coopérative Oranuiova (Kami PAPARA, 25 17 84)
Rapa : Coopérative Kotupu (Raymond AVAEORU 957 238)

MARQUISES
Ua Pou : Coopérative de Ua Pou (Elisabeth AH-CHA, Tony 26 73 37)
Hiva Oa : Teio te poi faapu ( Catherine BONO, 72 80 81)
Nuku Hiva : Te puku kai o Nuku Hiva (Jocelyne PIRIOTUA, 25 47 34)

ISLV
Raiatea : Groupement du secteur primaire Taputapuatea
(Célia TERITACHIA, 66 12 40)
Motu Ature Tumaraa (CHI HEN WAI Chen Fong Lin, 66 29 85)
Tahaa : Vaitoetoe (Mereani FAARUIA, 73 64 14)
Huahine : Hotu rau no raromatai (Francis ITCHNER, 68 82 42)
Bora Bora : Te hoto rau no te fenua Bora bora (Eugéne TEHAUREI, 3136 33)
Maupiti : Hotu rau nui no Maupiti (Lucky TAURUA, 67 80 75)

MOOREA
COPAM (Roland TERAIHAROA, 21 26 29)

archipels auprés des principaux producteurs agricoles et
auprés des principaux amateurs de bateaux, De nombreux
groupements de producteurs se sont identifiés dans les
principales Ties des IDV, Australes et Marquises. Le service du
développement rural a validé leur candidature auprés du
service des affaires economigues afin qu'ils puissent
bénéficier du dispositif.

& jour, ca sont les producteurs des Marquises et surtout

es Australes qui se sont montrés les plus prompls &
bénéficier du dispositif. Ainsi, depuis septembre 2009, plus
de 270 tonnes de produits agricoles des Australes ont béne-
ficié de la prise en charge du fret maritime a destination
de Tahiti. Les produits ont &t& acheminés par la coopéra-
tive des producteurs de Tubuai Hotu Rau No Tuhaa Pae et
par un producteur patenté. lIs restent maintenant aux produc-
teurs des autres fles & s'organiser afin que I'ensemble de
leur production puissent beneficier de cette prise en charge
du fret pour étre commercialiser sur Tahiti ou sur d'autres fles.
Pour vous renseigner sur le dispositif vous pouvez contacter
le: senvice du développernent rural ou le ministére de lagniculture,

FRET PRIS EN CHARGE DE SEPTEMBERE A DECEMBRE 2009

Zones masse (kg)  Valeur (FCP)
Australes 487 285 17460 616
Gambier 0 0

ISLV 0 0

Maiao 0 0
Marquises 1252 71576
Moorea 0 0

Tuamotu 0 0

Total 488 537 17532192
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10 PRODUCTION,

ENTREPRISE ET MARCHE
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Le Café, c’est les Australes...!

Le café des Australes est produit principalement sur 4 iles :
Les producteurs ont conservé deux variétés principales.
Le Catimor est issu de 1’hybridation du Catura et d’un Timor

en 1966 depuis les Tles Hawaii.

qui a été introduit en Polynésie en 1980. I1 est plus productif,

Rurutu, Rimatara, Raiavave et Rapa.
Le Red catura est un arabica introduit

resistant a 1a rouille et sa

production est plus étalée. Intrinséquement, ces cafés sont des arabica de bonne qualité, encore

faut-i1 maitriser toutes les étapes depuis la récolte jusqu a

difficultés de la filiére.

& café consommé en Polynésie ne se limite pas au café soluble. Bien que

les habitudes alimentaires des polynésiens tendent vers |a facilité d'emploi,
la consommation de café tomefié représente prés de 400 tonnes annuellement
soit de l'ondre de 500 tonnes de café parche sec. Cetle tendance est daileurs
en légére augmentation avec le développement des cafés aromatisés et des
nouveaLx expresso en dosettes indiiduelies. Comme pour le bonvin,les polynésiens
ont aussi appris & boire e bon café et & distinguer les saveurs et les terroirs.

Dans ce contexte, les 3 torréfacteurs locaux | Café Fetia, Delvos et la
coopérative Tu Noa) utiisent annuellement de I'ordre de 120 tonnes de
café vert soit environ 160 tonnes de cafe parche sec. C'est l'enseigne “Cafe
fetia” qui opére , et de trés loin, le plus gros volume. Elle importe différentes
origines de café pour le tarréfier & Tahiti et commercialise une dizaine de
marques en autant de declinaisons de golts et de saveurs. Le cafe des
Australes représente ces demiéres années moins de 5 tonnes alors qu'il &tail
de plus de 150 tonnes de café parche sec dans les années 1980, I est enfierement
torrefie a Rurutu par les deux opérateurs de ['ile (Delvos et la Cooperative).

Avec la récente mission de M, Gérard Foumny, expert du café au CIRAD,
le ministére de ['économie rurale pose volontairement les bases d'une approche
nouvelle de la filiére afin que le café local reconquigre une part de marche
significative sur le café importg.
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la torréfaction et identifier les

Maunice WONG

En terme de prix, le café des Australes, une fois torréfié, se situe plutdt dans la
moyenne de prix des cafés de marque et dispose encore d'une marge
d'ajustement (1600 & 1800 f/ kg contre 1400 & 3200 f kg pour le café importé),
La toméfaction doit étre ameliorée en tenant compte de la qualité du café vert.
Cestun travail qui engage le cueilleur et le torréfacteur des Australes. Tous deux
doivent s'atteler a redéfinir les élapes de contrdle de la qualité depuis la
recolte jusgu'au café vert. L'expertise a notamment montré que le café des
Autrales torréfié, lorqu'il provient d'un lot parfaitement séché et trig, donne un café
aux qualités gustatives qui n'a rien & envier aux arabica sud-amérncains ou indo-
asiatiques. || est trés equilibré, charpents, a du corps, et gagnerait a disposer
d'une légére pointe d acidité.
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a remunération du planteur intervient a la vente du cafié parche sec & 500 fop
le kilo, 8'y ajoute une subvention de 100 fop kg sur présentation des justificatifs
de vente. Sur Rurutu, les planteurs-cueilleurs peuvent vendre les cafés cerises &
75 fcp /kg a la coopérative ou a Delvos. lls sont payes en retour immeédiate-

ment. Malgré tout, ces dispositifs ne semblent pas sufisamment incitatifs aux P

yeux des planteurs. Sans qu'ils puissent clairement exprimer leur problémes ou
souhaits, il semble que la main-d'ceuvre au moment de |a recolte soit le facteur
limitant. Comme dans tous les pays producteurs, la cueillette est I'étape la
plus consommatrice de main d'ceuvre, Il est légitime pour un agriculteur de s'in-
terroger sur ses activites agricoles de la semaine ou de 'année par rapport au
temps dont il dispose pour valonser au mieux son lemps de travai : le rapport re-
munérationtemps. Mais quand les plantations sont déja en place et que le café
rouge n'attend plus que la cueillette, il est difficile de croire que l'on ne peut
v consacrer ke lemps nécessaire pour en firer une source de revenu suppiémentaine,

%‘Q’&
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o
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Le café des Australes dispose de véritables
alouts : ses qualités gustatives avant tout,
mais aussi une image particuliére de café produit
sous des latitudes les plus seplentrionales. En
plus de son golt subtil, il véhicule aussi lidée
d'un voyage & la rencontre des baleines de
Rurutu, des artisans de Rimatara, ou lmage
de Rapa, cette étonnante fle du bout du

-~ monde. Cette filigre a besoin d'un ré-
| équilibrage des rémunérations mais aussi de

DE LA CERISE A L'EXPRESSO

Le grain de café est récolté sur I'arbre lorsqu'il est devenu rouge.

' Il ressemble a une cerise d’ou son nom de café cerise. Cette drupe

a une peau externe que I'on retire en dépulpant, on obtient alors

B le café parche humide qu'il faut alors faire fermenter pour enlever
s le mucilage. Apres une période de séchage au soleil, on obtient le

l

garantir 1a qualité de ses récoltes, Le café
des Australes pourra alors se placer sur
les marchés remunérateurs des cafés
d'excepfion en plus du marché local,

Y café parche stc qui sem cunsenré avant d’étre déparché pour

F"
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RISE AGRICOLE

Les pasteques du motu Auira de Maupiti

Maupiti et ses motus aux plages d’une blancheur immaculée, un paradis.. Pourtant ces
derniers ne servent pas seulement a dispenser des plaisirs balnéaires. On y exploite
aussi le coprah et on y cultive surtout la pastéque destinée au marche tahitien.
La pasteque de Maupiti et sa reputation d'excellence, une realite quotidienne pour
Rhino Taura et sa famille qui exploitent la parcelle Pu’'anono sur le motu Auira.
L'exploitation est familiale ; Rhino, 36 ans, sa femme Ludmille, son fils, son beau-
frére et ses 2 neveux cultivent la pasteque sur une terre en indivision, occupée
aprés accord verbal sans contrat. La culture de la pastéque, c’est un héritage car
méme s’'il a créé sa propre exploitation pour fonder une famille, Rhino est fort de

1'expeérience agricole paternelle...
Georges BROTHERSON

‘activité n'est pas de tout repos. La chair rouge a souhait etla nuisibles a la culture, le rendement tombe a 5 tonnes/parcelle de mars
haute teneur en sucre nature! du fruit se méritent. Il faut commencer & juillet ce qui complique sérieusement cette volonté acharnée de

par forer un puits et par 'équiper d'une motopompe. C'est & cette seule  satisfaire la demande.

condition que l'on disposera de l'eau saumatre dont ces curcubitacees | LY T

ont le bon golit de s'accommoder. Il faut ensuite débroussailler le terrain - ;

en investissant dans la location d'un engin lourd, puis planter les semis.

Rhino procéde ainsia la plantation de 4 2 8 parcelles de 300 4 400 trous

chaque année pour assurer & son exploitation la régularité de I'offre. La

mise en place de chaque parcelle est lourde et bien souvent Rhino etles

siens dorment sur le motu. Le producteur se rend sur le motu pour

entretenir sa plantation grace & sa barge de liaison. lci tout se fait

manuellement : désherbage, arosage de chaque plant 1 a 2 fois par 8

jour selon le stade de la culture, fertilisation & base d'engrais dissous par EE=E

amosage J fois par semaine. La parcelle reste malgré tout enherbée et IS

ne dispose pas d'allée de passage qui simplifierait les taches. Il faut aussi ¥

surveiller |la croissance des fruits qui ne doivent pas rester au contact du

sol mouillé sous peine de pourrir. Armivées a terme, les pastéques sont

récoltées, acheminées sur la « Grande terre » ou ile mére ou elles

devront étre momentanément entreposées avant commercialisation.

10% de la production sera vendu au détail 2 Maupiti, 35% approvi-

sionnera réguligrement les magasins et les hotels de Raiatea et Bora B

Bora, et le reste, soit 55% de la récolte, sera fransporté jusqu'a Tahiti et  JESERs

ce, au gré d'une demande souvent fluctiuante des clients. :

Le « leitmotiv » de Rhino tient en un mot : régularité. Son objectif n'est
pas de produire une « super » pastéque mais d'assurer a ses clients
un approvisionnement régulier en pastéques de qualité standard. D'acit
a février, la production ne pose pas de probléme majeur avec un rende-
ment de 10 & 15 tonnes/parcelle. Mais avec I'explosion des pestes |
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hino pourrait s'arméter |3 et rester 4 se plaindre du mauvais tour que demande qui se caracténise par ses fluctuations. Un autre probléme est posé
lui joue chaque année la nature ! Pas question ! L'agriculteur sait qu'il par les grossistes qui ne jouent pas forcément le jeu et qui profitent de la
peut encore améliorer sa productivité tant sur le plan quantitatif que qua- situation pour faire baisser les prix (jusqu'a 20%) a l'amivée de produits a Tahiti
litatif. Cette motivation 'a conduit en 2009 au CFPPA olil a pu suivre un et ce, malgré ['accord passé avant l'envoi des marchandises (« c'est a prendre
enseignement a la fois Iheanque et pratique relatif aux prafiques agricoles ou a laisser »...mais laisser ¢a veut dire perdre I
et plus spécifiquement & la conduite de la culture de la pastéque. En effet . :
si Rhino perpétue la culture manuelle traditionnelle de la pastéque ce
n'est pas par choix mais par manque de moyens. Il a par contre choisi ps
d'opter pour une agriculture raisonnée qui lui permetira a terme de
diminuer sensiblement ses intrants. Comme la plupart des produits
maraichers, la pastéque nécessite effectivement un investissement
impartant en engrais et pesticides. A cela s'ajoutent les frais d'entretien et ¥ =955
de transports (barge de liaison et transport terrestre) et les frais fixes &
inhérents & la commercialisation des produits (téléphone et fret). Méme '
s'il pense voir aboutir son dossier DDA prochainement, I'aide apportée ne
résoudra pas 'ensemble des ses preoccupations.

i | Facea Ces cilmu.lltes Rhm souhaite voir les choses changer et pense que

y ce changement passe par une meilleure organisation du monde agricole.

Cette nouvelle organisation c'est d'abord la création d'une coopérative pour

I'approvisionnement en maténels et intrants nécessaires au développement de

I'agriculture. Cette structure, basée a Tahili. permettrait en regroupant les

achats au niveau de ses antennes dans les iles de faire de substantielles éco-

nomies sur les produits eux-mémes d'une part et sur le fret d'autre part.

Conscient de la force de tels regroupements, Rhino prine égalementla créa-

tion d'un centre de récolte et de distribution des productions agricoles a Tahiti

avec un représentant dans chaque fle qui assurerait la collecte des denrées.

e pmd_lcteu est dabord préoccupé par la mruiultede son exploitation. Un tel centre devrait permetire aux producteurs de se dégager des aléas de

La terre nécessaire a I'entretien du sol corallien de ses parcelles n'est la commercialisation sur Tahiti qui, ne l'oublions pas, absorbe plus de la moitié

pas toujours disponible quand il en a besoin et il lui faut atiendre patiemment des productions ag‘mles

qu'un nouveau terassement se mette en place sur Ille mére. |l recueillera Enﬁn, et c'est un veeu paragé

alors la terre enlevee pour enrichir le sol de ses plantations. La baisse de e, par de nombreux producteurs,

ses rendements entre mars et juillet n'est d'autre part toujours pas réglée ; . g Rhino souhaite la mise en service

il envisage d'augmenter sa densité de plantation de 3004 400 trous ainsi d'un bateau adéquat pour assurer

que d'augmenter l'efficacité de ses traitements phytosanitaires en s {0 la liaison entre Maupiti, les les et

identifiant et en dénombrant les nuisibles responsables. La commercia- - N _ Tahiti, le recours souvent quasi-

lisation de ses produits versTahiti (soit 55% de sa production) constituesa =% J" i & 4 obligatoire 4 la flottille administrative

deuxiéme préoccupation. Linsuffisance des moyens de transport (Maupiti - / ne permettant pas aux producteurs

Express et Taporo) ainsi que l'irrégularité de |a desserte de ['ile par b - “Ne_ deTle de bénéficier des exonéra-

la flottille administrative de Tahifi Nui nuit a la régularité des livraisons sur - R tions de fret mises en place par le
Tahiti mais surtout ne permet pas de répondre efficacement a une e A B Territoire.
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Chou fleur et brocoli de Tubuai : les atouts sante !

I1s s'appellent Annette, Charles, Pascal, Joseph, Maima. Ce ne sont pas les noms des variétés de
chou-fleur ou de brocoli mais celui des agriculteurs de le coopérative Hotu Rau no Tubuai préside
par Charles Tanepau. Aprés avoir subi le cyclone 011 en février, ils ont relevé la téte, et se

sont remis au travail, labouré la terre,

préparé les semences et retroussé les manches pour

planter ces nouveaux légumes. Nouveaux 7 Pas pour tout le monde ! Ici & Tubuai, vous pensez bien

gu'on a déja tout essaye !

u pays de la pomme de terre,

du poireau, du litchi, et des lys, les choux et autres cruciféres
ne sont pas des inconnus ! Certains avaient méme fait pousser
des pommes, des nectarines, des péches et méme des fraises !
Alors des choux-fleurs ou des brocolis, quelle banalite ! Et
I'histoire ne remonte pas a si loin, vers les années 95 on avait
fait quelques essais juste de quoi faire un petit gratin locale-
ment, et puis c'est tout, pas de production commercialisée.
Aujourd'hui c'est une autre histoire. Car enfin, la production de
chou-fleur et de brocoli de Tubuai arrive sur nos marchés au
mois d'aoit avec des quantites significatives. C'est bien
la premiére annee ol les quotas d'importation seront fermes
pour ces deux legumes.
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LA NOUVEAUTE DU & BABY CHOU-FLEUR »

Pnur une premiére année de production, tout n'est certes
pas parfait. Les récoltes ont débuté vers les 10 juillet en
avance par rapport aux prévisions, la faute au climat plutdt
chaud pour la saison. Avec les demiéeres pluies, les choux-
fleurs atteignent maintenant des tailles respectables. Les
pommes sont fermes, massives et bien blanches. Deux petites
nouveautés cependant, une des varietés prend une coloration
rosée, une caractéristique intrinséque qui se rapproche des
variétés violettes, une autre est plutét du format « baby chou-
fleur », les nouveaux légumes trés en vogue en Europe. Cela
peut surprendre le consommateur non averti mais cela plait
énormément aux enfants! Coté brocoli, la reconnaissance du
stade optimal constitue le principal apprentissage des agricul-
teurs pour cette campagne. Avec la hausse des temperatures,
la croissance des pommes s'accelere et il faut repasser tous les
jours pour récolter les brocolis au stade optimum, avant 'éclosion
des petites fleurs jaunes !




i Frigd
e chou-fleur et le brocoli n'ont rien & envier au chou
pomme du coté des maladies et des parasites: le principal

probleme est |a teigne (Plutella xylostella), cette petite chenille

qui dévore toutes les feuilles et qui heureusement ne mange
pas les fleurs. Pour les agriculteurs, la végeétation est allée
tellement vite qu'ils n'ont pas vraiment eu le temps de traiter.

C'est pratiguement « bio ». Pour preuve il reste quelques

chenilles qui apportent un peu de protéines...!

- TN s

LE CONDITIONNEM ANDARDISE NE FRAICHEUR E

Le traitement post récolte et le conditionnement sont les éléments
qui garantissent la fraicheur de ces légumes aux consommateurs.
Les producteurs I'ont bien compris. Comme aime a dire Annette :
« planter c'est pas tout il faut vendre maintenant ». Aprés la recolte,
les legumes passent ensuite les différentes étapes du conditionne-
ment : trempage dans de I'eau glacée pour abaisser la température
du chou-fleur de 22°C (air ambiant) a 1°C qui est la temperature
de conservation, puis vient lensachage individuel pour préserver
les qualités des produits. Cette approche nous vient des pays
anglo-saxons car en Europe, le chou-fleur est vendu tel quel
sans ensachage particulier.

e : i
our le transport, les cartons spéciaux permettent d'agencer
les choux-fleurs sur une couche afin d'eviter les chocs

qui alterent la qualité de la pomme. lls s'emboitent les uns sur
les autres pour mieux se ranger dans le conteneur frigo. Pour
le brocoli, on utilise des cartons paraffinés car la pomme est
maintenue sous une couche de glace pour garder sa fraicheur
pendant le voyage. Il n'y a plus qu'a charger sur le Tuhaa Pae
puis, en route pour Tahiti...et les supermarchés !

LEGUMES RICHES EN VITAMINES

Ces deux légumes ont plus d'un atout dans leur fleur. Le chou
fleur contient des vitamines BS, B6, B9, C et K , des fibres et
du manganése. |l est connu pour réduire I'apparition de
certains cancers. Alors que le brocoli est riche en vitamines A,
B5, BB, BY, C, K et E, en calcium, fer, magnésium, phosphore
et potassium. On les consomme crus en salade, avec une
vinaigrette, sautés ou cuits en gratin. Le brocoli fait une trés
belle purée dont les bébés raffolent. Mais ici la préparation la
plus réputée est la crevette cristal sautée avec un mélange de
chou-fleur et de brocoli de Tubuai. Quoi d'autre ?
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Yaourths et Confitures : Roche !
Mataeia, pk 43.7: Implantée le long d'un cours d'eau, la Laiterie-Confiturerie Roche
fait partie du paysage agroalimentaire de la Polynésie depuis la nuit des temps modernes.

Plongée en compagnie de René Roche au ceur d'une entreprise qui sent bon les souvenirs
de tartines de marmelade de goyave de nos goiliters d'enfants.
Francis VOGNIN

ondée en 1962 par ... Roche, la société se fera surtout connaitre par S e =u W

ses fameuses confitures de goyave, ainsi que ses produits s i g L +ibd: b
laitiers, également trés appréciés. Petit & petit, elle s'agrandit pour - ' , l[
atteindre actuellement 250 m2 de surface de production et de - | s R
stockage aprés de recents travaux de mise aux normes.

Pre mier tournant en 1994 : René Roche, actuel dirigeant :
«¢a faisait 10 ans que je travaillais avec mon pére, en fait
depuis ma sortie du lycée. Au début, c'était surtout pour la
partie comptable et puis au fur et a mesure, sur les différents
postes de production. Un jour, mon pére se faisant vieux, il m'a
proposé de reprendre I'affaire ». Commence alors une phase de
mécanisation de certaines taches laborieuses et les investissements
qui vont de pair. Les 2 filieres, confiture et produits laitiers, sont ainsi
concemeées. L'entreprise verra 'amivée de tamis automatique, de
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bassine de cuisson avec racleur/melangeur et surtout la mise en
place d'une unité de thermoformage/remplissage/scellage pour
les produits laitiers. «Ces investissements devaient nous servir
d mieux nous deéfendre par rapport a nos concurrents locaux
et aux produits importés ef pourquoi pas, a prendre des parts
de marchés sur ces concurrents, forts d’'une meilleure

euxiéme tounant en 2004. La société se diversifie en propo-

sant petit 2 petit d'autres productions plus orientées vers les
habitudes alimentaires locales : sauces d'assaisonnement, lait de
coco pasteurisé réfigéné, mithue, miti fafaru ...« Cette diversification
nous fait du bien actuellement car quand j'ai une baisse de
chiffre d'affaire sur une de mes 3 filiéres, les 2 autres arrivent
a compenser. Heureusement d'ailleurs, car j'ai quand méme
9 employés a occuper a plein temps ».

L'ensem ble de la production est distribue par des moyens
intemes au niveau des grandes surfaces aussi bien que pour
les petits magasins ou les ecoles.

=== e o
¥H~!HQE§ H
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«En grandes masses, les produits laitiers, les confitures et les
produits divers représentent chacun environ 1/3 de nos
activités. Concernant plus particuliérement le secteur
confiture, le produit phare reste la goyave a coté des autres
parfums tels que mangue, papaye, ananas, banane, tiare tahiti,
hibiscus... La goyave est achetée a 60F/Kg et les besoins
annuels de l'unité tournent autour de 15 tonnes par an. En fait,
je me fais livrer par des petits fournisseurs de la presqu'ile ou
bien mes employés vont directement cueillir les fruits chez
les grands propriétaires terriens. A peu de choses prés, tout
vient de Tahiti, sauf pour la production de mitihue ot une
partie de la matiére premiére vient des Tuamotu car j'ai du mal
a trouver des cocos “omoto” sur Tahiti. J'achéte I'amande a
240F le Kg. Elle arrive par bateau ,épluchée et congelées.
Pour cet entrepreneur qui a deja passe 30 ans au sein de cette
societé, la suite se decline plutot en une transmission familiale car
un de ses fils travaille déja au sein de 'entreprise qu'il quittera pour
d'autres affaires en émergence. Un conseil pour les jeunes ?
«Quelqu’un a dit que I'expérience ne s’achetait pas. Moi,
pour ma part, si j'avais un conseil a donner, ce serait de faire
attention a I'acquisition d'équipements trop sophistiqués,
donc onéreux. Car dans une entreprise de taille familiale,
on n'a pas toujours les compétences humaines pour la
maintenance de ces machines complexes, et il ne faudrait
pas que ces investissements deviennent un fardeau plutét
gu'une réelle avancée pour I'entreprise ».
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La conférence agricole

La Conférence agricole se tient tous les nois au Service des Affaires économicues et rénit tous les acteurs du marché des fruits et
Téguneslocaux. Cette réumion a pour but de réguler les inportations en Tégumes et fruits frais afin de permettre a Ta production
locale de s'écouler et aux consommateurs de trouver des produits frais en qentités suffisantes. La derriére conférence s'est
terwe Te mardi 20 juillet 2010 & 8h30.

Taraina VOTA

areunion a démarré par une situation des varia-

tions des prix sur les légumes et fruils relevés
dans les points de vente de Tahiti. Les produits peu-
vent étre classes en 4 groupes

Les produits qui ont subit de fortes
hausses : le prix de [orange importee est passe de
387 & 519 FCP/kg, la hausse constatée est de 33 %.
Le poireau également a pris 32 % avec une aug-

a discussion s'est ensuite portee sur la définition
des quotas dimportalion. Les brocolis et choux-

fleurs font maintenant partie de Ia liste de produits §

concernes par les quotas dimportation. Les
premiéres récoltes de choux-fleurs et brocolis de
Tubuai seront livrées sur le prochain Tuhaa Pae qui
amive a Papeete le 26 juilet. De méme les premieres
carottes locales arriveront sur le marché tahitien &
partir du début du moks d'aodt. La production devrait

mentation des prix de 615 a 812 FCP/kg, de méme  s'étaler jusqu'a novembre voire décembre sl n'ya [ propuir  [Excépest| Manoue [ Inrort
pour le navet dontle prix moyen a augmenté de 287 pas d'intempéries. Les commandes doivent étre ox folnes
8379 FCPkg. adressées directement 4 la coopérative Hotu Rau ale 14 0
Mo Tuhaa Pae. Le tarif de vente des carottes est fixe [“hou pomme 15 |20 T paen)
Les produits qui ont subit des hausses 4 160 FCP/kg surtoute la durée de la campagne de [Carone 40
moyennes de prix ; banane (+5%), ananas (+5%), production. Compte tenu des délais de récolte, de G:::;?:srrhra gg g
salade minetto {+6%), carotte (+ 7%), choux vert lavage et de transport vers Tahiti, les commandes fe— 5E ]
(+7%), concombre (+9%), pota vert (+10%), devront étre réalisée au moins une semaine 3 lporron Ver 5 i)
pamplemousse (+10%), ... l'avance. Fowon coul 30 T
aricot vert .5 libre
Les produits dont les prix ont baissé : Par rapport & 'année passée, la production de [HaricolTong 0
coco se; (-5%), potiron {-79%), radis rouge (-12%), pommes de terme sera plus tardive. La livraison des [Aubergine =k [1]
haricot long (-10%), poivron rouge (-13%)... semences ayant té retardée, les récoltes de [Courgetle 3.5 0
pormmes de terre locales sont prévues pour septembre, | 0reau 9.3 libre
et les produits stables : courgette, haricot adis 1 1T
vert, aubergine, ... Le tableau cijoint récapitule les décisions prises en e 36; ?.t?r:
terme de quotas. Les importations sont autorisées pyereryer =
- Apera IORSS, président du syndicat des pour 20 tonnes de choux pommés, 4 tonnes de ReTaRnors 5
producteurs de fruits, a constaté des prix trés  poivrons verts, 1 tonne de radis, 500 kg de Sngembre 0
&levés de produits frais dans certaines Nles comparés  persil, 4 tonnes de brocolis et 77 tonnes d'oranges. [Chou Neur [4]
aux prix pratiqués & Tahit, | souhaiterait que le prix  L'importation de poireaux, pommes de terre et [Broccall 7
du fret mantime des produits agricoles de Tahitivers  haricots verts reste liore. Lrange 67 T
less Tles soit dgalement subventionné. Le service des andarine 7 0
affaires &conomiques réplique que cela n'est pas  La prochaine conférence est prévue le vendredi 20 g_;': ] - g
possible, les prix constatés sont en partie dus aux aolt a 8H30 au service des affaires economiques. 'rnaquatl 3
TENRE U35 NGRS SVoU ATRIBNE. SX PLE, U85 asteque 700 0
dépense du Pays deva 8 compensée par une recete. , lon 7 i
s e S Fampemoss 3 0
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Mesures de biosécurité dans les poulaillers de ponte

Des mesures préventives de biosécurité devraient étre mises en place dans tous les élevages
de poules pondeuses a la fois pour éviter 1'introduction de maladies pour les poules comme
la maladie de Newcastle et la grippe aviaire, mais également pour éviter 1'introduction de
salmonelles qui rendent les mufs dangereux pour la consommation humaine. Des mesures doivent
étre appliquées a toutes les étapes de la production.

Valérie ROY

| —Les animaux
Les ceufs 4 couver, poussing ou poulettes introduits dans [élevage devraient
provenir d'élevages indemnes de salmonelles ou autres agents de maladies
indesirables ou d'un statut sanitaire equivalent a l'élevage. Une demande
d'autorisation dimportation doil étre adressée au département QUAAY du
SDR pour toute importation d'ceufs & couver ou poussins d'un jour,
Limportation de poulettes est prohibe.

Il est extrémement dangereux d'importer des ceufs & couver en fraude.
Vous n'avez aucune assurance sur le statut sanitaire des ceufs et vous
pouvez étre responsable de lintroduction de maladies graves inexistantes
sur le fenua. Toute suspicion de maladie de Newcastle ou de grippe aviaire
doit étre declaree au département QAAV. Tout animal retrouve mort dans
le poulailler doit &tre refiré immédiatement et son cadavre traité conformé-
ment & la réglementation environnementale. Il est recommandé de mettre
en place un programme de depistage des salmonelles dans ['elevage, au
moins avant 'entrée en ponte des animaux.

I- atimen
a) Acces : une unique entree doit elre equipee dune porte vemouillee et
d'une sonnette afin de réduire les risques associés aux visiteurs indésira-
bles, d'un rotoluve pour les véhicules et un registre des visiteurs doit étre
tenu. Du grillage ou des moustiquaires devraient éviter l'introduction
des ociseaix et des rats.
b) Disposition — gestion des lots : chaque batiment doit abriter chacun une
seule bande, de maniére & pouvoir effectuer nettoyage, desinfection et vide
sanitaire aprés la réforme des poules. Une autre solution est de s'entendre
entre &leveurs afin de pouvoir assurer des rotations.
¢} Nettoyage et désinfection : Voir protocole dans l'encadré ci-oontre,

Il - L'aliment
Exiger un résultat négatif en salmonefies dans 'aliment de la part du fabricant.
[V —L'eay

L'eau peut &tre une source de contamination en salmonelles. Si les bati-
ments sont approvisionnés par le réseau public, il faut demander un résultat
d'analyse 4 la mainie pour votre réseau. Sile réseau d'eau n'est pas potable,
il faut la filtrer puis la traiter par chioration, czonisation ou rayons ulira-violets.
Aucun animal autre que les pondeuses (animaux domestiques, oiseausx,
rats) ne doit pénélrer dans les batiments. Une déralisation extéreure doit
constamment étre en place. Une désinsectisation permanente doit
permetire de réduire le nombre de mouches (pigges a glue, électrigues,
appats, adjuvants alimentaires larvicides...) ainsi que des mesures
d'hygiéne constantes (propreté et désherbage des abords, &imination des
cadawres, pas de gaspillage d'aliment et d'eau, couvrir les fosses. . ).

V1= Les hommes
Un pédiluve doit &tre installé & 'entrée de chaque bétiment et son contenu
renouvele au moins 1 fois/ jour. Le personnel doit commencer sa joumée
de travail dans le batiment abritant les animaux les plus jeunes, réserver une
tenue de travail compléte (bottes, cotte, toque) pour chaque batiment, se
laver les mains a l'entrée et passer dans le pédiluve avant de pénetrer dans
la partie réservée aux animaux. Des « zones sales », séparées des « zones
propres » doivent &tre identifiées pour permettre 'approche des foumisseurs
et l'enlevement des produits, dejections et cadavres. Les visites des bati-
ments doivent étre interdites. Les équipes d'intervention (vulgarisateurs,
vétérinaires) doivent se soumetire aux mémes exigences que le personnel

du batiment. Des toilettes doivent éire a la disposition du personnel afin
d'éviter qu'ils se soulagent dans les batiments.

Vil = Autres
Les plateaux a ceufs ou autre matériel doivent avoir eté nettoyes et
désinfectés avant entrée dans le batiment. Les ceufs cassés, félés ou
sales doivent étre ecartés de la consommation humaine et doivent
étre enfouis el recouverts de terre afin d'éviter la dissemination des
salmonelles éventueliement présentes.

PROTOCOLE DE NETTOYAGE ET DE DESINFECTION
POUR LES POULAILLERS AVEC BATTERIES

| = Le circuit d'eau
1) Vidanger — Décaper - Desinfecter
-1 tériel dé tabl

2) Démonter les organes amovibles sans oublier
le systeme de ventilation
J) Détremper — Décaper - Rincer et désinfecter,
lll - Le batiment et le matériel fixe
4) Recouvrir moteurs et organes de transmission lubrifiés
pour les proteger de la poussiére el de l'eau,
5) Dépoussiérer lors du détrempage.
6) Evacuer les déjections des tapis, chaines, etc...
7) Laver, décaper le batiment et les batteries.
8) Vidanger la fosse.
9) Remonter le matériel amovible.
10) Désinfecter tout l'ensemble,
IV - Le vide sanitaire
Durée : le temps necessaire pour que le poulailler
soit compiétermnent sec. Ventiler.
11) Placer les bamiéres sanitaires : pédiluves, botles,
cofles et logues propres.
12) Nettoyer les abords du poulailler. Vérifier ['état
des goutfieres et des fossés périphériques.
13) Chaux vive ou soude caustique devant les entrées.
14) 2*™ désinfection par voie aérienne si le baliment esl fermé el
désinsectisafion 48 heures avant la mise en plane des futures pondeuses.
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TECHNIQUE

Comprendre la limite maximale de
résidus (LMR) dans les pesticides

Le climat polynésien est un vrai paradis pour de nombreux parasites de nos cultures :

insectes,

acariens, champignons, bactéries, nématodes.. y trouvent, tout au long de 1’année, les conditions

favorables pour se multiplier.

Ici, pas de repos végétatif marqué, pas de températures

suffisamment fraiches pour ralentir le rythme de reproduction effréné des mille et une petites

bétes qui attaguent Tes cultures.

Alors que faire 7 En plus des auxiliaires de culture,

T1'utilisation de pesticides biologiques ou de synthéses est une alternative courante.

tiliser des pesticides pour protéger sa future récolte nécessite de

respecter des regles afin de ne pas les retrouver dans ['assiette
du consommateur ! Aucune administration ne peut poster un agent
derriére chaque agriculteur pour s'assurer qu'il utilise les produits
phytosanitaires & bon escient. Cependant il existe un moyen de
vérifier, & posterion, le bon usage des pesticides : la recherche des
LMR dans les denrées alimentaires.

Qu'est ce au'une LMR ?
Une LMR (ou Limite Maximale de Residus) estla quantité maximale
de pesticide tolérée sur ou dans une denrée alimentaire destinée a
I'homme ou & I'animal. C'est une valeur réglementaire. Elle est fixée
par culture et par substance active de pesticide. Elle est exprimee en
milligramme par kilogramme.,

CoMMENT LA LMR EST-ELLE FIXEE ?
Avant d'étre commercialisé, un produit phytosanitaire et notamment
la substance active qui lui donne son efficacité subit de nombreux
tests.

1- Essais au champ

Les essais au champ permettent de tester 'efficacité d'un produit
phytosanitaire sur différentes cultures et contre différents ravageurs
pour determiner ;

-|a dose de produit a appliquer pour chaque culture (tomate,
chou, agrumes...),

- le nombre maximal de traitements par cycle cultural,

- le délai avant récolte : le nombre de jours & respecter entre
le dernier traitement réalisé et la récolte.

LMR de la lambda-cyhalothrine (en mg/kg)
[Nenm commercial : Icon, Phoenix, Tornado, Triaszcla Karaté. .)

Tomate Chou pomme Laitue Chou chinais
0,1 0,2 0,5 1
EXEMPLES POUR LE PRODUIT INSECTICIDE ‘KARATE ZEON’ DOSE A 1006/L DE LAMBDA-CYHALOTHRINE
Culture Ravageur ciblé Dase d’utilisation |Nbre max d'applications| Délai avant récolte

Chou Teigne 0,075kg/ha 2 7 jours
des cruciféres (7,59/100 L eau)

Tomate Pucerons 0,125 kg/ha 2 7 jours
(12,5 g/100 L eau

Papayer Thrips 0,0175 kg/ha 2 7 jours

(17,5 mL/100 L eau

Suite a ces essais, on mesure les quantités de pesticides sur les bonnes pratiques agricoles (BPA) c'est-a-dire le respect
restantes sur les parties récoltées et on définit ainsi la LMR.  des doses, du nombre de traitements et du délai avant récolte.

par produit et par culture. La LMR est donc fixee en se basant
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2 - Essais toxicologiques
Ces essais sont réalisés pour déterminer la toxicité du produit.
Les tests se font sur des animaux et permettent de déterminer la Dose
Sans Effet (DSE) sur 'animal c'est-a-dire la dose maximale de pro-
duit qui, ingérée quotidiennement durant toute la vie chez I'animal
le plus sensible, n'entraine aucun effet. La DSE s'exprime en mg'kg
de poids vif fjour.
Acette dose sans effet on applique un coeficient de sécurité comprisentre
100 et 1 000. On obtient alors la Dose Journaliére Admissible
(DJA) pour l'homme c'est-a-dire la dose qui, ingérée toute la vie chez
I'homme, ne provoque pas de symptomes. La DJA est égale a
la DES divisée par 100. Elle s'exprime en mg/kg fjour.

Reprenons I'exemple de la lambda-cyhalothrine.
Sa DJA est de 0,02 mg/kg/jour (donnée FAO).
La quantité maximale ingérable pour un homme
de 60 kg est donc de 1,2 mg/jour (0,02 x60).
Pour atteindre cette valeur, il faudrait alors manger :
60kg /jour de papayes ou 12 kg/jour de tomates ou

6 kg/jour de choux ou 2,4 kg/four de salade ou 1,2 kgjour de pota.

3 - Relations entre LMR et DJA

Des organisations internationales comme I'OMS (Organisation
Mondiale de la Santé) ou le Codex Alimentarius ont déterminé le
regime alimentaire type de la population. On parle aussi du « panier
type de la ménagere ». Ce « panier » comporte des produits frais
(fruits et légumes), des aliments d'origine animale (ceuf, viande, lait),
des produits transformés (pain, vin...). Tous ces aliments sont
susceptibles de contenir des résidus de pesticides.

La somme des résidus contenus dans le « panier » ne doit pas
dépasser la Dose Journaliére Admissible. Si un risque existe pour le
consommateur, le produit n'est pas autorise.

2

Etudes toxicologiques

Doses sans effet sur I'animal
en mgkgfjour

Facteur de sécrite

de 100 a 1000

Dose Journaliére Admissible pour 'homme
A en mg/kgjour
DJA = DSEA00 mini

Quantité Maximale Ingérable
sans risque pour sa santé (toute sa vie durant)

QMI pour 'homme de 60 kg = DJA x 60 en mg/jour

La LMR est donc, avant tout, un indicateur des Bonnes
Pratiques d'Utilisation des produits phytosanitaires. Si la
LMR est dépassée cela signifie que I'agriculteur n'a pas suivi les
recommandations inscrites sur I'étiquette. Cependant, compte
tenu des marges de sécurité (minimum de 100), le risque
d'intoxication pour le consommateur est extrémement faible.

AGRICULTEURS,
POUR RESPECTER LES LMR
RESPECTEZ RIGOUREUSEMENT
L'USAGE DES PESTICIDES (VOIR ETIQUETAGE) :
LA DOSE D'EMPLOI DU PRODUIT
LA FREQUENCE DES TRAITEMENTS
LE DELal AvanNT REcoLTE (DAR)
CAR POUR LES CONSOMMATEURS QUE NOUS SOMMES TOUS,
LE DEPASSEMENT DE LA LMR N’EST PAS TOLERABLE !
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La contention du porc

La contention est 1’art d’immobiliser les animaux. Sa maitrise est importante car
c’est grace a elle que 1’éleveur va pouvoir manipuler les animaux et administrer
les traitements nécessaires.

Elle doit étre faite dans le calme et genérer le moins de stress possible pour
1'animal (surtout pour les truies gestantes).Toutes les conditions de securite
pour 1'animal et 1'éleveur doivent etre réunies afin de Timiter au maximum Tle

risque d'accident 1ie a Ta manipulation du porc.
Philippe RAUST

La contention des porcs de grande taille peut étre réalisée facilement
en plagant une corde ou un anneau en fil de fer autour du groin. Il
est préférable d'utiliser un lasso métallique, générant moins de stress
et plus facile d'utilisation. On enfile de groin dans la boucle en profitant
du caractére curieux de ces animaux. On serre ensuite la boucle cou-
lissante en ayant pris soin de vérfier que celle-ci passe deriére les
“dents” du cochon. Il suffit ensuite de tirer vers l'avant avec la poignée.
Les porcs ont comme comportement de reculer quand on leur serre le
groin. La contention est ainsi assurée... Mais attention aux oreilles, le

porc hurle...

Approche
et saisie
au lasso

T P E
On peuttenir les porcelets en les atrapant par la patie amiére juste au-dessus
du jamet. On pourra ensuite soulever ke porcelet en placant fautre main sous
la poitine. Quand vous tenez le porcelet, appuyez-e toujours contre vous.
Quand il aura atteint 4ge du sevrage, le jeune porc sera frop lourd pour
quon puisse le soulever.

LA CONTENTION ET LA MANIPULATION DE LADULTE

Les porcs se dirigent naturellement vers une ouverture quand S
vous approchez d'eux ou quand vous essayez de les attraper. ESEISICREIRERE
Vous pouvez exploiter cette habitude en vue d'onienter le porc dans la
direction que vous souhaitez. Si vous placez deux pianches en bois de 80
com de 0dté de part et d'autre de la tBte du porc, il avancera dans la direction
que vous voulez quil prenne. Amesure que |'animal viedllt, vous pouvez lui
apprendre a se déplacer en obéissant & quelqu'un qui utiise une planche  §
et un battoiren bois denviron 1 m de longueur. Il fauttouours tenir laplanche
enire soi-méme et le porc. Si plusieurs personnes essaient de pousser un
porc dans une direction donnée, il se retoumera et les chargera.

- |
C Lasso de contention
~ pour le porc adulte

& \

Point d'injection

- + ®
\«. intra musculaire
\_/ chez le porc adulte
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REGLEMENTATION 23

Importation des denrées alimentaires
d'origine animale

Les denrées alimentaires d'origine animale telles que la viande, les charcu-
teries (jambon, saucissons), le lait, le fromage et autres produits laitiers, les
poissons non vidés, les crustacés, les mollusques bivalves (huitres, moules,
coquilles St Jacques) et autres coquilages et le miel peuvent transporter des
virus ou des bactéries qui n'existent pas en Polynésie francaise et qui peuvent
élre responsables de maladies chez les animaux d'élevage, méme s'ils
sont autorisés a étre commercialisés dans d'autres pays.

LES virus et les bactéries peuvent
rester longtemps dans les aliments
gui mont pas éte cuits & cosur
(conserves industielles), les vins restent
o endormis » et les bacteres forment
des spores trés résistantes qui restent
dans les produits congelés, réfrigérés
s0US vide ou séchés. Si l'aiment n'est
pas enfiérement consommé aprés son
importation et que des restes sont jetés
a la poubelle (os de jambon, peau de
saucisson, reste de yaourt ou de migl
_ dans le pot, carapace de crevette,
. = = coquille d'huitre ou morceaux abimés),
les animaux qui divaguent sur les décharges ou dans le centre d'enfouisse-
ment technique (piseaux, cochons, rats, abeilles. ) et qui viennent manger les
ordures peuvent se confaminer puis ensuite répandre cas virus ou bactéres
dans les élevages, ruches, lagons, établissements aquacoles. Parexemple, la
figvre aphteuse est une maladie qui se fransmet par les airs, quand un cachon
tousse, des virus se refrouvent dans lenvironnement et peuvent élre transportes
a des kilométres avec le vent. Le virus de la maladie des points blancs qui
affecte les crustaces peut étre fransporte par les fientes des oiseaux. La loque
amércaine et la loque europeenne forment des spores qui sont présentes dans
le miel, les abeilles qui sont attirées par le miel viennent se contaminer sur des
gouttes de miel oubliges sur une table ou dans les pots de migl surles décharges et
les rapportent dans leurs ruches. Certaines personnes ne se doutent pas gu'en
utilisant une crevette imporiée comme appat pour la péche, en jetant des tétes
de crevette ou des carapaces & la mer ou en frempant ses huitres dans le lagon,
elles peuvent confribuer 4 importer des virus ou bacténes qui peuvent rendre
malades ou tuer les crustacés, huitres periéres ou autres coquillages de nofre
environnement marin,

L'arrété n® 651 CM du 7 mai 1998 réglementant les conditions zoosanitaires
et hygieniques de limportation des produits d'orgine animale en Polynésie
francaise impose donc que toutes les denrées alimentaires d'origine animale
soient inspectées & leur importation. Si vous désirez en rapporter a l'occasion
d'un voyage, n'hésitez pas & contacter le département de la qualité
alimentaire et de 'action vétérinaire (QAAV) au 423518 ou 423530,
inspection.gaavi@rural. govpf, a visiter le site intemet www biosecurite. gov pf
(onglets importation ou FAC questions fréquentes) avant de partir. A votre retour,
presentez vos aliments au comploir de biosacurité, situe entre les carrousels de
recupération des bagages et e filtre douanier sur la droite. Un agent du service
du développement rural apposera une etiquette de bioseécurité sur le produit
5'il ne présente pas de danger. \Vous pouvez egalement les jeter dans la
poubelle biosécurité mise & votre disposition & cdté du comptoir,

ous avez le droit dimporter jusqu'a 7 kg de denrée alimentaire d'origine

animale sans certificat sanitaire, par bagage accompagne ou par colis
postal. Au dela de cette quantité, renseignez vous auprés du département
QAAY pour savoir i un modéle de certificat a &té négocié avecle pays que vous
allez visiter et a quel service vous devez vous adresser, Les denrees doivent
élre emballées (emballage d'ongine non ouvert) et revélues de leur étiquette
commerciale (pays d'onigine, espéce animale).

Altention, pour le miel et la gelée royale, le certificat sanitaire est obligatoire,
méme pour un seul pot. Seuls I'Australie, la Nouvelle-Caledanie et la
France delivrent des certificats sanitaires pour du miel ou de la gelée royale,
aprés s'élre assurés que le rucher d'onigine est indemne de maladies des
abeilles. Les conserves artisanales (métalliques ou bocaux) ne sont pas
aulonseées car le traiterment thermigque applique est inconnu.

Pour les colis postauy, il n'est pas recommandé d'importer des produits qui
necessitent une conservation par le froid. En effet, les colis ne sont pas
réfrigérés pendant leur transport ou leur entreposage & leur amvée etles agents
du département CAAY constatent trés réguligrement des emballages déchirés,
gonflas, des bocaux cassés, des conserves cabossees, des ecoulements dans
les cols, le vide rompu, la contamination par des insectes (asticols), la prédation
par des rongeurs, la moississure sur des charcuteries et fromages.

En cas de non conformité des denrées présentées & limportation, un refus
d'admission est prononce. | entraine, soit la réexpédition dans e pays de
provenance au frais de l'importateur, soit sa destruction par incinération.
La dénaturation du produit peut &tre constatée par limportateur sur rendez
vous au département QAAY & Pirae.

A partir du 18 septembre 2010, seuls les crustacés cuits ou
ététés, décortiqués et transformés pourront étre importés.
Cette mesure a été prise par arrété n® 317 CM du 12 mars 2010
suite 3 une enguéte dans les élevages de crevettes locaux
montrant que le pays est indemne de toutes les maladies
notifiables a I'organisation mondiale de Ia santé animale.
Les glaciéres de crevettes crues congelées de Nouvelle-
Calédonie seront refoulées mais les crabes pourront continuer a
étre importés, la Nouvelle-Calédonie n'étant infectée que
d'une maladie des crevettes, la nécrose hypodermique et
hématopoiétique infectieuse.
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24 PECHE LAGONAIRE

1)

Arséne EBB
Né le 07 avril 1972

4 Fetuna-Tumaraa
Raiatea-1SLV g
Viten concubinage, 1 enfant |+~
| Etudes : CM2école primaire |~
de Puchine
Taputapuatea

—

Arséne et les nehu

Ce mois ci, Mata atu vous fait découvrir ou re-découvrir un poisson nommé nehu que 1'on
rencontre dans toutes les iles hautes du pacifique mais qui est particuliérement péché
dans 1'archipel des Raromatai. C'est en compagnie d'Arséne EBB, surnommé « Arséne nei-nei »,
gue nous vous invitons a la péche au nehu...

Vincent VAUCHEROT

Cnmma la plupart des habitants des Raromatai, Arséne
partage son activité professionnelle entre faa'apu et
péche. |l posséde un bateau en aluminium avec un moteur de
15 chevaux pour aller pécher mais pour le nehu il utilise plutét
une pirogue a balancier a une place.

Le nehu ne se péche qu'au filet. A défaut d'étre une péche Aprés avoir repéré le banc, Arséne ['encercle avec son filet
impressionnante, c'est une péche de patience mais le poisson  mais comme les poissons se glissent dans la boue beaucoup
en vaut |a chandelle car son golit est unique. s'échappent non pas entre les mailles mais en dessous du filet.

Ce poisson étant de petite taille, méme adulte, (environ 10 cm)
le filet dispose de maille de 0,5 a 1 doigt; la hauteur du filet est
de 1 métre et la longueur 25 metres. |l est préférable d'utiliser
un filet de section courte afin de pouvoir le placer et le retirer
rapidement. En effet, I'nabitat du nehu se situe aux embou-
chures des rivieres dans les zones boueuses ou la clarté de
I'eau est faible, ce n'est donc pas facile de le repérer sans une
trés bonne vue et surtout beaucoup d'expérience. Arsene, lui,
se fie aux oiseaux et au sillage laissé par le banc, car lorsque
les poissons sont présents on voit a la surface des petites
bulles, comme des petites gouttes de pluie, signe de la
présence de ce poisson.
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Arséne commercialise ses nehu en sachets plastiques d'environ
2,5 Kg pour une valeur marchande de 1 000 Fcfp, il les utilise
également comme appats vivants en les conservant dans un
vivier pour ensuite aller dans la passe de Opoa, pécher a la ligne
les carangues, les oeo et les mérous.

Les périodes les plus favorables vont de février a mai, surtout & ¥
en lune montante, donc de la nouvelle lune & la pleine lune et |
a marée montante.

Le nehu est trés apprécié a Raiatea, ol il est accommode en

poisson cru avec du lait de coco sans légumes, en beignetou | &

en friture aprés avoir été roule dans la farine. Aprés la
péche, le reconfort : Arsene souhaite un bon appétit aux
lecteurs de Mata Atu. Tamaa Maitai !

l.'f'|)ﬁlfl'.‘5 SOM CONSOMMEEs

IIs ont éé péchés en Europe dés le Moven Age, et notamment salés pour en permettre Ia conservation ; Saint-Tr
('nlhuurl., Lr:zlnl_lt..dl'l e Lw el I-ILl'uia\':._ enont L[L tes pnrt'\ \[mmlu\u\ la I]um_ 2 L‘l it LI'I'WI.JI[L L Pl grou)

APres unoan, ii., .‘ruhu qm.. Im! lrnuu.. en Polynésie es
(Anchoa analis) et mesure de 102 12 cm:

ion tle fa peche Etait permise
s, GPS 'ngmc[dduuu
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Contacts

Ministére de Féconomie rurale, en charge de Fagriculture,
s Mlevage, des forits el de la promotion des agro-bicechnologies.

BP2551 Papeste

Service du Développement Rural
BP 100 Papeele

Direction centrale Standard

504455

42.81.44

Dpt Qualité Alimentaire et Action Vétérinaire ;

Pirae 423518/ 42.35.30

Adropor de Fasa 833427

Port de Péche 82.96.12

Dipt de ka Protection des Veégetaus ;

Mot Ua 54,4585

Adroport de Faaa 824090

Dipt de k3 Protection des Végétau ;

Laboratoire d'Entomologie 57.50.33

Dpt de ka Rechenche Agronomigue :

Papara 5740004

Dpt des industries slimentaires :

Papara 57.33.77

SDR_des lles du Vent

Papara ar42.02

Tahiti-Est - Firae 42.81.44 | 42.34.66

Taravao 57.10.95

Moorea Aareaitu 56.14.86
Opunohu 56.11.35

Station horticole de Mataiea 57.41.55

Station forestiére de Papeiti 574788

SDR des lles sous le Vent

Faiates 60.21.00

Tahaa 65.61.27

Huahine 68.62.35

Bora Bora 67.70.76

SDR des lles Australes

Tubuai 95.03.25

Ruruty (Tel' Fax) 840320

Raivavae 95,44, 68/79.15.68

Rimatara 94.43.81/28.92 65

Rapa 297253

Standard 42.81.44

Rangiroa 96.63.90

Fakarava (Tell Fax) 98.42.23

SDR des lles Marquises

MNuku Hiva 92.07.20

Hiva Oa 927382

Ua Huka 92 65,51

Ua Pou 92.54.18

I A ka Péche

B.P 5383 Pirae - Siége Papeete  50.26.90

Antenne de Taravao (Tell Fax) 57.17.58

Antenne de Tubuai 950777

Antenne de Huahine (Tel/ Fax) B8.72.75

Ets Vanille de Tahiti

Sigge 50.89.50

Laboratoire Uturoa 66.46.59

L Pr i | Agri k -

LPA - Standard 56.11.34

Formation Adulte CFPPA

BP 1007-Moorea- Slandard 56.30.45

Maisons Familiales Rurales

CPMFR (Tel/Fax) 58.27.00042.23.37

Vairao S7.AB.25IST.TBIT

Papara 57.44.59/57 58,56

Tahaa B5.60.8272 64.29

Furutu 94 06.79

Hao 97.05.80
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AGENDA

JOURNEE TECHNIQUE
B ao0r 2010
Diagnostics maladies et ravageurs.
Réservé aux professionnels. 8h a 12h,
SDR/Dpt Recherche Papara.
Apportez vos echantillons.

CONFERENCE AGRICOLE
20 sod0T 2010

FormaTions Par LE CFPPA
AolT 2010
Comptabilité-gestion / Papara groupe! S32
Comptabilité-gestion / Taravao groupe2 532
Gestion d'une coopérative
Hiva Oa/ Muku Hiva 534
Gesfion dune coopérative Raiateal Tahaa 533
Compostage Tahaa 533
Lutte integrée S$31/32 Tahiti
Lutte intégrée 534 Moorea
Brevet Expert Vanille $31/32/33 Raiatea

FormaTions Par LE CFPPA
SepTEMERE 2010

Complabifté gestion (Matinés 4 Groupe 1) 538 Papara
Comptabiité gestion (Matinée 4 Groupe 2) 538 Taravao

Comptabiité gestion (Matinée 1t 2 Groupe 3)
539 Taravao
(Gesfion dune Cooperative (8 heures) S35 Huahine
Compostage 1 (40 heures) S37 Moorea
Compostage 2, 539 Moorea
Lutte Integrée (15 heures) 536 Taravao
Lutie Intégrée (15 heures Groupe 2) S38 Tahit
Lutte Intégrée (15 heures) S39 Hiva Oa
Fertiisation raisonnée (15 heures) S35 Moorea
Fertiisation raisonnée (15 heures) S37 Taravao
Culture de la Vanile S38729 Anstua

INSCRIPTION ET RENSEIGNEMENTS
AU 56 39 45

. redouté des gasironomes
. alevin des embouchures,
se dégustent en beignets
. se chasse au harpon
. cousin du chinchard
. fleur de la riviére
. fleur de la riviére
. célébre pour ses prédictions au mondial

8. peigne les coraux pour s¢ nourrir
9. coquillage au manteau multicolore
10. se péche entre 200 et 400 m

11. espadon des profondeurs

12. chinchard tropical
13. crustacé vivant dans un trou de sable

o

1.0ignon/2. caurgetts/3 . aubergine/4 . chou/5 , poivron/ 6, patate/7.taro
B.concombre/9.manioc/10.tomata/11 . haricot/12 . carotte/1 3. salade
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Diagnostics “ravageurs” THRIPS DU MANGUIER

—_— — — Symptomes : déformation des feuilles qui ont un aspect brilé avec de pelits points noirs dil
o a l'attague du thrips du manguier Sefenothrips rubrocinctus. Ce thrips s'attaque prin-
cipalement aux manguiers, avocatiers et ramboutans. [l se nourrit surtout de jeunes feuilles,
qui finissent par secher et tomber. |l cause des dégats importants surtout sur les jeunes
manguiers en pépiniére. |l est donc conseille de _
traiter les jeunes plants, et les arbres plus dgées
juste apres la laile, avec un insecticide systémique
du type imidachlopride.
Tupuraa mai ; faahuru e te ravere e au i te hury 555
paapaa e ite hia be polaa nainai ersere ola hoite |
| @iraaa tq-‘l'_l'r@a_nq._te tumu vi Selenothrips
rubrocintus, E ohipa te thrips tumu vi, te tumu
avaota e te ramboutan, E al papu thcaraite | °
rauere api, houa maroaie fopa atuai, Eatirahi |
tetupuiniihoraite mautumu viapiimloiteaua | o
faaapu. Teie ia te faaueraa, a rapau te tumu api,
e te tumu tahito ia ofi te toperaa, te raau tinai
manumanu mai te imidachlopride.

Tupyraa mai i n@ | te tahi ma amaa o te lumu Ua marora. Symptomes : certaines branches de (arbre présentent desfeuiles  BoSTRYCHE
ia te mau rauens, aita e tu ali raa i e taime oleoraa raurere. | compkélement desséchées, sans fen particulier avec lodentation da b

nia {858 mall amaa 3, 18 vai nel le ma apoo nainal, me wana frondaison. Sur les branches concemées, on observe de nombrewx DU
mauate paoraa a te manumant. Te manumanu bostrycheia Petts trous sur le Ironc, indiquant une forte activité de forage par 5, LITCHI
(manumany hou) Dinoderus minutus & armu oia | 1e raay, Te Un insedee. 1sagtdun bostryche (insectz forew) Dinoderus minutus

rahiraa apo hou, mai te matini hou | nia i te tumu e faalupu ia | Tmm %mﬂe'# ik o B

d ot b g 4 Sur provoque = = VRE 08

18 mal pepeinia | e mau amaa ore ai 16 Epatl ora e haamailal |, v o ervviene s ranstert de la séve vers les feulles et inverse- |

ite mal ravere oia aloa Mau le rauere e (ae | e Mau AMaa. rery A |3 longue, le branche frt par morr. Le moyen de it ke pus

Te pae hopea e pohe te amaa. Te favea papu @ tapu e Mall. eficace consiste adéoouperles branches concemées et les brller sur s
amaa marc & nina | te auahi. E il mai ia te manumanu hou. | plce. Cela contribue & diminuer la population mmédialement. Ne pas g 8%
Elaha ra e haamoe hia te fuu alu | le tapau rapau | nia i fe oublier dappiquer un ccatrisant surta branche coupée pour a protéger B .,_',"?‘
amaa molu ia paruru hia | te mau imu rau pe maimai, des attaques de champignons pathogénes.,

A
L, cormeeed

L

- i ) o T

oy 8

COCHENILLE SUR AGRUME
Symptimes : Présence de pefites boules vertes avec des points noirs ke long des nenvures sur
agrumes. 1 s'agitde la cochenille Coceus viridis. Elle attaque les feuilles, les tiges et parfois les
fruits. Elle se nourit de la séve et secréte du migflat (liquide sucré) qui favorise le développement
d'un champignan, la fumagine, sorte de poudre noire qui recouvre les feuilles et peut perturber
k L la croissance de la plante. Il est conseillé de traiter avec une huile minérale avec un in-
- b seclicide systémique du type imidachlopride associé avec du diazinon. Il est égale-
s .-"_ﬂ ment important d'&liminer les fourmis & proximité, car elles élévent les cochenilles et
. lesprotégent contre les prédateurs (ajout de diazinon).
Tupuraa mai ; Poroporo nainai malie e te apoo nainai ereere i te roaraa o te eivi tua o te maa
hotu. O te utu tumu raau Coccus viridis. E amu i te rauene, te tumu e te tahi tame te hotu.
E ofe oia te tapau ora e tutuha mai atu ai te miellat (vai monamona) te faaohie te tupuraa o te
fimu raau pe, te fumagine, e au i te ueue puehu ereere e tapoi te mau rauere e faataupupu
te tupuraa o te raau hotu. Te ravea rapau o te hinu arahu anoi hia i te raau tinai mai te
imidachlopride apithia  t diazinon. Me faufaa a a i aloa hia e o, ralou ho eie & auat
nei e paruru nei te mau utu tumu raau ( apiti atu i te diazinon)
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