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L{-:s agriculteurs du fenua font un métier qui met en avant le courage, la
persévérance, I'esprit d’entreprise et de solidarité des hommes: Faire fructifier la terre
des ancétres pour arriver a subvenir aux besoins de la population de nos iles, tout

en développant I"exportation de nos meilleures productions, tel est le formidable
challenge qu’ont 4 relever les agriculteurs polynésiens.

| v a de réelles possibilités de développement dans notre pays, dans des secteurs déja

conguis mais toujours profitables comme la vanille, le nono, les bois précieux pour notre
artisanat, les fleurs, etc... mais ¢galement dans de nouvelles niches économiques que sont
les plantes médicinales ou les fleurs et les plantes utiles pour I'industrie ou la parfumerie.

alheureusement le développement de la production agricole se heurte a de nombreuses contraintes.

Certaines sont purement techniques : prolifération de maladies et de parasites comme les mouches
des fruits et autres ciccadelles, mais les principaux obstacles beaucoup plus difficiles 4 surmonter sont
’absence d’un véritable Code Rural, des contraintes géographiques et climatiques extrémes, une faible
surface agricole et I'urgence de mettre en ceuvre une politique d ouverture de nouvelles routes de
pénétration et de désenclavement de nouvelles terres agricoles dont la Chambre d’Agriculture s’ était faite
la championne dans les années 80 ! Que dire également de notre systéme foncier, plus adapté a une
intense speculation immobiliére qu’au développement et 4 la préservation de notre espace rural.
Il est vrai également que les agriculteurs tardent encore a s’organiser pour se faire micux entendre des
Pouvoirs Publics !

A utant de chantiers que je souhaite pouvoir entreprendre a la Chambre en s’appuyant sur des
structures redynamisées et plus efficaces que le renouveau politique laisse espérer.

E nfin, je ne saurais terminer sans adresser un fraternel salut a tous les agriculteurs, maraichers,

horticulteurs ou planteurs vivriers qui seront une nouvelle fois fideles a cette nouvelle édition
2005 de la Foire agricole de notre Fenua, ainsi qu'un grand merci a tous les commergants
et annonceurs publicitaires sans lesquels ce Bulletin n’aurait pu voir le jour.

Guilbert U-FA
Président de la CAPL
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“ICest en effet en 1884 que furent dissous,

iles “Comiteés agricoles et industriels de la
"\ colonie” pour étre remplacés par une
Chambre d’Agriculture pour les lles du
¢ Vent et les Australes et des Comités d’agri-|,,
;.\ culture pour les autres archipels. En 1887, "
c.4/a Chambre est réorganisée pour devenir
iun Etablissement public avec 3 membres| "

M
u*ltitulaires, dont son Président, désignés
i par le Gouverneur et 4 membres élus. En|

| 1897 le Bureau de la Chambre compte 12
" membres élus pour 3 ans. Dans les
wi|années 30, un schisme se produisit au sein j'Z
“'!de la Chambre d’Agriculture et le S.A.T, u
Ltres dynamique syndicat agricole fut créé i
a Tahiti avec des sections dans les
archipels et des filiales telles qu’une;.
“ ICoopérative d’Achats et de Ventes, la|
“!Coopérative des éleveurs et méme une|
| Caisse de Crédit Mutuel Agricole en projet, .
.. “mais le SAT disparut avec ses fondateurs.
u.:L-J Pour sa part, la Chambre de Commerce
..lfut créée en 1895 et réorganisée par,
décret du 10 octobre 1922. La Chambre|
d’Agriculture est donc ainsi le plus vieil

étabﬂssement pubﬂc du Territoire !
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centaies de milliers de plants sont culPtiv s, prin
cipalement dans la Presqu le de Tahiti.
Chambre importe de nombreuses machines
d.pul?er le caf. gqui sont confi es aL.1x Chetfs de ITTI DAL ey &
Districts. L apiculture tant en pleir?d veloppe

ment, 1 arr ¢t de 1 importation de miel
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demand . Dans le cadre d un scandale Zonomi Séances : 18 Féuricr cf 30 Mars 1836,

co?financier qui secouecdionie depuis 1933
{ 1 atfaire Kong Ah ), de smsmpemsconalib s
dont le Pr sident de la Chhntmeiculture de

1 poque, Emmanuel Rougier, sont pommi? |

ses. Jusqu au Gouverneur, L.Montagn ,

remplac par M.Sautot. On £ te, cette a

1l , leentenaire de la Mission de Tahitd.®
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propri t de se nourrir des sels min :
terre ddmguelle 1ls poussent, en?util
nergle lumineuse du soleil (photosyntl
en absorbant du gabooagque et en rejet:e

Dictionnaire Encyclopédique Larousse 2000



Face cette situation, un constat majeur s imphlees;gaspillons
inconsid r ment cet ompr cieux Regardez autour de nous : qui peut Br ten
dre de n avoir jamais wvu, des robinetsnubmlemént, une fuite dont 2e col
matage est report de semaline en semaine, des bassines ded liegsant
leur trop plein d eau de rin age pendant un temps infini, des tou?
niguets qui fonctionnent longueur de journ e, etc...

Au sommet de la Terre gqui a eu lieu au mois d Ao t 2002 Johannesburc
Afrigue du Sydles repr sentants des nations du monde entier se sont alarm
de la rar faction de 1 eau. Il est grand temps gque nNous en prenicons Consc.
gque nous acceptlons de changer notre tat d esprit.

C est dans cette optique gu il est propos votre haute assembl e
d instituer unedourn e territoriale de 1 eauvisant sensibiliser 1la
population la n cessit de promouveolir une gestion rigoureuse de nos
ressources en eau.
1? Le droit pour chagque habitant d e pouvoir b n ficier 4 u ne eau potable
lit en quantit suffisante
est conditionn par un certain nombre de facteurs gui se situent pour la p
1 chelle de la Commune. Cependant, des initiatives territoriales allant

m me sens peuvent concourir faire avancer les choses Pdns whague
Commune, la misgse en place d un sch ma de 1 eau permettrait terme:

¥ De rep rer les gisements d eau et leur qualit

¥ D analyser la quantit d eau utilis e par an, par temps de plui
des p riodes de s cheresse en tenant compte du nombre d habitants? du nomb
re d agriculteurs, d leveurs, etc...

2 ? La lutte contre le gaspillage, notamment par la mise en place

¥ De compteurs d eau dans toutes les Communes gqui n en sont pas
encore pourvues.

¥ D une taxe dissuasive au?del d un certain cubage estPfm raisor

nable.
3 ? La lutte contre les pollwtborigyine humaine gr ce des actions? de sen

gsibilisation, permettant une prise de conscience des m faits d une eau pol.
vecteur de maladies graves, parfois meausslitesyt 1 int gration dan® les com
portements du respect de 1 eau ( les rivi res ne sont pas des poubelles).
4 ? La mise en place des agents vulgarisateursharg sd informer, de
sensibiliser et d duguekra population au respect de cette ressource non

in puisable.

Le succ s de cette initiative repose sur la participation active de 1
des partenaires publics et priv s m me de relayer cette information tou
long de 1 ann e (Territoire de la Polyn sie Fran aise, Communes, m dias, m
associatif, confessions religieuses et coles), pour la mise en place d ac
cette journ e sera le cadre.

itution dans le coles une journ 1 U consacr e
exclusivement des expos s, sorties natures, diaporamas articul s
autour de ce th me constituera le moyen le plus s r d inculguer des



Dossiler

3 1

}Une abeille p s%\

environ 0,1 gram ?
me.

Un essaim contient environ
10 000 abeilles par kg
et
emporte au d part 3 Jjours
de wvivres soit 300

grammes de miel.

ElIesS
Une abeille butine dans un rayon de 1,5
km 2 km autour de la ruche, en cas de
p nurie elle peut s’ loigner jusqu’ 3]l; 43 Dire: 0.0c
km, voire 5 km. 0,97/Propolis 0,8720,88

Poids sp cifiguMsel: 1,3p7

Un kg de miel sur votre table... c’'est?|
vail de 40 000 abeilles ayant visit uhn
\ifmn de fleurs et parcouru en mmyennﬁj)

( Les dimensions de la )
ruche

(s1i 1’espace est important les abeill®g
sent,
sl 1l’espace est r duit, elles propol}

Largeur d’un cadre : 25 mm

Entre le haut des cadres et le couy
8 mm

Entre les cadres et la paroi : 8

Entre 2 cadres : 9 10 mm

Entre cadres et plancher : 16 20

Un dm2 de rayon (sur les 2 faces)

\E?ntient : _J/




( La r partitiorndu \
travailldans la ruche

1} ILa Reine
Son unigue t che est de pogd

mal, elle peut pondre plus de 2|0
par jour). Elle subit la loi de|l
naut Elle poss de un dard qu'yl

lise uniguement contre ses rivale
contralirement l’abeille, ne le
gquand elle s’'en sert.

2) L'abeille
1) Dans la premi re phase de so1
(entre le premier et le dixi me
ron) :

J

? elle nettoie les alv oleg,

? elle 1 ve le couvain
glandes salivaires),

? elle a une fonction de n¢u

2) Deuxi me phase: entre le dixj
vingti me jour environ:

? elle produit la cire,

? elle d charge les ouvri
leur butin pour le stocker dans

? elle tasse le pollen dang
alv oles,

? elle nettoie la ruche,
abeilles mortes et les d tritus

? elle monte la garde il

¥e
1

N

!

3) troisi me phase: du vingti mg
environ la fin de son existeng
? elle butine et rapporte
nectar et pollen,
? 81 le temps interdit la gd
reprend une activit domestique.

3) le faux?bourdon
Son unigque r le dans la ruche eg
f condation de la reine. Un seul
parviendra et i1l y lailssera les
autres, nourris par les abeilles
pendant 1’ t , seront massacr s
par celles?ci au mois d’'ao t,

G

=
g

t]

il

afin de ne n@jJ_tﬂzﬁl _les nour?
rir penda SEENN IR T ne pose
de pas dCoiaes - fendre]

1gent

/" De laruche la )\
recherche de nourri?
ture

D'une ruche en activit ,
abeilles butineuses s’ chappent
reviennent apportant nectar, pol
propolis, eau.
n’ guilibrent plus les besoins,
colonie 1{'essaim envolie dans to
les sens, dans l’'atmosph re, des
abeilles exploratrices la rect
d’autres lieux deutinage .

En pleinmeiell e(en pleine r?

te) les butineuses, tout leur

les

et
len,

D s que les appoxts

la
1S

lerche

ol
travail,

d daignent toute nourriture autye gue

celle qu'elles sont en train de
ter.
pr senter, m me proximit du
rucher, miel ou sirop de sucre
aucun succ s pendant plusieurs !

g

T col

Ce fait expligue gue 1l’on peut leur

ans
leures

sinon plusieurs jours. Lorsqu’
l'une d'elles rep re, gr ce

olfactifs ultra sensibles, cet
tendue, elle emplit son jalepirt

nfin

Ses organes

offre ina

la ruche, d pose sa r colte, mafor

ses cons urs. Tout se passe co

e

si elle leur communigquait seulement

le go t, l’odeur et 1'importanc
trouvaille.

Dans l’atmosph re elles sé&
l’aide de leur nez
ont d tet wune des mol cules ody

 de sa

diri
D s gqu'ell
)

rantes recherch es, elles remon
‘courant odorif rant® ou 'tra n
odorante” jusqu’ la source elle
m me.

lent le

?

nne

Cette recherche gqui les am
d couvrir la nouvelle source s’
ras du sol (de 10 15 cm). EL
gent seulement 1 aide de leurs
olfactifs d une tr s grande sen
approchent de la source cont
rant quand il yv a du viEhltes pa?
viennent au but en traversant Ix
tacles ventuels, ou le tapis v
toujours ras du sol

ffectue au

s se diri
organes
ihilit

. cou

E

= obs
g tal

en rase?mottes

A y




Les m tamorphoses de
1 abeille

Dur «levie Oeuf Larve Nymphe
Total
Reine 3 jours 6 jours 7 jours
16 jours 3 5 ans
\ Quvri re 3 jours 7 jours 11 jours J
,eg temp ratures
L abeille s engourdit + 7;C ? cesse le travail 37 ;iC ? trajpaille le

plus s e

LL essalm au centre de 1 essaim en t : de 25 35 {C ? en hijer : de
20 25 i
La propolis cassante 0;C, dure 15;C, collante 30 ;C, | fond

60/80 ;C




.La Vie de 1la

Dans une ruche cohabitent 3 sortes d'individus:
une reine, mere de toute la famille, des ouvriéres ct des
faux bourdons. En tout, quelque 50000 insectes

vol ial

A peine dgée de quelques jours,
la reine prend donc son envol pour
étre fécondée. Cette sortie a licu en
milieu de journée, entre 10 heures
et 17 heures, lorsque le temps
est clément. Des milliers de males
'attendent au-dehors, venus des
ruches avoisinantes. Seuls6a 10 de fak viavdcii
ces faux bourdons, les plus rapides,
pourront la féconder (en un seul vol). Aprés s'étre uni
a la reine, le male meurt immédiatement. Il a accompli
sa mission. La reine, quant a elle, a rempli sa
spermathéque avec des millions de spermatozoides
et rentre a la ruche qu'elle ne quittera plus ou seulement
au moment de l'essaimage, pondant chaque

bourdonnant a la belle saison, chiffre qlli faiblit en hiver jour pendant trois ou quatre ans.

pour augmenter a nouveau au printemps.

Le sexe faible n'est pas celui qu'on pense

Une machine a

pondre ' Ponte de la Reine Lo idiblos

La reine se laisse ;::-*::i:“tl::::f_ lnsecte | «vainqueurs» ont

. 3 . - |au 9 éme jour ey adulte SUCEUmhé, les
entretenir par son petit | - s o
monde, se nourrissant T P
d'utilité... et

uniquement de gelée
royale, mais pond entre
1000 et 2000 nouveaux
ceufs par jour! Méme si
les ouvrieres ¢lévent
parfois plusieurs reines
en méme temps jusqu'a

Ponte et d veloppement larvaire dans 1 alv o

deviennent de ce
fait indésirables a
la ruche. S'ils s'y
cramponnent, ils
finissent trans-

“percés du dard de

leur maturité (16 jours),
seule 'une d'entre elles survivra ensuite, apres avoir
assassine ses “rivales”. Parfois cependant, il arrive
qu'une reine mere et sa fille puissent «cohabiter» le
temps d'un hiver, mais au printemps suivant, seule
la fille restera.

Une reine peut vivre trois ou quatre ans.
Pour donner naissance aux ouvriéres, la reine
produit des milliers d'ceufs. Lorsqu'ils sont
fécondés, il en sortira des ouvriéres ; a l'inverse,
ils donneront naissance a des males, les faux
bourdons. Ces derniers, qui naissent au prin-
temps et meurent avant I'hiver, ont pour seule
mission la fécondation de la reine, quoiqu'ils
soient aussi bien utiles pour ventiler la ruche. On
en compte entre 500 et 1 000 par ruche en moyenne.

leurs sceurs, qui
¢jectent ensuite leur cadavre hors du nid. Et s'ils ne
résistent pas, incapables de subvenir seuls a leurs
besoins et de vivre en dehors de la ruche, ils restent dehors,
désempares, serres les uns contre les autres et meurent
de faim ou de froid.

Ainsi se termine la triste vie
des faux bourdons !

Un travail sans reliche

La reine, dés sa fécondation, se donne entiere
a sa mission : pondre quelque 50 000 ceufs dans I'année.
Jour et nuit, elle passe dans les alvéoles, déposant dans



chacune un ceuf. Pour remplir son devoir, elle devra toute
sa vie durant, jour et nuit, pondre un a deux ceufs chaque
minute, et remplir les couvains les uns aprés les autres.
Il n'y a qu'en hiver, lorsque la colonie vit au ralenti, que
la reine cesse de pondre, pour reprendre son «iravail»
dés que les premiéres fleurs s'épanouissent.

Un menu spécial pour la reine

Durant leurs trois premiers jours, toutes les
larves sont exclusivement nourries de gelée royale,
mais dés le quatriéme jour, le régime alimentaire
change et c'est une bouillie faite de miel et de pollen
qui sera servie aux futures ouvricéres. Seule la

ouvriére change de fonction plusieurs
fois au cours de sa bréve existence,
ses specialités se succédant au fil de
ses possibilités, géncralement dans le
méme ordre :
* Nettovage de la ruche
Dans les premiers jours de sa vie, l'abeille est
affectée aux travaux ménagers de la ruche. Elle fait
le ménage et effectue les petites réparations avec de
la propolis.
» kv ion illes mor
Ensuite, les ouvriéres doivent débarrasser la ruche
des restes de leurs sceurs défuntes (ou de leurs
fréres). Si le cadavre est trop volumineux ou trop lourd

reine consomme de la
gelée royale toute sa vie,
a l'exclusion de tout

pour étre transporté
a l'extérieur, elles
I'embaument avec

autre aliment d'ailleurs.
Et cette nourriture semble
étre a la base des grandes
différences entre ouvriéres
et reine : la reine a une
espérance de vie 52 fois

de la cire et de la
propolis.

* Alimentation
des larves
Lorsqu'elles

deviennent nour-

supérieure a celle de ses
sujets et elle est deux a
trois fois plus grande
qu'eux.

La durée de vie
des ouvriéres est tres
bréve et varie selon leur
date de naissance : lors-
qu'elles voient le jour en
éte, elles ne vivent que

rices, les abeilles
Mistribuent  un
mélange de miel,
de pollen et d'eau
aux larves d'ouvriéres
et de faux bourdons.
Puis, a partir du
sixieme jour de leur
vie, elles se mettent
a seécreter la
fameuse gelée
royale, sorte de

|

cing semaines en moyenne.
Si elles naissent en automne, elles peuvent vivre
jusqu'a cing mois, sachant que la période d'hiver
et d'engourdissement, qui met leur organisme au
repos, prolonge leur espérance de vie.

ta formation et

emplois spécialisés

Dans la ruche, les ouvriéres ont chacune une
mission bien particuliére, du nettoyage du logis au
soin des larves ou de la reine en passant par le guet
devant l'entrée pour protéger la colonie... En fait, il n'y
a que des ouvriéres «qualifices», nombre d'entre

elles étant d'ailleurs des butineuses, celles
- qui, de fleur en fleur, rapportent a
la ruche le nectar, I'eau, le pollen
et la propolis, essentiels a la vie
de la colonie. Chaque abeille

liqueur blanchétre, qui leur permet d'alimenter les
toutes jeunes larves et surtout la reine. Lorsqu'elles
atteignent le douziéme jour de leur vie, cette sécrétion
cesse et elles doivent passer le relais a des ouvriéres
plus jeunes.
* Alimentation in la rein

Entre deux vols qui lui permettent d'étre fécondée,
la reine passe son temps a pondre, et uniquement a
pondre. Installée dans sa cellule, elle ne bouge quasiment
pas et est méme incapable de s'alimenter toute seule.
Une garde rapprochée s'occupe donc de la nourrir
(une pause de trois minutes toutes les vingt
minutes pour avaler sa rationde gelée royale) et de
la nettoyer en permanence. Les jeunes abeilles,
servantes de la reine, la léchent en permanence et
les substances qu'elles portent ainsi en bouche
servent de messages: pour les abeilles, il n'y a pas
de bouche a oreille, les informations passent dans toute



laruche de bouche a bouche. Cet échange
de nourriture par lequel circule I'information
se nomme la trophallaxie.
* Ventilation

Dans la ruche, la température doit étre
constante (environ 35° (). La concentration d'insectes
fait naturellement augmenter cette température, au
risque de faire fondre les rayons de cire. C'est
pourquoi de nombreuses abeilles sont chargées de
la ventilation de I'air ambiant. Pour cela, elles battent
frénétiquement des ailes. Elles évacuent ainsi une
trop grande humidité, qui serait elle aussi néfaste,
et permettent a l'air de se renouveler en se postant
a l'entrée de la ruche pour battre des ailes
lorsque c'est nécessaire.

* Construction

Lorsque les glandes hypopharyngiennes
des abeilles cessent de produire de la gelée royale,
vers l'dge de douze jours, d'autres glandes, les
glandes ciriéres, commencent a fonctionner.

correcte des larves, un ravitaillement judicieux des
produits de néeessité (miel, pollen, eau, propolis).Certaines
abeilles sont affectées a ce travail d'intendance.
Elles ont aussi en charge la fabrication d'opercules
pour protéger le miel et le couvain : de petits cou-
vercles de cire qu'elles fabriquent différemment
selon leur fonction : hermétiques lorsqu'il s'agit de
sceller une alvéole de miel, poreux lorsqu'il s'agit
de protéger le couvain qui a besoin de respirer.
* Fabrication du miel

C'est entre le moment ou le nectar (ou le miellat)
est récolté et celui ol le miel est stocké qu'interviennent
les abeilles «chimistes» détentrices du secret de
fabrication du précieux or liquide! L'abeille butineuse,
au retour de son périple, déverse le contenu de son jabot
dans celu d'une ouvriére restée a la ruche. Cette dermicre
l'avale et le refoule a nouveau dans le jabot d'une autre
abeille. Et ainsi de suite pendant un bon quart d'heure.
Au fil des passages de bouche en bouche, le nectar se
transforme peu a peu en miel grace aux sucs digestifs,

Cellule royale

Alvéole operculée
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a la salive et a l'acide formique que les
abeilles « chimistes » y mélent. Les sucres
sont prédigéres : le saccharose se transforme
en glucose et en lévulose, et I'eau s'évapore
peu a peu, rendant la substance de plus en plus
¢paisse, sirupeuse. Le «presque» miel est
ensuite stocké provisoirement dans des
cellules de «transit», remplies seulement au
quart ou au tiers. Les ventileuses se mettent
alors a battre des ailes avec frénésie pour que
I'eau de ce miel encore trop liquide s'évapore.
Environ 48 heures plus tard, le miel ne
contient plus que 20 % d'eau environ et 1l est
transporté vers les cellules de stockage qui

Les ouvriéres ont alors entre treize et vingt jours et
se mettent a bitir le rayon. Les ouvriéres du batiment
agissent alors avec l'aide d'autres abeilles spécialisées,
les nourrices, qui distribuent leur bouillie de miel et
pollen sans compter car la fabrication de cire demande
beaucoup d'énergie, et les ventileuses, qui font en sorte
que la cire soit a une température adequate.

Les batisseuses s'installent en une grande chaine :
une premicre se suspend au plafond, une seconde
s'accroche a ses pattes arriére, et ainsi de suite, Lorsque
la chaine est préte, les magonnes libérent la cire, qui s'écoule
d'une poche située sous leur ventre. Elles se passent
ensuite leur « récolte » de pattes en pattes jusqu'au lieu
de construction ot la cire est ¢talée et mise en forme.

* Gestion des stocks
Dans la ruche se cotoient des stocks de
pollen, de miel, des couvains abritant les larves... Tout
cela demande une organisation de chaque instant: 1l
faut diriger les ouvriéres, veiller a une alimentation

sont remplies aux trois quarts avant d'étre scellées.
¢ Gardiennage

Aux alentours de la ruche, tous les mouvements
suspects sont immeédiatement repérés! Les ouvrieres
sentinelles montent la garde, prétes a piquer qui veut s'y
frotter! Les abeilles de la ruche ont une odeur tres
particuliére, sorte de passeport pour rentrer a la maison
lorsqu'elles reviennent d'un parcours de reconnaissance ou
de butinage. Mais elles ne sont pas seules a vouloir
pénétrer dans le palais du miel ! Les petits rongeurs, les
guépes, les lézards, mais aussi les ours et surtout les
hommes convoitent le précieux or liquide!

Halte-1a! Etrangers! Dard en avant, les
sentinelles en ordre de bataille attaquent les intrus ! Si
un petit coup de dard suffit a anéantir un autre insecte,
il en va différemment lorsque la piqueuse s'attaque a plus
gros gibier.. Ainsi, lorsqu'elle pique un homme, elle
enfonce son dard dans la peau mais ne parvient pas a



le retirer et se voit obligée de I'abandonner. Elle signe
la son arrét de mort... En effet, en laissant ainsi son
dard, elle abandonne aussi une partie de ses viscéres
et succombe a la piqare qu'elle vient de délivrer.
* Premiéres visites des fleurs
Les abeilles qui n'ont pas eu a sacrifier leur vie pour

défendre la colonie deviennent ensuite éclaireuses.
Elles partent a la recherche de bon nectar! Elles
peuvent ainsi s'éloigner de 5 kilométres de leur
ruche pour repérer le butin. Lorsque la source de nectar
est repérée, l'abeille en
preléve un petit échan-
tillon qu'elle rapporte
- a la ruche. Grice au
- bouche-a-bouche, elle
confie ainsi a ses
sceurs la nature du
nectar ou du miellat
dont il s'agit. Il lui reste ensuite a expliquer a ses
sceurs l'endroit précis d'ou il provient. Pour cela, elle
effectue une danse trés particuliére, indiquant
non seulement la direction précise mais la
distance a laquelle se trouve le nectar.

* Ré t iellat

Ce n'est qu'en fin de vie que l'abeille ouvriére
devient butineuse. Elle a environ 21 jours, ses
glandes hypopharyngiennes ont cessé de sécréter la
gelée royale depuis longtemps, ses glandes ciriéres
se sont elles-mémes taries... et elle voit enfin la lumiére
du jour! Il ne lui reste que deux semaines a vivre,
durant lesquelles elle volera de fleur en fleur. Les
éclaireuses lui indiquent ou aller chercher le délicieux
nectar et elle s'envole sans attendre pour le récolter.
Parvenue au cceur de la fleur, elle déploie sa langue-
trompe pour aspirer le nectar qu'elle laisse ensuite
tomber dans son jabot, puis elle change de fleur
et recommence environ 400 fois avant de rentrer
a la ruche pour déverser sa récolte dans le jabot
d'une ouvriere «chimiste» et de s'envoler vers
d'autres fleurs.

* Pollen et propolis

Lors de son passage dans les fleurs, la
butineuse en profite pour se frotter a leurs
¢tamines et se couvrir ainsi d'une fine poudre,
le pollen. Lorsqu'elle prend son envol vers une autre
fleur, elle utilise ses pattes postérieures armées de petits
balais brosses pour se nettoyer, mélange le pollen a
un peu de nectar et en fait une pelote qu'elle trans-
porte ensuite dans les petites corbeilles situées
sur ses pattes arriere. Lorsqu'il fait chaud, elle
profite de ses voyages pour ramener un peu d'eau dans
la ruche et y humidifier I'atmosphére. Et, en plus du
nectar, du pollen et de I'eau, elle récolte la

fameuse propolis, substance résineuse prélevée sur
les chatons de coniféres et sur les bourgeons de
certains arbres qui sert a la fois de colle, de mastic
et d'enduit pour consolider la ruche mais aussi pour
la prémunir des microbes.

Le Miel est la substance
sucr e

abeilles

fleurs, qu elles r coltent

leur jabot et entreposen
dans

les alv oles de la ruch

Le Miellatest le produit
SUcCr

par divers puceon

partir de la s ve des ¥

labor

taux
et dont se nourrissent

L&

et parfum e produite par 1

es

partir du nectalr des

dans

les fourmis et les abe%ﬂ}es.



Anatomie de

1) La T 7B
¥ 2 veux compos s (3
000 5 000 yeux simplegs
chacun, suivant les
esp ces). Les couleurs
gque les abeilles distinp
guent le mieux les unegAbd
des autres sont le bled . _le

Z2) IE THORAX

Téte| ¥ 3 paires de pattes

mit s, chacune des p;
ayant une fonction b
particuli re

? preml re paire : @&;

jaune, le noir et le blanc.

¥ 3 yeux simples ou ocelles, gul fHtable ' main "~ qui permet de tritu
lamelles de cire sortant de 1‘abdomen

mettent de d tecter la luminosit
ambiante.

¥ 2 antennes articul es qui sont

si ge du go t, de 1'ou e et de 1'0] pollen.

gqui est tr s d velopp

porte des peignes pour nettoyer le
? deuxli me palire : ¥

pour les porter la bouche,
? troisi me paire
contient des corbeilles et des brog

munies de crochets g
de ventouses aux exPr

¥ 2 paires d'ailgel peuvent se supg
¥ 1'appareil bucgal comprend les m{poserau repos mais qui se r unisss
dibules (qui servent au travail delpar des crochets pour ne faire pli
et la trompe 1’int rieur de laqulqu’une pendantte vol; les ailes mex

hires
L 211

DT
s antennes,
ri

rer les

S5es

3) LABDOMEN
¥ 7 anneaux ani

les organes internes.
4) Li

APPARETI. DIGESTIF

cul s prot geant

i |

i

¥ .sophage, jabot (o est stock gt
transform le nectar) un intestin
moyen et un gros intestin

5) I, APPAREIL RESPIRATOIRE
¥ 1l’appareil respiratoire de 1'aBe

plexe. Les abeilles sont directemfgmds stigmates de la t te (o se trg
Tentesrveau) r partis tout au long Tu

approvisionn es en oxyg ne sans 7

6) IE SYST@ME  NERVEUX
¥l tempsendomne cha ne de ganglions

ek
uve

T

m diaire de sang. Les changes
ne?gaz carbonigue se font par 1'%
diaire d'un r seau de trach oles
des sacs a riens s’ouvrant sur 1’

Lﬂ ES ORGANES FARTICULIERS
e g A AL LU Dl
rerim

S.Corfant la gel eExbgalee fonctior

que lorsque les abeilles occupent 7

tion de nourrice

¥ les glandes mandibulairesintervenant notamment lors du travail de 1

¥ les glandes ciri ressitu es sous

1’abdomen s cr tant la c
¥ la glande de Nassanov situ e sous l’avant?dernier anne%*

1’abdomen; glande odorif rante ouverte seulement quand

les abeilles "battent le rappel".
¥ 1’appareil vuln rant les glandes
1’'abeille pour se d fendre contr

e

Eéﬂfggandes mammairesitu es dans la t te

nent
la fonc

a cire

venin se terminent par un dard qui sert

e ses ennemis. Une abeille gui "pig

ue" perd




a famille du chou est une famille

| |
H l S t O l r&ombreuse | Voici les chous?pom
s dont la tige atrophi e permet
aux feuilles de s imbriguer troitement
du ‘ hou pour former une pomme plus ou moins
serr e. Puis les choux verts ou fris s,

dontlles grandes feuilles ne se nouent
jama: s ‘en uneapomme. Et les chous de
aﬂ synth se entre les 2
Banﬁmo lier les choux

(-0 ;ent des choux
gouleur de leurs
f'é&hqux raves dont
fe S ﬂu sol forme
g.gﬁ% .choux navets
Daqga Al hypertro

1 orlglne Tl
cea , 1 anc ¢ pre‘qﬁ on cbserve
1l tat sauvagé'$ur les ¢’ tes
atlantigues et m diterran ennes?d eu a carri re des choux s est d ve

rope occidentale. Il pousse lopp e sur un termecEssen
iellement europ en. Les

{i%ﬁ{-

-t*.*'

dans les rochers et s
les falaises de
Normandie et des
Charentes, vivace
bisannuel, de 60
cm 1l m tre de
hauteur. Sa tige
simple, feuilles 3%
paissesamples, lob es, sinu es et Certaines fﬁrag"I_
ondul es. Les fleurs sontchdsnou  mes de choux [y gén
jaunes p le avec 4 p tales amix, taient 4d j " .
signe distinctif de la famille des Cultiv es par§y
b bR P e L L X, 5 les habitants

Germains et les Celtes cultivaient
d abondance le chou et les
Romains galement. La domestil
cation remonte tr sloin dans

1l histoire humaine. Des dou
ments arch o logiques t moi?
gnent gue

des cit s
lacustres de [
1 re n othd X
gque ! Il semble gue ce soient les

Basques, ce peuple tr s ancien, qui le




Nervation noire

ec

au Xanthomonas campestit don

cps

Semences
Il y a erviran 350 graines de
chax dans wn grame (lg) de
samences et 250 dans un milli-
litre (Iml).I1 faut 10 g (ou
12ml)de samences pour produire
1000 choux.

Pépiniere
Il t 5 m2 de
pendant 4 a 6
pour obtenir 1000 plants.
Avant le semis, on prépare
un substrat, soit de

de terre wvégétale enrichie
de fumier ou de compost
auquel on ajoutera des
fongicides contre 1la
fonte des semis. On séme
en ligne espacées de 5 cm
et profondes de 5 a 6mm.

Apres le semis, on prendra

soin de conserver la
pépiniere fraiche et
ombragée jusqu’a 1la
germination. .

terreau acheté en sac, soit|

Dans le doute, il faut consulter

un spécialiste, agent de terrain

(SDR ou CAPL) ou un vendeur de
la SDAP ou des magasins Agritech.
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KK cRross
Trés résistant & la chaleur mais sensible & 1’éclate-
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- - _J'_ J F
Variété *T"ﬁ rés:.sta.ﬁh au Xanthomonas et au
E‘ugaumamslqualachalm:r 75 jours env.
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Réa;staauxmalad;asetalachaldur Grosse

'pmmedabmmqml:.té Env. 60 jours.

w 7

Densite
re ants au m2)

= 10 000 m2

a:l.tmiumnl:bmmxmm
I.a dansz.te recmmandae

de 50 000 plants a
l’haula:e amt
tver

ﬁﬁamm

(n

de :

On épandra en fumure de fond 50 kilos de
12-12-17-2 avant de labourer le terrain et, si
possible, on apportera du fumier de bovin ou
de wvolaille dans les sillons de plantation. De
préférence en fin de journée, a la fraiche, on
choisira de repiquer les jeunes plants ayant au
ﬁ.f. 5 feuilles en conservant un écartement de
40 cm sur et entre les lignes. BEien tasser la
terre autour du collet et arroser les jeunes
choux au fur et a mesure du repiquage.




Entretien et Protection de la culture
lLe Phosphore (P) est nécessaire aux jeunes plants pour favoriser le déeveloppement
racinaire. La Potasse (K) favorise la pammaison et la résistance aux maladies fon-
giques. L'Azote (N) est nécessaire au développement vegetatif mais rend la plante
fragile et sensible aix maladies. On effectuera donc une fumwre d’'entretien enwi-
ran deux semaines gpres le repiquage, a raison d'une poignée de Nitrate de Potasse 13-
0-44 par m2, soit environ 30 kg pour 1000 m2. A défaut de Nitrate de Potasse, on
|utiliseralenélang351ﬁvantdansles:rﬁresprq:orﬂm : Nitrophoska mauve 15-5-
20 + Sulfate de Potasse 0-0-48. On pourra rencuveler la fertilisation d'entretien
toutes les quinzaines par l’épandage d'une poignée de 12+12+17+2 par m2.

i rd
' Deésherbage

L'hunidité favorise le développement|Plusieurs methodes sont possibles
des maladies fongiques. Tous les 2 lselon la surface du faapu et les moyens,
jours, en saison séche,de pn:EEeremue ide 1’agriculteur:
|tét le matin, on arrosera lafl- 1 sarclage/binage mamel entre les plants.
plantation par aspersion. - 1l'application d'un herbicide de pré-levée
lavant le repiquage ou d'un désherbant
isélectn.f a la reprise des jE.I'EB plants
- la plantation sur film plastiqe de paillage
offrant 1’'avantage de conserver 1'humidité de
surface et d'éviter tout désherbage.

1= |

les ravageurs
Plutella xylostella ou Teigne du Chou
chenille trés résistante aux insecticides.
Noctuelles : Vers gris
Pucerons : an les trange en saisn fimide ar
‘les malaﬁes . T

Xanthamonas campestri :taches noires, |g..,abdes. Limaces: etc. ..
nécroses des feuilles. De narbreux
traitements a base de cuivre se||
trouvent dans le cammerce et permettent| /&%
de freiner 1'éwvolution de la maladie. | [*%

ri

i

recammandations et cnnsells de culture
D’une maniere généerale, il est préférable d'effectuer les traitements en fin
de journée car la plupart des insectes ont une activité nocturne. Pour évi-
ter les accoutumances a un méme produit, méme si il est efficace, il est
conseillé d’alterner les familles chimiques afin de limiter 1'apparition de
populations résistantes. De nombreuses spécialités commerciales permettent de
lutter contre les maladies et les ravageurs des cultures mais certaines pré-
cautions peuvent aider a les réduire : Rotation des cultures,désinfection et
désinsectisation du sol avant la plantation, lutte bioclogique....

Dossier réalisé avec les fiches techniques du Cirap-FLHOR (S.SimonN), de la Commission du Pacifigue-Sud.(CPS)
BP D5. Nouméa Cedex. Nouvelle Calédonie et de AGrITECH consEILS B.P 3140 PPT.
Les illustrations sans auteur sont extraites de I'Encyclopédie du Jardin TRuFFauT-BoRDAS
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Non, le bornage n'est pas une
opération obligatoire, mais votre
voisin peut vous y contraindre.
Cette faculté est prévue par la loi
(Art. 646 Code civil) afin d'éviter
les conflits qui naitraient d'une haie
plantée trop prés ou d'un mur
empiétant sur le jardin voisin.

Le bornage peut s'exercer en
ville, au district ou dans les iles.
Si vous étes & méme, avec vos
voisins, de réunir les documents
necessaires a la suppression de
tout doute quant a la limite exacte
de vos propriétés, rien ne vous
empéche d'établir un plan confir-
matif et de poser vous-méme des
bornes. 1l suffit ensuite de maté-
rialiser cet accord par un écrit,
signé des parties intéressées, que
vous déposerez (avec un plan
détaillé en annexe) chez votre
notaire.

Toutefois, un bornage entre
voisins, sans l'aide d'un géométre,
est possible en théorie, mais un
peu difficile a réaliser, en pratique.

Le recours a un expert est préférable.

Le bornage n'est possible
qu'entre deux propri€tés privees
(appartenant a un particulier, a une
sociéte ou a une collectivite locale)
qui se touchent.

Vous pouvez le demander,
méme si :

* un chemin prive vous apparte-
nant limite votre propriété (dans ce
cas, le bornage s'effectuera a la
limite extérieure du chemin)

* 1l existe un mur ou une cloture
fixe (sauf, bien entendu, si la
cloture a été élevée avec accord
des voisins ou s'il y a prescription
liée a la possession trentenaire).

Le bornage ne peut pas étre
demandé dans les cas suivants :
* yotre terrain borde le domaine
public (rue, route). Il convient alors
de demander une délimitation du
domaine public au Service des
domaines qui transmet votre
demande au Service de
I'Equipement pour étude.

* yotre terrain est en bordure de
riviere domaniale.

Fyotre maison (ou 'un de vos batiments)
et celle du voisin se touchent a
I'endroit ot les terrains se rejoignent
: il n'existe donc pas d'espace
intermédiaire ot poser des bornes.

ef fectuer un b¢dRamsce cas, un conflit éventuel
sur n’importe quel texreoncemerait plutot la mitoyenneté

du mur seéparatif.

* il y a eu un bornage antérieur.
* yous étes locataire, titulaire
d'un droit de servitude, mais non
propriétaire.

Qui peut demander le
bornage ?

Tout propriétaire peut obliger son
voisin au bornage de leurs proprietes
contigués. Le bornage se fait a frais
communs (Art. 646 Code civil). Seuls
les propriétaires peuvent demander le
bomage. Si le terrain est en indivision,
a la suite d'un héritage par exemple,
chaque membre indivis peut
contacter seul un géométre. Si la
propriété fait 'objet d'un usufiuit, il est
préférable que I'usufruitier et le nu-
propriétaire signent tous les deux le
procés-verbal, car le bomage demandé
par 'usufruitier peut étre conteste par
le nu-propriétaire.

Dans la plupart des cas, le
bornage s'effectue a l'amiable.
L'un ou l'autre des propriétaires
fait appel a un géomeétre expert.
Les deux parties sont sur le méme
plan : aucune n'a qualite de
demandeur ou de défendeur. Le
géometre appelé doit faire office
de conciliateur et s'abstenir de



défendre I'un quelconque des
intéréts en présence.

Le géométre procede d'abord
a une recherche contradictoire
des limites en examinant attentivement
les dossiers des deux parties : titres
de propriété, plans topographiques,
documents cadastraux, nature
des lieux, marques susceptibles
d'indiquer la possession (vieilles
clotures, fossés...), conventions
particuliéres, etc...

Comment s'effectue le

bornage ?

Toutes preuves a l'appui, le
géometre procede a l'arpentage.
Il prend les mesures nécessaires
et dresse son rapport. Les fron-
tiéres ainsi déterminées, la ligne
separative peut étre materialisée
par des bornes qui seront posées
en présence des propriétaires.

Si la ligne séparative présente
un trace trop sinueux ou génant
pour l'exploitation des terrains, les
deux voisins peuvent convenir
d'une rectification. Le bornage est
alors l'occasion d'un échange de
parcelles. Mais, vous n'étes pas
obligé d'y consentir.

Notez que si l'un des
propriétaires refuse finalement de
signer le procés-verbal du géometre,
il n'y a pas d'accord amiable et le
bomage ne peut pas lui étre opposé.
Il faut alors faire une action en
bornage judiciaire.

Puis?je imposer un
bornage mon voisin ?

Votre voisin ne vous
adresse plus la parole. Il ne répond
pas a votre demande de bornage
a I'amiable ou refuse d'accepter les
limites indiquées par vos titres.
Pouvez-vous le contraindre au
bornage ? Oui, il vous suffit de

vous adresser au tribunal d'ins-
tance du lieu ou est située la pro-
priété a borner (Tahiti, Raiatea;
Marquises) et de faire une deman-
de de bornage judiciaire. Vous
n'avez pas besoin de l'assistance
d'un avocat. Vous ferez convoquer
votre voisin par huissier.

Le juge désignera un
géometre expert chargé d'examiner
vos dossiers de propriété respectifs.
Son rapport servira de proces-
verbal de bornage. S'il est approuvé
par le tribunal, le géométre scra
chargé de poser les bornes. Le
jugement de bornage judiciaire
est bien entendu susceptible
d'appel.

Dans le cas de bornage
judiciaire, vous n'avez pas a
passer par un notaire pour faire
déposer l'acte a la Conservation
des hypotheques : les jugements
des tmbunaux dinstance en matiére de
bomage sont automatiquement publiés
au Bureau des hypotheques. Il est a
noter que la demande de bornage est

imprescriptible.

Qui doit payer
le bornage ?

[l n'existe aucune tari-
fication officielle des frais de
bornage. Toutes les missions
confiées aux géométres sont
facturées librement. Faites donc
¢tablir des devis et faites jouer
la concurrence avant toute com-
mande d’arpentage. Le code
civil (Art 646 code civil) prévoit
que le bornage s'effectuera a
frais communs. Mais aucune
indication n'est donnée quant
aux conditions et aux modalités
de répartition des frais de
bornage entre les deux pro-
priétaires voisins.

Deux cas sont donc envi-
sageables :

le bornage se fait a 'amiable :
il est généralement admis que

les frais sont supportés de fagon
¢gale en ce qui concerne le prix
des bornes et de leur pose. Mais
les frais de métrage et d'arpentage
peuvent €étre proportionnels aux
surfaces des terrains a borner si
celles-ci sont disproportionnées.

La régle de la répartition
entre les deux voisins est valable
méme si l'action en bornage ne
donne pas totalement satisfac-
tion a I'une ou a l'autre des parties.

Exemples

*Le procés-verbal valant titre
définitif est accepté alors méme
que remplacement exact de la
cloture entre les fonds est conteste.
* la hgne separative des proprictés
reste indéterminée ;

* les géometres des deux parties
ont émis un avis différent et
chaque proprictaire peut leégiti-
mement contester les prétentions
de son adversaire.

le bornage se fait par voie
judiciaire :

Le paiement des frais de bornage
judiciaire s'effectue aussi a frais
partagés. Mais, si I’action a été
entreprise du fait d'un voisin par-
ticuliérement de mauvaise foi,
qui conteste de facon injustifiée
I’action en bornage amiable, la
régle du partage par moiti¢ des
frais et dépens peut étre écartée.
Les juges du fond peuvent mettre
a la charge du contestataire ayant
¢choué dans ses réclamations
tous les dépens occasionnés par
le débat qu'il a provoque.



Que faire si les born
ont disparu ?

Un bornage ne peut
jamais étre remis en question. Si
les bornes matérielles ont dispa-
ru, vous pouvee :

* porter plainte contre X auprés
du procureur de la République, au
titre du déplacement ou de la
destruction (volontaire ou non) de
bornes. Ce délit est punissable au
regard du Code pénal.

* faire reposer de nouvelles bornes
en vous appuyant sur le proces-
verbal de bornage antérieur.
*faire etablir un nouveau bornage,
mais, attention uniquement si le
proces-verbal de I'ancien bornage
n'est plus opposable aux proprié-
taires. Ce serait le cas si le procés-
verbal a disparu lors d'un incendie
ou s'il n'a pas été publi¢ a la
Conservation des hypotheques.
Dans ce cas, il revét le simple
aspect d'une convention écrite,
opposable uniquement aux signa-
taires et a leurs descendants. Un
créancier, par exemple, ne pour-
rait pas s'en prévaloir.

Quels sont les effets
bornage ?

Amiable ou judiciaire, le procés-
verbal de bornage vaut titre défimitif.
Il se substitue aux titres antérieurs,
dont il rectifie les erreurs maté-
rielles ou les énonciations inexactes,
pour la délimitation des surfaces et
des limites respectives mentionnées.
Un proces-verbal de bornage
enregistré a la Conservation des
hypothéques est imprescriptible.
Aucun nouveau bormage ne peut ctre
fait pour l'annuler, méme si un
héritier ou un nouveau propriétaire
venait a le contester.

P S

d

Si vous pensez cependant
que le bornage de votre terrain a éte
mal effectué, vouspouvez tenter une
annulation de bornage devant les
tribunaux. Il vous faudra alors
apporter la preuve que votre consen-
tement a été donné par erreur, par
violence ou par suite d'une
manoeuvre frauduleuse. Ce qui
serait le cas si le géometre avait fait
un rapport erroné.

Notez bien que le bornage
n'est pas :

*une barriére en soi. 1l n'empéche
donc pas le passage sur vos terres.
Pour protéger votre propriété privée
des incursions d'autrui, vous devez
cloturer ;

* un moyen de mettre fin a une
contestation de propriété. Pour
récuperer ce qui vous appartient (une
portion de terre indiiment annexée
par un voisin indélicat, par exemple),
vous devez intenter non pas une
action en bornage, mais une action
en contestation de propriété auprés
du tribunal).

Renseignements,

litiges.. «.

O 8 adresser 7
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= L arbre exige peu de soins et

: o d entretien. Il craint cependant la
by s cheresse et les vents forts. Sans tre
b A% 'Hf indispensable, la taille facilite surtout
- ﬁT-éE¥ijIEJ ..+ Ccueillette des fruits m rs. En Polyn sie ]
;ﬁ_héﬁﬁ?'zldﬂﬁﬁ multiplication se fait en replantant des

e/ jeunes pousses ou des regustredl 11 est
1 L -~.Jjeune, 1 arbre doit tre prot g du soleil

/Iy "}, ; -
X rﬁj ﬁ«é;pﬁbt des fortes intemp ries mais plus tard,
. /N | { . . .
B\ 5ﬁ:x$ c est en plein solell gu 11 poussera le
Y | '
| W mieux.

Le URU est un aliment nerg tique.
L amidon et le sucre en font un aliment
riche en calories. C est une bonne source

e URU est un aliment de
ase en Oc anie, gqui peut
tre conserv et consomm

T vitamine C et il contient awdgamie la
ne Bl (surtout les graines) cidim astl
Les Polyn siens d autrefois du fer. Par ailleurs, le fruit est riche «

disposaient ainsi de r serves en cas Kf$s D cessalres au transit intestinal.
disette. L arbre pain et son fruit . _
eurent de tout temps, une telle Pmpor Le URU est donc un aliment sain et

tance dans la vie quotidienne qu on &P March qu 1l convient de retrouver
trouve encore les traces dans les souventau menu de chaque famille ? polyn

g n alogiesmaohi, les noms de famill&l®nhe.

et de lieux, les 1ldgsm la m decine ; :
traditionnelle, etc... Le URUjautsu De multiples pr parations
t largement plant et multipli . On

le trouve aujourd hui dans tous les

archipels, au travers de nombreuses

vari t s.

Traditionnellement, on cuit le URU
au four tahitien (ahima a) ou r ti sur la
braise mais on peut galement le
bouillir, le cuire la vapeur ou au four.

I rahyre pain, dont le nom?scidfei frites de URU sont 4 licieuses ainsi

fique estArtocarpus altilemit attein dU€ les pur es mais la p}us c 1 bre
dre 15 18 1 tres dé lamr of cof recette locale est certalnement le URU
mence fructifier au bout de 5 6 Apdu puatoro !

Tr s prolifique, il peut donner des fruits

en abondance pendant plus de cin? S1 1 on veut conserver des URU
quante ans ! Il exsigle tr s nombrzu pendant un temps assez court, on les
ses vari t s de URU. La forme des place dans un endroit frais et sombre.

feuilles et des fruits, leur dimensidiPUt uneé conservation de plus longue
1 poque de maturation, 1 aspect,?la GMF ©, plusieurs solutions sont possibles.

leur et le go t des fruits sont donc tr s ) ) o
variables. La cong lation apr s avolr bouilli ou
r ti le URU, pluch et retir 1lé&s grai

Le URU & acoomode de toiutes?sorhes. couper le fruit en morceaux et

tes de sols en Polyn sie et on le tr&@fgeler en portions dans des saes plas

galement sur les atolls. On le plantiddues.
n cessairement dans la cour de chaque

fare et il n est pas rare de le voir Heshahage :peut se faire au solell ou

lesb timents publics ou religieuw et @$H4 s choir. Il faut laver le fru}t L
dure de: chomifi. et le couper en morceaisx.peler ef? retil

rer le coeur et couper en tr s fines tranc
gqu on dispose sur des claies. Quand elles



sont bien s chesemballe les tranc
dans des sacs en pldsiue ou des bc
herm tigues. On peut ainsi conser o

. R T ______'-\
URU pendant quelques mois, d une? " ?g;r3 AR
Ko vt ) il '-.-H-q'! '. & j -
son 1 autre. On le consomme alo = fq_;ﬁﬁﬁﬁ_l
M = 1;-..:: uh --_—--L":‘_‘-"\‘:E‘( s
comme 1 gume ajouter aux soupes :m;yj¥'-ﬁahw@--
-:‘“Lla,,_ == [, /‘\\\1‘

aux rago ts. e AN
On peut galement obtenir de ¥ [A\ YA\~
farine de URU partir du fruit s cu i A
gu on pile ou qu on brole puis gu on passe
au tamis. Conserv e dans un bocal tanche, X . .
; : e, JRU est cultiv depuis desled
cette farine peut remplacer la farln%]fjﬁb

ans tous les archipels pol siens
dans beaucoup de recettes. : E B .Yn
ais c est en 1595ux Marqguises

; : . .. gque le navigateuUIROS 1 identifia et
Dans certaines partie du Pacifigque 9 0

e fit conna tre.
on enterre encore le URU pour le

conserver : apr E avolr pel et retir le e ;
B ¥ Les Tahitiens disent gue 1 arbre

coeur, 3 :

o toujours exist dans leur pays, &epen
coupe - dant on s acorde penser que cet
- ;__{'{; P,R".I'O(IJAR?US ALTILIS (ou INCISA est
SaatR originaire des les de la Sonde

) . (Indon sie) ou on compte une trentaine
gu on dispose dans un trou garni de ;
d esp ces sauvages. Les anciens pBolyn

feuilles de bananier (ou de uru), On ;
: siens. auraient donc amen 1 arbre avec eu:
recouvre le tout de feuilles, de sacs et de

: : £ leurs migr LE, 1
terre et environ 2 mois plus tard. leSuf SoE Eegl? Y kgratbangait e

rul :

. RUU est pr sent dans tout le triangle
ferment et pr t la consommation, m%ﬁ?n ool
on peut le garder enterr pendant pl&%léhrs ’

mois, voire 1 an ! ’
' Plus d une trentaine d esp ces

La popo cette te de URU m r . .
: ¥ ; AAT2A :feuilles profond ment divis es en 8
gue 1 on pr paralt encore 11 ny a p .
] c?u lobes. Fruit tr s allong avec un
longtemps en Polyn sie, se conserve de Jla :
. p doncule tr s long (jusgu 8,5 cm), de
m me fa on. Pour la consommation, on

, m diocre qualit
m lange alors le URU, apr s dbawdir g ; ; i i :
: : AFARA :originaire de Raiatea. Feflilles 1i.
damment rinc , avec du lait de coco.

: : ses sur les deux faces, avec 7 ou 9 lobes,

des bananes ou d autres ingr dients . .

y les deux lobes inf rteussd velopp s.
avant de le cuire. . , i i
Fruit ovo de, assez petit. Cuisd®n rapi
chair insipide.
: APUAPUA : pousse dans les terrains
breuses pr parations et recettes?peu .

; .. sablonneux. Feullles rugueuses, Pubescen
vent tre r alis es gr ce ce fruit i .

tes., tr s paisses, 108 lobes. Fruits

providentiel, omnipr sent dans la vie : ; : ;
. : . sph rigues, cuisson facile, chehe,blan
polyn sienne : 1 histoire de la

S . . plut t s che, tr s appr ci e.
Bounty”, la 1 gende du Maiore, ? em A : :
ARAVEI feuilles aisses, dbhm Nent,
bl me de la Socredo. les d cors des — P

i . f surface ondul e. Fruides,ohwr s gros
tifaifai, tant de noms, de chansons, de 9

symboles gui exaltehtArbre Pain Etatt31gnant 51 cHlaeio 32 CW e g
. m tre, p doncule tr s long dogus 12
gson fruit.

cm) ; Epiderme jaune?vert couvert de tache:
brunes. Chair jaune p le, tr s savoureuse

Comme on le wvolit. de tr s n2m




ATIATI :feuilles rugueuses, pubescentgsaines sont parfois fertiles et pourraier
divis es en 7 ou 9 lobes. Frults?peupsbmettre de propager 1 arbre, mais leur
dants, petits, sph riquegp, doncule germination est tr s lente et on?pr f re
court. Cuisson rapide, pulpe jaune, ra utiliser les boutures de racines.
gluarte, d un go t excellent.

HARARE : ¢ est la plus petite vari t MAEERF :il doit son nom la ressemblance ¢
feuilles et ses fruits sont galementsede fieanlllles celles de la foug re Maire
r duite. Feuilles minces, p tiole cornlte profom@Ent d coup es en 8 ou 10

Fruit ovo de, piderme presgue lisdebes longs et troits. Arbrgaieie

p doncule court et pais, d un g@ t eeddlle, tr s prolifique, poussant jusqu
lent. une altide de 250 m. Fruit petit, presque
HAVANA : arbre ' _ sph rique, p doncule

couvert de poils sa
base. Epiderme vert

| jam tre, parsem de

taches brunes. Cuisson

ais e, pulpe jaune p le de
saveur agr able.

MAOHI :c est la vari t la
plus commune Tahiti.
Arbre tr s grand
feuillagdense, fruits

sph riquesde 15 cm

de diam tre, pi?

derme vert jaun tre avec
des tra n es de couleur
brun rouille, lasant
exsuder une forte duian

tit de laté@xdoncule
profond ment ins r

Ces fruits ne sont pas
isol s mais r unis en

HUHA PAPAE : arbre d grappes de 2 ou 3. La
grande taille. Feuill cuisson est assekon?
exceptionnellement grandes et r sistaptees Chair blanche d un go t agr?a
employ espour envelopper les fruits ble.

gque 1 on cuit dans dkimaa. Nervures MAREA : grand arbre feul pkasses,

tr s saillantes. Fruit coboval,culp dorert fonc . Lobes 1 gpement ondul s,
long, pais, ins r peu profond ment nervures primaires saillantes. Fruit
Epiderme vert fonc , pulpe blanche amvaide piderme vert brillant, ?p don
cuisson, d un go t agr able. cule long, pais, peu profond ment ins r
HUERQ : arbre peu 1lev , tal , donnMATATEQA : grand arbre aimant le@ ter
beaucoupd ombre. Feuilles tr s gPfan rains secs. Feuilpaegsses, surfaces
des, paisses. Fruit spglyue. support lisses peu profond ment d coup es,

par un p doncule long et gr le ins rp damdes longs et incurv s. Fruit oboval,
une cavit en forme d entonnoir. Epidedm=signant 25 cm de long et 15 cm de
vert brillant. Cuisson facile. C est diamsende p doncule tr s d velopp ,

vari t tr s rarement fearidertains piderme vert jaun tre 1 g rement? tein
fruits contiennent desgyraines de la t de brun. Cuisson rapide. Save@r insi
taille d une ch taigne, pueéma une pide.

extr mit , arrondilkesutre, t gumentPAEA : arbre petit, aux branches tal es,
brun comestibles apr s cuisson. Ces dispos es sym triguement. Grande feuilles

immense, fruits
suspendus en grappes
de 2 ou 3 aux extr nf
des branches.Feuillefs
vert fonc , tr s
rugueuses sur leur
face infrieure, o?
le court et incurv
presgue sph rique.
p doncule court et
renfermant une rang
de graines awoes de
millim tres de long.
Pulpe jaune d or, gl
d un go t d licieux.
Malheureusement, le |
fruit ne se conspaseg
il faut le consommer
dans les 48 heures?g
vant la cueillette.




divis es en 7 ou 9 lobes, parfois 10 chmewmssez savous=u

profonds, nervures saillantede courtPEI :grand arbre branches tlaes.

pais, incurv . Fruog, ahderignant 27 Feuillles paisses, vert fonc , rugueuses,
cm de long et 22 cm de diam tre, pubescentes, lobe terminal tr € d velop
P doncule de 10 cm de lgmeur, pais,p . Fruits volumineux, 1 g avemets,

glabre, incurv , pdofient ins r dans piderme vert p le et pdedonct prén

une cavit 1rr mmliPulpe jaune brillafitgd ment ins r . Il faut le faire cuire d
peu compacte, se divisant en fragmentgl. on 1 a cueilli, car 1l se g te tr s vit
Go t agr able, Autrefois, le uru paedadiddement. La chair, apr s cuissson,

r serv la caste des nobles. Actuellemsntp, le. sucr e et aromatique.

c est la vari t m dicinale. C estla vari t la pluseprdom nant

PAE FEE :arbre de grande taile ? des fruits en mars.

f rant léerrains secs. Feuilles ?pai®ETI :feuilles lisses sur ledadmsx

ses 7 ou 10 lobes, famd ment dizvi 1 g rement ondul es, n®nres primai

s es. Nervures primaires sailldaffd®s res saillantes la face inf rieure. Fruif
inf rieure. Fruit sph rique, de 15 cmetftetaille, sph rique, aplati a@ som

de diam tre, trongu au sommet, port mear p doncule tr s court, glabfe, pro
un p domule pais et aplati. Epiderméomeirment ins r . Epiderme mince,

p le tach de brun. Cuisson rapide. Bulpes ved tre, tach de brun. Cuisson
blanc cr me de go t agr able. rapide, pulpe jaune canari, fine, d un go
PARU ou PAPARU :feuilles vert jaun tsecr et un peu acidul , tr s appr ci e.
assez mines, lisses sur les deux fac®dRIATpiri:curieux?ati}.ubes fruits

ou 10 lobes tr grands, irr gulier®, paont dispos s par paires au bout d un
fois divis s en lobes secondaires. Pptnwmieule con?
long et gr le. Frult volumineux, sphmiguecourt et
ou 1 g rement ovo de,p doncule tr s pais, le plus
long. Epiderme vera&un tre. Pulpe?lamros est ovo d




sher“des plan
| pur lés a
25 REn lé"s a

le plus petit te. Fruits sph riques, wvolumineu®, sur

| sph rique. Grand fae tr s rugueuse, jaune verd trk. parse
81 arbre lanc m e detaches brunes dispos es ir? guli re
8 branches gr ? ment. Go t excellent.

les. Feuilles PUERO OVIRI {oviri : sauvage). "Hari t
minces, vert petite taille, branches tal eg, pous

il bronz , 1 g re sant 1 tat sauvage au fond Hems val

Bl ment rugueuses, Feuilles petite, minces, ternes, ?peu profc
pancilob eg (5 d ment d coup egs en 7 ou 9 lobes.

8 lobes), le ter Nervures secondaires oppos esphFfuit

il minal tr 8 d ¥e rigue, aplati aux deux p les, de gualit

1 lopp . La chair emtdiocre.

: @l de couleur cr me,RARE =arbre tr s haut, feuillage peu fou
d un go t d licieux. ni, dispos en touffes au bout dé€s bran
PUAA :1 arbre le port du 'piriati”,chneds Bemgilles luisantes, vert f&nc , pa:

feuilles sont vert fonc , profon@ mersesgiivi 8 ou 10 segments, r tr cis leurs
s es en 7 11 lobes. Beaucoup poss derges, largis au milieu, d limdssant
4 lobes sym trigues de chagbe et le sinus de contammle. Fruit obo
lobe inf rieur gauche divis en deuxvwval, long de 1
segments. P tiole court et gr le. Nemmirdsongu au
saillantes des deux ¢ t sgl@bwmieux, sommet, SHEP
piderme vert brun. p ldordomng et paiee tr s rugueus
ins r sur un bourrelet saillant. Le lEsuifacettes sor
m rit tr s lentemenipewn le consex des pentagones
ver 10 12 jours et 1 embarguer surr guliers, aplati
les go lettes pour la nourriture des la base du fruit,

guipages. convexes et m me
PUERQ : grand Artocarpus feuillagepointusrers le son?

dense. Feuilles vert fonc , mincés, swat. Le coeur est p
ples, avant 8 12 lobes, le terminad telspp , il porte
d velopp . Nervure cem=nales, brililan multitude de petitels



nes brunes avort es. Pulpe jaune p lqa(:)unty qul tta Matavai
petits grains, d un go t excellent. . .

RARE AUTIA :arbre lanc . Feuillés t t’.Vlnt moulller dans la
nes, vertfonc , tachet es de brun, aie de PaPEEtIe o oOon
ovales, acumin es, 1 grement ondu? empbargqua un millier de

1l es, enti res, non divis es en lobeepfaﬁt{gg de uxrii.
sph riques, de 15 cm de diam tferPpro

d ment d prim s autour du p ddmegu ;
surface vert temssc des tra n es?bru Apr S un S :]Dllr

nes. L une des meilleures vari t s, ﬁiﬁr»palus de 5 mois, 1la
autrefois aux arii et aux raatirﬁounty leva 1 ancre
TATARA : vari t localis e dans la pefge 4 gvril 1789 avec
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la P che lagonailre
Une activit essentielle pour les Tual

L’Archipel des Tuamotu est le principal producteur de poissons lagonaires en Polynésie.
Cet archipel comporte 91 iles, atolls et récifs éparpillés sur une
surface longue de 1300 km et large de 700 km de forme ovale. J
Ces atolls sont de taille variable. La superficie des lagons varie [ g
de 1 km2 (Tikei) a plus de 1300 km2 (Rangiroa). C’est le | -
plus grand archipel de Polynésie francaise mais il n’y a pas |
de corrélation avec le nombre d’habitants car, en effet, au
recensement de 1995, les habitants des Tuamotu-Gambier ne
représentaient que 6,4 % de la population polynésienne totale. [l
Par contre, 82 % des poissons de lagon commercialisés a Tahiti |~ @ .

provenaient des Tuamotu. |

es principaux producteurs sont implantés dans les iles les plus proches de Tahiti pour

faciliter les approvisionnements. Il s‘agit principalement de Arutua, Kaukura, Tikehau,

angiroa, Apataki, et dans une moindre proportion, de Mataiva, Toau, Fakarava, Kauehi,
Faaite, Tahanea et Motutunga.

Activité traditionelle, la péche lagonaire s'est développée et n'a cessé de croitre
entre 1962 et 1970 pour atteindre environ 1000 tonnes par an. Ce tonnage est resté
relativement stable jusqu'aux années 1980. On remarque une augmentation de
l'activité dans les années 1988, 1989, et 1990 avec des tonnages proches des 1500
tonnes par an. On peut expliquer cette évolution par la nature trés poissonneuse des
lagons paumotu et surtout I'appauvrissement des lagons des iles de Tahiti et Moorea.

Il faut egalement noter que les prix des poissons en provenance de la Societe
sont légérement au-dessus de ceux pratiqués pour les poissons venant des Tuamotu.
Ceci peut s'expliquer par un état de fraicheur supérieur mais cette justification perd
de sa valeur dans la mesure ou les acheminements par avion sont de plus en plus
frequents.

L'’ACHEMINEMENT DES POISSONS

Toutes les iles des Tuamotu sont desservies par des bateaux, assurant ainsi leur
ravitaillement en denrées alimentaires et en biens d'équipement. Les habitants des iles en
profitent pour vendre leurs poissons a ces caboteurs. La frequence de ces liaisons avec
Tahiti est variable selon la distance.



| Pour favoriser le désenclavement des iles des
Tuamotu, de nombreux aérodromes ont été ameénagés.
Le réseau local est tout de méme beaucoup plus
développé pour les iles les plus proches de Tahiti.
Pour acheminer les poissons, les pécheurs disposent
donc de deux moyens :
- Le transport maritime
- La desserte aérienne.

1/ Le t ! iti

On distingue deux types de caboteurs. Ceux qui effectuent des voyages hebdomadaires
pour les iles les plus proches sont des bateaux de petite taille spécialisés dans le transport des
poissons. Leur capacité de transport varie entre 6 et 15 tonnes. Le principal moyen de
conservation utilisé est la glace en paillettes disposée dans des bacs ouverts ou des glaciéres.
Le stockage en frigo est possible mais rarement utilisé. Aujourd’hui, 5 ou 6 bateaux de ce
type assurent des liaisons plus ou moins reguliéres.

Les autres caboteurs effectuent des voyages de plus longue durée variant entre
2 et 4 semaines. Ces bateaux de taille plus importante ne transportent qu'une faible
proportion de poissons vers Tahiti (10% en 1987). Ces navires ont pourtant de plus
grandes possibilités de conservation tant en volume qu’en qualité (congélation). Au
nombre de 6 actuellement, ils vont dans les iles 1 a 2 fois par mois. Leur rayon
d'action est trés étendu et outre les Tuamotu, ils peuvent desservir également les
Marquises et les Australes.

2/ Le transport aérien

L'aménagement de nombreux
aerodromes aux Tuamotu permet |e
développement du transport
aérien. Le réseau local s’est
d'ailleurs bien structuré au
niveau des fréquences de vols,
mais les iles des Tuamotu-Nord-
Ouest restent les mieux desservies.
Les quantités de poissons
transportées par avion dependent : EE— —
principalement des capacités de transport et du colt du fret. La majeure partie est
acheminée a partir de Tikehau, Kaukura et Rangiroa. Les poissons sont transpor-
tés dans des glaciéres ou des bacs avec de la glace.

Dans les années 1980, des sociétés privées spécialisées dans le transport aérien de
poissons se sont développées. La concurrence s'est donc installée entre ces nouvelles
entreprises et la compagnie «Air Tahiti».

En 1987/88, ces sociétés privées comptaient 63% de part de marché dans ce
domaine. Mais aujourd’hui, «Air Tahiti» est redevenu le principal transporteur. La
proportion de poissons transportes
par avion n‘a pas cessé d’augmen-
gl ter et elle représentait a peu pres
450 tonnes en 1997. Le colt du fret
aerien demeure cependant un frein a
cette évolution mais le souci de
qualité et de fraicheur des clients
aura de plus en plus un effet benefique
sur ce type de transport.




LA FILIERE «PECHE LAGONAIRE»
1/ Historique

Traditionnellement utilisée pour subvenir aux
\_531;’ besoins familiaux, la péche lagonaire est le plus
@ généralement pratiquée a I|'échelon familial.
Bl L'exploitation sous forme séchée ou fumée est
occasionnelle, mais des circuits se mettent aujour-
d’hui en place, notamment pour répondre a une
demande locale de plus en plus importante et de
nouveaux débouchés au niveau international.

Il faut cependant signaler que cette activité n’est pas toujours réguliére.
L'exploitation des phosphates de Makatea, il y a plus de 45 ans a amené certains
atolls a produire plus de poissons lagonaires pour ravitailler les mineurs.

D’autres facteurs, comme linstallation du CEP dans les années 1960, |'exode vers
Papeete, I'accroissement démographique des iles du Vent et I'appauvrissement du lagon des iles
hautes a fortes densités humaines ont intensifié cette péche.

2/Description de la filiere

Selon le Bulletin statistique 1996 du Ministére de la Mer, sur I'ensemble de la Polynésie,
plus de 3000 personnes pratiguent la péche lagonaire. Cette activité est souvent couplée a
d'autres occupations telles que la production de coprah, la perliculture et l'agriculture
voire |‘artisanat et la petite hotellerie.

On estime aujourd’hui que la production totale de poissons lagonaires en Polynésie varie
entre 5000 et 6000 tonnes par an.

Cette production est, pour les 3/4 autoconsommeée et 'excédent commercialisé suivant
différents secteurs de distribution comme les Marchés municipaux, les hotels et les grandes surfaces.

Les quantités totales commercialisées ne sont pas chiffrées mais il est possible
d’estimer la production lagonaire minimale vendue a partir des données recueillies auprés
des navires collecteurs, des marchés municipaux et des transporteurs aériens. Ainsi, cette
quantité est évaluée a 1328 tonnes pour |'année 1997.

LES TECHNIQUES DE PECHE

r isson

Ce sont des piéges fixes ou les poissons sont maintenus en captivité. A l'origine ces
parcs étaient principalement a vocation collective et toute la population participait a
la realisation de ces enclos de corail. Ces parcs sont places dans les lagons a des
endroits stratégiques choisis en fonction de la morphologie des fonds, des courants
ou encore du comportement des poissons. Peu a peu ces parcs ont eu une vocation
économique et, dans les années 1960 le grillage de poulailler viendra remplacer les
blocs de corail.

Aujourd’hui, la plupart des parcs a poissons sont délimités par un grillage tendu entre
des piquets en bois ou en fer. La taille des parcs varie selon les especes rechercheées.

2/ Différents types de parcs a poissons
Les parcs a poissons peuvent étre distingués selon leur emplacement, leur caractéristique
physique, la durée de leur période d'activité ou leur efficacité

- Les parcs permanents.

L'emplacement doit étre judicieusement déterminé. L'expérience des pécheurs locaux,
leur connaissance des cycles lunaires et leur etude des vents et des courants favorise le choix
du site. Les parcs permanents sont donc généralement placés dans des passages empruntés
par les poissons, c'est a dire les passes et les chenaux.

- Les parcs fixes saisonniers
Ce type de parc n'est installé que pendant les saisons d’abondance de poissons.



Certaines espéces présentent un effet de saisonalité importante. L'utilisation de ces parcs
permet également de réduire les frais d’entretien. Pendant la basse saison, seul le grillage
est enlevé pour éviter la corrosion. Les piquets restent en place pour facilter le montage
ultérieur et pour signaler aux autres pécheurs un emplacement réservé.

- Les parcs mobiles
Ils sont utilisés par les pécheurs pour prospecter une zone précise. La quantité de
poisson recueillie donne un indice sur la biomasse présente a cet endroit. Ultérieurement, ces
parcs pourront devenir fixes ou rester mobiles selon |'efficacité constatée. Ces
parcs permettent I'étude des époques d’abondance des espéces en fonction des lieux
prospectés, ou le suivi d'éventuels itinéraires des bancs de poissons.

- Autres modéles

D’autres descriptions de parcs ont été faites a Rangiroa
(Brosse-1974) et dans d'autres atolls des Tuamotu (Grand-
1983). Leur classification est basée sur leur forme et leur
emplacement. Ainsi, on distingue les parcs installés en bord de
plage qui sont destinés a attraper des espéces frequentant
les zones peu profondes des lagons et sans courant violent;
les parcs situés au débouché des hoa, soumis a des courants
assez forts et nécessitant une construction robuste et les
parcs disposés en batterie qui se trouvent dans la partie
meédiane des passes et sont confrontés a des courants
violents mais dont les prises sont abondantes et
diversifiées.

3/ Autres techniques de péche

- La péche a la ligne

Le plus souvent pratiquée en ligne de fond, cette
technique demande peu de moyens. Un bateau, des lignes et des hamecgons suffisent
pour capturer des poissons. Cette péche se pratique généralement dans les lagons ou
les passes de jour comme de nuit.

- La péche a la traine
Cette technique est plutét pratiquée a l'extérieur du
lagon, le long du récif. Au niveau des retombées économiques
de la filiere péche, cette activite est peu importante du fait de son
co(it élevé. Elle s'exerce surtout au niveau touristique ou par
simple loisir.

- La péche sous marine
Cette péche est pratiquée en apnée et principalement
prés des passes. Elle s'exerce en période creuse de production
des parcs. L'avantage de la péche sous marine est la sélection
des proies par le plongeur.

Les espeéces sont généralement recherchées pour leur
valeur marchande : ume, manea, parai;, ou pour leur taille :
utu, mara, hapuu,...

- Autres techniques
Qu'ils soient maillants ou encerclants, les filets sont
des piéges efficaces. On peut également citer les nasses,
utilisées pour des espéces précises comme le parai . Ce sont
des technlques mineures qui presentent cependant un interét L
socio-economique certain.

Documentation : Service des Ressources Marines J.P Landrey
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TECHNIRUES A‘R.‘I'I.SA NA:LE.S
PE PECHE A LA LIGNE

Documentation : Techniques artisanales de Péche & La hgw: Par g. Moaril et L. Wrobel.
du hé’pnrtamewt Péche de L'EvVAAM et édité par le Ministire de La Mer en Juin 1993,
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L’ACCASTILLAGE DE PECHE

Les accastillages sont utilisés lorsque les Lignes doivent gtre connectées
entre elles ow avee d'autres éléments, comme des Lewrres, des flottewrs
ow des plombs. Ils permettent d’éviter les ruptures dues au frottement
entre les parties connectées et aux torsades (péche & La traine).

ow utilisera un éfnerillon .etungattache raptde lorsque les

ovsque Les lignes dobven ignes doivent étre souvent séparées.
Bire duvabloment sonmestées.. Hgnes oy souvent sép

EMERILLONS SIMPLES EMERILLONS TRIPLES ATTACHES RAPIDES
TAVIRIVIRI ‘OHIE TAVIRIVIRI TORWU AMAA

attache rapiole ew tire bouchon

attache vapide “Coastlock”

attache rapide Hawailenne
o~ TW ) "Spring”




LES NOEUDPS

La connaissance des noeuds est primordiale
pour le pécheur. Le suceds d'une péche peut
dépendre de la qualité des woewds réalisés

MATELOTAGE

TE MAU TAAMUHURAA HORD PAHI

demi-noends &
capelé sur taquet

lors du wontage de la ligwne, il est done
tmportant d’en connattre un certain nombre.
ce qui fait la qualité d'un woeud, c’est

essentiellement sa capacité a tewir lors des

tensions importantes, et & sauvegarder les capacités de résistance de la ligne.
cependant, aucun noewd wne peut restituer & La Ligne 100% de sa résistance.
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Mesures de Surfaces

TRIANGLE CERCLE
/ e Base=bh R=RAYON
E Hauteur=H
= Surface =S
- BASE - SURFACEDU CERCLE
Surface = DxH $=RZ4%314
2
RECTANGLE TRAPEZE
Quadrilatére ayant 2 cités (bases) paralléles
i
5 S=Lxl |
% “:—Wﬂﬁrii‘lﬂ]—h S=[b+ B)xH
2
“A—LONGUEUR—* g H
¥
SURFACE = LONSUEUR X LARSEUR - ginkbas () ————»
LE BULLETIN DE LA CAPL Mesures de Volumes
Magazine Gratuit tir
2000 ex.
sur lesPresses de 1 imprimerie Imétre cube (m3) = un cube de Imx1m = 1000 litres
Gutemberg Faaa. 1 hectolitre {hl)z 100 litres
R gie Publicitaire T 1 : 1 décalitre (dal)= 10 litres
855868

1 LITRE REMPLIT UN CUBE DE 10 cM X 10cm
=100 CENTILITRES OU 1({) CENTIMETRES CUBE(CC3)

1 décilitre (dl) = 1/10éme de litre = 10 cc
1 centilitre (cl) = 1/100¢me de litre =1 cc

POUR LE DOSAGE DES PRODUITS PHYTOSANITAIRES,
ON RETIENDRA LES ESTIMATIONS SUIVANTES 3

1 gramme (1g) est +/- égal a 1 centimetre cube (Icc)
soit 10 g = 10 cc = 1 cuillére a soupe
200 g =25 ¢l =1 grand verre & moutarde
1 poignée = 30 4 40 g = 4 cuilléres a soupe
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